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Trendy v potravinarskom priemysle!

Vanda Rogovska?

Trends in Food Industry

Abstract

The aim of the article is based on results from the primary survey of representatives of
European Union countries that participated in the Expo 2015 find out which traditional
regional food and drinks they produce, by which events they consume these foodstuffs
and at the same time to identify which domestic food companies across European un-
fon countries are successful on international markets and which are the most im-
portant factors contributing to their competitiveness. The research was mainly focused
on the investigation opinions of representatives of European Union countries to inno-
vations in food industry and to the comparison these opinions with basic priorities of 7-
year European union research program Horizon 2020 and with goals of food research
in the coming period in the Slovak Republic.
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Uvod

Oblasti potravin a vyZivy sa v su¢asnom obdobi priklada Coraz dolezitejSi vyznam.
Podl'a Organizacie Spojenych narodov vzrastie do roku 2050 pocet obyvatelov Zeme
na 9,6 miliardy a je nutné vyriesSit' nasytenie rastucej populacie. Potravinova sebestac-
nost’ je jednou z aktualnych kl'GCovych priorit Eurdpskej tUnie (EU) a je na nu vynakla-
danych viac ako 40 percent z eurdpskeho rozpoctu.

Za poslednych dvadsat’ rokov sa potravinarsky priemysel na celom svete vyrazne
zmenil. S rychlym nastupom novych technoldgii, vyvojom novych ingrediencii sa zmenil
aj charakter potravin. Vznikaju tzv. funkéné potraviny, ktoré maju Casto okrem sytiacej
funkcie aj charakter lieku a maju pomahat’ l'ud'om pri réznych problémoch. Patria me-
dzi ne napriklad potraviny s vysokym obsahom vlakniny, pripadne s obsahom roznych
vitaminov. Zmena charakteru prace a celkovo Zivotného Stylu takisto vplyva na Struktu-
ru produkovanych potravin. Pracu l'udi nahradzuju stroje, Coraz vacsia Cast’ obyvatel-
stva ma oproti minulosti sedavé zamestnanie, a tym sa meni aj spésob stravovania.
V poslednom obdobi silneji trendy vratit’ sa opat’ k regionalnym a tradicnym potravi-
nam, a to z viacerych dovodov. Potraviny vyrobené v blizkosti miesta konzumacie sa
nemusia prepravovat’ stovky kilometrov, kym sa dostani od vyrobcu ku konecnému
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spotrebitel'ovi, a preto nemusia byt’ Specialne oSetrované chemikaliami, teda su zdrav-
Sie. Narasta vyskyt potravinovych alergii, a preto niektori odbornici argumentuji, ze
Clovek by mal konzumovat’ len stravu vyprodukovanu v jeho okoli, lebo 'udska konsti-
tlcia nie je zvyknuta na produkty zo vzdialenych svetovych regiénov. Medzi takéto po-
traviny patria citrusy, sdja, morské plody. Ekonomické hl'adisko je d'alSim dévodom pre
konzumaciu domacich produktov. Potraviny vyrobené doma netreba totiz prevazat,
¢im sa usetria naklady za prepravu. Zaroven narasta etické povedomie spolocnosti.
V snahe ¢o najviac podporit’ domacich vyrobcov potravin siahaju konzumenti po miest-
nych produktoch.

Potravindm a vyzive bola venovana aj posledna vystava EXPO 2015. Svetova vy-
stava alebo EXPO je velkou medzinarodnou expoziciou priemyslu a kultiry jednotlivych
krajin. Prva vystava sa konala v polovici 19. storoCia v Londyne. EXPO sa organizuje
kazdych pat’ rokov a trva vzdy Sest’ mesiacov.

Problematikou EXPA 2015 bol koncepcny pristup k téme ,Uzivit' planétu, energia
pre zivot" (,Feeding the planet, energy for life"). Vystava sa konala v talianskom Mila-
ne a trvala od 1. maja do 31. oktdbra 2015. Uskutocnila sa na ploche nového vystavi-
ska Rho-Pero s rozlohou viac ako 1,1 milibna m2. Viac ako stoStyridsat’ oficialnych
Ucastnikov sa prezentovalo samostatnymi expoziciami priblizne na sedemdesiatich per-
centach vystavného aredlu alebo v tematicky zameranych deviatich tzv. clusters. Vy-
stavu navstivilo asi dvadsat’ miliénov l'udi a viac ako jedna miliarda online navstevni-
kov.

Hoci Ustrednou témou bola vyziva l'udstva, vystava sa zamerala aj na tieto ciele s
nou suvisiace:

¢ starostlivost’ o zivotné prostredie, v ktorom zijeme, a o miesta na zemi, odkial
potraviny pochadzaju,

e prirodzen( biologick( Ulohu zabezpedit' vyZivu nielen pre seba, ale aj pre
d'alSie generacie s prihliadnutim na zivotné prostredie a jeho vyvoj.

Jednotlivi UCastnici vystavy sa prezentovali inovativnymi rieSeniami sUvisiacimi s
vyZivou planéty a l'udstva a aj s pristupom k Zivotnému prostrediu.
Na obrazku 1 sa nachadza logo vystavy EXPO 2015.

Obr. 1 Logo vystavy EXPO 2015

=%XPO

MILANO 2015

Zdroj: www.expo2015.org/archive/en/learn-more/the-theme/the-institutional-logo.html
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1 Metodika prace

Cielom prispevku je na zaklade spracovania primarneho prieskumu medzi kraji-
nami EU, ktoré sa zucastnili EXPA 2015, zistit, aké tradicné a regionalne potraviny
a napoje vyrabajd, pri akych prileZitostiach ich konzumuju. Zaroven identifikovat’, ktoré
domace potravinarske spolo¢nosti jednotlivych krajin EU su UspeSné na medzinarod-
nych trhoch a ktoré najddlezitejSie faktory prispievaju k ich konkurencieschopnosti.
V zavere prieskumu sme zistovali ndzory zastupcov jednotlivych Statov EU na inovacie
v oblasti potravin a ich stanoviska sme porovnali so zakladnymi prioritami 7-ro¢ného
vyskumného programu EU Horizont 2020 (Eurdpska Unia, 2014) a sucasne so sloven-
skymi ciel'mi potravinarskeho vyskumu v nadchadzajicom obdobi (Ministerstvo podo-
hospodarstva a rozvoja vidieka slovenskej republiky, 2014).

Hlavnou metédou pouzitou pri spracovani rieSenej problematiky bolo dopytovanie
formou Standardizovaneho dotaznika, ktory sme jednotlivym zastupcom krajin EU odo-
vzdali osobne na vystave EXPO 2015. Pocas vyplfiania dotaznika sme vyuZzili metodu
hibkovych rozhovorov. Pri vyhodnocovani vysledkov sme uplatnili vSeobecné teoretické
metddy (analyza, syntéza, indukcia, dedukcia) a metddu komparacie.

Na EXPO 2015 sa zUlastnilo devétnast’ krajin EU: Ceské republika, Pol'sko, Slo-
venska republika, Mad'arsko, Belgicko, Estonsko, Franclzsko, Grécko, Holandsko, Ir-
sko, Litva, Malta, Nemecko, Rakusko, Rumunsko, Slovinsko, Vel'kd Britania, Spanielsko,
Taliansko; pricom dotaznik vyplnilo Sest’ z nich: Ceska republika, Slovenska republika,
Belgicko, Holandsko, Rumunsko, Slovinsko a Taliansko.

Osoby, ktoré dotaznik vyplnili, boli manazérmi jednotlivych pavilénov — okrem Ho-
landska, kde dotaznik vypracoval student univerzity, ktory bol beznym zamestnancom
pavilonu.

2 Vysledky a diskusia

Dotaznik bol rozdeleny do dvoch tematickych celkov a obsahoval vylu¢ne otvore-
né otazky. Na Uvod sme sa zamerali na traditné a regionalne potraviny, napoje
a prilezitosti, pri ktorych sa tieto produkty v jednotlivych krajinach konzumuja. V d'alSej
Casti prieskumu sme sa skumali konkurencieschopnost’ a inovacie potravinarskych spo-
locnosti v jednotlivych krajinach EU.

Vprvej Casti dotaznika sme zistovali, aké tradicné a regionalne potraviny
a napoje sa v jednotlivych krajinach EU vyrabaju a pri akych prileZitostiach sa konzu-
muju. Zastupcovia jednotlivych krajin Eurdpskej Unie uviedli tieto odpovede:

Ceskd republika

Medzi tradi¢né Ceské jedla zaradila manazérka pavilonu gulas, pe¢end kacku a ,knedlo-
vepro-zelo“; z napojov oznacila pivo. Konzumuju sa pri rodinnych zhromazdeniach.

Belgicko

Podl'a pana Knapena z belgického pavildnu medzi typické tradicné pokrmy patria hra-
nolceky (vyprazané zemiaky), musle s vyprazanymi karbonatkami s CereSnami, salamy
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so ,stoemp" (zemiakova kasa s mrkvou alebo inou zeleninou); typickym napojom je
pivo. Uvedené jedla a napoje sa v Belgicku konzumuju denne.

Holandsko

Typickym tradicnym holandskym jedlom je ,,Boerenkoo/ met worst" — zemiakova kasa,
klobasa a Salat; z napojov bol oznaceny holandsky gin (,Jenever"). Podavaju sa na
Vianoce alebo pri Specialnych prileZitostiach.

Rumunsko

V Rumunsku sa konzumuje ,sarmale®, ¢o je kapusta plnend bravéovym a hovddzim
masom, s kdskom slaniny, a ,mititei® — grilované rolky z jahnacieho, bravcového
a hovéadzieho masa. Tradicnym rumunskym napojom je ,tuica“, s obsahom alkoholu 28
— 50 %, ktory je vyrobeny zo sliviek. Tieto pokrmy sa konzumuju pri vianocnych
a novoroc¢nych sviatkoch, na svadbach a oslavach.

Slovensko

Zastupkyna slovenského pavilénu uviedla ako typické slovenské tradicné jedlo bryn-
dzové halusky (pokrm z muky s jedinecnym slovenskym syrom), z napojov oznacila vi-
neu, nealkoholicky napoj z hrozna, a kofolu, nealkoholicky kolovy napoj. Tieto jedla
a napoje sa na Slovensku konzumuju denne.

Taliansko

V Taliansku sa konzumuju tieto tradi¢né jedla a napoje: ,arancini® — vyprazana ryza
s mdsom, so syrom mozarella a paradajkami, ,mpanatigghi® — tasticky z cesta plne-
né ¢okoladou, mandl'ami, cukrom a nasekanym hovadzim masom, a ,cannolo" — ces-
toviny so syrom ricotta, s cukrom a kdskami pistacii. Typickym napojom je ,limoncello®
— alkohol s citrénovou prichut'ou a Cervené vino ,cerasuolo", vyrobené z hrozna juznej
Sicilie. Podavaju sa pri Specidlnych prilezitostiach a pri stretnutiach s rodinou
a priatel'mi.

V daldej Casti dotaznika sme sa venovali konkurencieschopnosti a inovaciam po-
travinarskych spolocnosti v jednotlivych krajinach EU.

Zistovali sme, ktoré domace spoloc¢nosti si podla zastupcov pavilénov Uspesné aj
na zahrani¢nych trhoch. Uvedené boli tieto odpovede:

Tab. 1 Potravinarske spolocnosti, ktoré sa presadili aj na medzinarodnych trhoch

Belgicko Lutosa (hranolceky), Godiva (Cokolada), Leonidas (Cokolada), Callebaut (Co-
kolada), AB Inbew (pivo), Stella Artois (pivo), Leffe (pivo), Duvel (pivo)

Cesko Madeta (syry), Kunin (mlie¢ne vyrobky), Karlovarska oblatka (sladké pecivo)

Holandsko Unilever (mrazené vyrobky, Caje, korenie, tuky), Friesland — Campina (mra-
zené vyrobky)

Rumunsko Sergiana (mésové vyrobky)

Slovensko neuviedlo Ziadnu

Taliansko Cioccolato di Modica (Cokolada), Arancia Rossa di Sicilia (citrusy — pomaran-
¢e), Pomodoro Pachino (zelenina — paradajky)

Zdroj: vlastné spracovanie
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NajdéleZitejsie faktory, ktoré podla zastupcov jednotlivych krajin EU prispievajl k
presadeniu sa domacich potravinarskych spolocnosti v zahranici, st zhrnuté v tabulke
2:

Tab. 2 NajdoleZitejSie faktory, ktoré prispievaju ku konkurencieschopnosti domacich
potravinarskych spolocnosti v zahranici

Belgicko ,dobré" a kvalitné vyrobky

Cesko kvalita a tradicia

Holandsko holandska ,,obchodna mentalita"
Rumunsko nizke ceny a dobra kvalita vyrobkov
Slovensko neuviedlo Ziadne

Taliansko kvalita (chut’, marketing)

Zdroj: vlastné spracovanie

Z odpovedi vyplynulo, e &tyri zo Siestich krajin EU povazujui za jeden
z najdolezitejSich faktorov konkurencieschopnosti kvalitu potravin; Holandsko uviedlo
svoju ,obchodnd mentalitu® a Slovensko sa k faktorom konkurencieschopnosti nevy-
jadrilo.

V dalSej otazke sme zistovali, ktoré inovacie v oblasti potravinarskej vyroby su
podl'a zastupcov jednotlivych pavildnov v sicasnosti najdolezitejsie.

Tab. 3 NajdoleZitejSie inovacie v oblasti potravinarskej vyroby v sti¢asnosti

Belgicko vakuové balenie

Cesko ,bio" kvalita, geneticky modifikované vyrobky

Holandsko konzumacia hmyzu, permakultira

Rumunsko neuviedlo Ziadne

Slovensko typické domace vyrobky a Specidlna starostlivost’ o vernych zakaznikov
Taliansko spracovanie potravin a balenie

Zdroj: vlastné spracovanie

Najvacsi doraz v oblasti inovacie potravinarskej vyroby je prikladany baleniu vy-
robkov (Belgicko a Taliansko); podla Cechov a Holand'anov su najdolezitejSimi inova-
ciami tzv. ,nové" potraviny — geneticky modifikované vyrobky, konzumacia hmyzu, bio-
potraviny. Slovensko prikladad dbraz k navratu konzumacie typickych domacich vyrob-
kov a Specialnej starostlivosti o vernych zakaznikov. Rumunsko sa k tejto otazke nevy-
jadrilo.

V tabulke 4 sa nachadzaju odpovede na otazku tykajucu sa budlcnosti potravi-
narskeho priemyslu. Zaujimalo nas, ako ma podla zastupcov jednotlivych krajin EU vy-
zerat’ buducnost’ potravinarskeho priemyslu pri zachovani narodnej kulttry a tradicii.
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Tab. 4 Budlcnost’ potravinarskeho priemyslu reSpektujic narodnu kultdru a tradicie

Belgicko vyuZivanie vodnej energie

Cesko Setrenie jedlom, prerozdel'ovanie medzi bohaté a chudobné Staty

Holandsko konzumacia hmyzu, permakultira

Rumunsko vacSia konzumacia nespracovaného jedla a vyuzivanie mensieho mnozstva
pesticidov

Slovensko zachovanie unikatnosti tradi¢nych a miestnych jedal a ich ochrana

Taliansko zachovanie tradi¢nych jedal (vratane jedal malych dedin)

Zdroj: vlastné spracovanie

Najvacsi doraz je prikladany zachovaniu tradi¢nych a miestnych jedal (Slovensko
a Taliansko). Odpovede d‘alSich krajin boli réznorodé: vyuZzivanie vodnej energie pri vy-
robe potravin (Belgicko), Setrenie jedlom, pouZivanie mensieho mnoZstva pesticidov,
prerozdel'ovanie potravin medzi chudobné a bohaté staty.

Na zaver sme dali ¢lenskym $tatom EU moznost’ vyjadrit’ d'alsie podnety ku sku-
manej problematike. Ziskali sme tieto zaujimavé pripomienky:

Tab. 5 Dalsie pripomienky a podnety k problematike

Belgicko vSeobecnd udrzatelnost’

Cechy l'udia chcll dobré/lepsie jedlo

Holandsko hmyz a permakultira

Rumunsko neuviedlo Ziadne

Slovensko Cerstvost, réznorodost’ vol'by, starostlivost’ o zakaznika

Taliansko vytvorenie siete medzi malymi vyrobcami a velkymi potravinarskymi spoloc-
nostami

Zdroj: vlastné spracovanie

Doraz na kvalitu potravin je doleZity pre Slovensko a Cesko; d‘al$imi vyznamnymi
faktormi v oblasti vyroby potravinarskych produktov je vSeobecna udrzatelnost (Bel-
gicko) a vytvorenie siete medzi malymi vyrobcami a velkymi potravindrskymi spoloc-
nostami (Taliansko). Pre Holandsko je dolezZité zvySovanie konzumacie hmyzu ako po-
traviny budicnosti a vyuzivanie permakultdry. Rumunsko sa k otazke nevyjadrilo.

V naSom prieskume sme sa zaoberali tradiCnymi a regionalnymi potravinami jed-
notlivych Clenskych Statov EU, ktoré sa zUcastnili na EXPO 2015. Zaroven sme identifi-
kovali faktory konkurencieschopnosti ich UspeSnych potravinarskych spolocnosti.
V zavere sme zistovali nazory zastupcov jednotlivych Statov EU na inovacie v oblasti
potravin. Najvacsi doraz v oblasti inovacii potravin treba podla jednotlivych predstavi-
tel'ov krajin EU prikladat’ tymto oblastiam:

e inovaciam v oblasti balenia potravinarskych vyrobkov,

e inovaciam v oblasti vyroby tzv. ,novych" potravin — geneticky modifikované
vyrobky, konzumacia hmyzu, biopotraviny,

e navratu ku konzumadcii typickych domacich vyrobkov,
e Specialnej starostlivosti o vernych zakaznikov.

Vysledky z dotaznika tykajlce sa inovacii potravin sme porovnali so zamermi Slo-
venskej republiky a Eurdpskej Unie v tejto oblasti.
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Ciele Slovenskej republiky boli publikované v dokumente Stratégia aplikovaného
vyskumu v podohospodarstve (Ministerstvo podohospodarstva a rozvoja vidieka Slo-
venskej republiky, 2014).

Stratégia aplikovaného vyskumu v pédohospodarstve vychadza zo skutocnosti, ze
podohospodarstvo je sektorom celospoloCenskej dolezitosti. Na zaklade vyvoja sucas-
nej populacie sa odhaduje, Ze do roku 2050 stipne o 60 percent celosvetovy dopyt po
potravinach, krmivach, vlaknine, biomase a biologickych surovinach. Tato progndza
nevyhnutne vyvola reakciu pédohospodarov aj v EU intenzifikovat’ vyrobu. Aby nedoslo
k dalsiemu poskodzovaniu prirodnych zdrojov, zivotného prostredia, ohrozenia bioto-
pov, biodiverzity, funkénosti pdd a vodnych zdrojov, bude potrebné najst’ vedecky pod-
loZzené rieSenia. Zakladnym strategickym ciel'om aplikovaného podohospodarskeho vy-
skumu je prispiet’ k zvySeniu kvality Zivota slovenského obyvatel'stva tvorbou a zava-
dzanim inovativnych a vedecky podloZenych postupov udrzatelného obhospodarovania
pol'nohospodarskej a lesnej pody vratane implementacie ekosystémovych sluzieb a po-
znatkovou podporou zvysenia kvality a konkurencieschopnosti potravin a lesnych pro-
duktov.

Tieto inovacie v potravinarstve povazuje Ministerstvo podohospodarstva a rozvoja
vidieka Slovenskej republiky v sic¢asnosti za kl'GCové:

e vyvoj novych postupov a technoldgii na ochranu vyZivovej a hygienickej
kvality produktov, ¢im sa vyznamne znizia straty spOsobené chemickou a
biologickou kontaminaciou v celom potravinovom ret'azci od prvovyroby az po
spotrebitela,

e rozvoj efektivnych analytickych a diagnostickych postupov na zabezpecenie
vysledovatelnosti, alergénnosti a zdravotnej bezpecnosti potravin, ¢im sa
zvysi komfort a bezpeCnost’ spotrebitela, obmedzi sa falSovanie potravin, a
tym sa podporia poctivi domaci vyrobcovia,

e zavedenie systémov predizujlcich trvanlivost’ potravin, prostrednictvom
ktorych sa zvysi konkurencieschopnost’ doméacich vyrobcov v dodavkach do
obchodnych sieti, predizi sa obdobie predaja, a tym moznost ponuky
sezéonnych vyrobkov,

e aplikacia funkénych obalovych materidlov, ktoré prispeju k vysSej Zivotnosti
potravin a eliminacii Skodlivych vplyvov na Zivotné prostredie. Zaroven
prispeju k lepSiemu vyuzitiu kapacit slovenskych vyrobcov obalov a obalovych
materialov na vyrobu funkénych biodegradabilnych obalov,

e realizacia novych procesov a postupov ziskavania cennych prirodnych latok s
vysokou pridanou hodnotou, ¢im sa rozsiri ich vyuZitie v potravinarstve, vo
farmacii, v kozmetike,

e aplikacia novych informacnych a komunikacnych technoldgii v potravinarstve
s cielom vysledovatelnosti v celom potravinovom ret'azci, prostrednictvom
ktorych sa zvysi objektivna informovanost’ spotrebitela, obmedzi sa falSovanie
pOvodu a kvality potravin,

e rozSirenie vyroby a predaja tradi¢nych, regionalnych potravin, ¢im sa zvysi
prijem a zamestnanost' vidieckych regiénov,

e vyvoj novych inovativnych vyrobkov, ktory zabezpeli senzoricky atraktivne
potraviny s vy$Sim obsahom biologicky cennych latok.

Inovacie patria aj medzi kl'iCove priority stratégie EU v st¢asnom obdobi. V janu-
ari 2014 EU spustila svoj najnovsi 7-rocny vyskumny program Horizont 2020 (Eurdpska
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Unia, 2014), v ramci ktorého je do roku 2020 k dispozicii takmer 80 miliard eur. Jed-
nym zo zakladnych cielov programu je potravinova bezpecnost’ a zabezpecenie dostat-
ku potravin. V tejto oblasti boli stanovené tieto opatrenia:

o radikdlna zmena pristupu k vyrobe potravin, ich spotrebe, spracovaniu,
skladovaniu, recyklacii a likvidacii potravinového odpadu,

e Usilie o minimalizaciu vplyvu na zZivotné prostredie,

e snaha o rovnovahu vo vyuZivani energie z obnovitelnych a neobnovitel'nych
zdrojov z pddy, mori a oceanov,

e vyraznejSie vyuzivanie potravinarskeho odpadu pri premene na cenné zdroje
energie,

e udrzatel'nd vyroba potravin a krmiv zalozena na biotechnoldgiach a
bioenergii,

e zavadzanie biohospodarstva ako kli¢ového posunu smerom k novej
spolo¢nosti nezavislej od ropy,

o systematické zmeny v spolo¢nosti, ktord postupne prijme trvalé zmeny
Zivotného Stylu a vyuzivanie zdrojov na vsetkych Urovniach spolocnosti a
hospodarstva.

Po porovnani vysledkov z prieskumu na vystave EXPO 2015 s prioritami EU
a Slovenskej republiky v oblasti potravin v nastavajucom obdobi mozno konstatovat)
Ze stanovené ciele su rovnaké, ¢o je dané Spoloc¢nou polnohospodarskou politikou EU
(Eurdpska komisia, 2013). Konkrétne opatrenia su rozpracované podla potrieb regio-
nov prihliadnuc na miestne Specifika. V inovaciach potravin mozno pozorovat' tri hlavné
oblasti: inovaciu obalov, inovaciu potravinarskych technoldgii a snahu o udrzatel'nost’
Zivotného prostredia.

Zaver

Vysledky, ktoré vyplynuli z ndsho prieskumu, dokazujd, Ze jednotlivé krajiny EU si
uvedomuju délezitost’ a vyznam potravinarskeho priemyslu a jeho inovacii ako jednej
z priorit v si¢asnom obdobi.

Potravinova bezpecnost,, udrzatelné pol'nohospodarstvo, lesnictvo a bioekonomi-
ka su kl'i¢ovymi ciel'mi aj v europskom programe Horizont 2020. SU zaradené medzi
spolocenské vyzvy, o podciarkuje ich celospolocensky vyznam.

Progndzy dostupnosti zdrojov potravy pre l'udstvo v budicnosti nie su priaznivé.
Dosiahnutie stanovenych zakladnych ciel'ov bude vyrazne ovplyvnené udskym sprava-
nim a pristupom k Zivotnému prostrediu a k starostlivosti o nasu planétu.
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