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EDITORIAL

Svetovo aj v domacich podmienkach

Gastronémia a cestovny ruch k sebe uz davno neodmyslitelne patria.
Obe odvetvia, ktoré su Ustrednou témou aktualneho cisla, ¢elia

v sucasnosti mnohym ekonomickym problémom. No, nastastie, stale
plati, ze sa v oboch mame ¢im chvalit.

Jedine¢ny gastronomicky koncept Gasperovho mlyna v Batizovciach -
do poslednej chvile netusite, aka dobrota z prevazne lokalnych surovin,
skon€i pred vami na tanieri — uz laka aj zaujemcov zo zahranicia.
Napadom aj samotnym spracovanim.

Hitom je aj vyberova kava firmy INCUPLE. Rodine Kovacovcov z obce
Velké Dvorany davali po spusteni praziarne dva mesiace na prezitie,
no kaviaren v Kamanovej i v nedalekych Topol¢anoch si zakaznici
medzi¢asom oblubili. Aj nové napady majitelov. Niektoré sa zrodili po
navsteve veltrhu Host v Milane, na ktorom participovala aj SBA. ,Bolo
to to najlepsSie, ¢o som dovtedy absolvoval,“ priznal Martin Kovac.

Huzevnatost, cielavedomost a kreativita — to su atributy, ktoré Gasperov
mlyn aj INCUPLE neustéle posuvali vpred. Plati to aj o manZzeloch
Muszkovcoch, ktori v Bojniciach prevadzkuju gelateriu. DIhé rady na

ich rozmanité a nevSedné prichute (levandula, tekvicovy cheesecake)

su dokazom, ze kracaju po spravnej ceste. Mimochodom, vedeli ste, ze
zmrzlina a gelato nie su to isté?

Skrytym pokladom je aj pivny wellness nedaleko znamej vodnej nadrze
Liptovska Mara. Predstavime vam aj bratislavské ikonické misky firmy
Kaliforfian. Zdravsie alternativy klasickych obedov z dielne surodencov
Smrti€ovcov si uz stihli oblubit mnohi obyvatelia hlavného mesta.

Majitelka restauracie Xena's Kitchen v Devinskej Novej Vsi Zuzana
Ouzka je zasa dékazom, ze podnik s dobrym konceptom dokaze
fungovat aj na periférii. ,Nemusi byt predsa vsetko v centre,” tvrdi
Ouzka. Skusenosti a know-how naberala v Rakusku aj vo Svajgiarsku,
no inde nez na Slovensku vraj podnikat netuzi. ,Mam Slovakov rada

a inde nez v Devinskej som podnikat nechcela,“ netaji.

Prave takito nadSenci udrzuju latku kvality slovenskej gastronémie
i cestovného ruchu na atraktivnej Urovni. Aj napriek problémom, akym
pri realizacii svojich napadov ¢asto musia cCelit.

Rastislav Hribik, editor
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Ako to celé zacalo?
- M6j otec, Michal Gasper, mal vzdy blizko k alternativnym
zdrojom energie. Cely zivot tuzil postavit si malu vodnu
\ elektraren. Mlyn v Batizovciach, ako mnohé iné na Slovensku,
. uz neplnil svoju funkciu a postupne chradol. Tak ho otec - inak
]r rodak z Gerlachova, ¢o je kusok od Batizoviec - kupil a pustil sa
JL do jeho prestavby. Postavil tam vodnu elektraren a za peniaze,
N ktoré dokazala zarobit, postupne opravoval schatrand budovu.
C - Zaroven hladal moznosti ako ju vyuzit. Vznikla budova vhodna
., hé ; f"’“ \\\ pre Ucely penzidnu, reStauracie a potom sme do hry vstupili my
L1 \ \v s manzelom, dalSia generacia. Akurat sme dostudovali a po
vysokej Skole sme sa vratili domov.

Mali ste nejaky konkrétny plan?
- Chopili sme sa chodu restauracie. S manzelom sme
Studovali zurnalistiku a tak sme si ob¢as vypoculi, ze sme len
dalsi z mnohych, o vstupuju do gastra a vlastne s nim nemaju
ni¢ spolo¢né. Podstatna vSak bola chut ist do toho, bojovat za
svoj napad. Samozrejme, citili sme potrebu dovzdelat sa, a tak
=5 sme si po vysokej Skole urobili aj vyucny list v odbore kuchar.

.
.
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Cely mlyn funguje velmi otvorili v roku 2013, takze tento rok Hostia vedia iba tolko, Ze dostanu
ekologicky, v com vSetkom ste mame jubileum. viac chodov, ale do posledne;j
sebestacni? chvile nevedia, ¢o budu jest, aké

- Vlastnou elektrinou zasobujeme Co presne vo vasom ponimani jedla dostanu. Nas séfkuchar Jozef
cely mlyn i dalSie nase stavby znamena zazitkova restauracia? Breza sa pri tvorbe menu inSpiruje
v bezprostrednej blizkosti. - V Gasperovom mlyne aktualnou ponukou potravin,
Nespotrebovany zvysok dodavame ponukame len dva druhy sezonnostou. Niektoré jedla sa moézu
do siete. Okrem elektrarne mame degustac¢ného menu. Velké a malé. v menu objavit len parkrat v uritom

solarne panely, tepelné ¢erpadlo,
vlastnu studnu, Gisticku vody, takze
pouzitd vodu vraciame do prirody
vycistenu. Toto vSetko je otcova
zasluha, a teraz aj nasa pycha.

Milyn je na konci dediny,

v slepej ulicke, bolo treba prilakat’
hosti...

- Nemohli sme sa spoliehat na to,
ze pridu len tak z ulice. Bolo nutné,
aby sme prisli s nejakym zaujimavym
konceptom. InSpiraciu sme hladali
v zahranici, kde uz bezne fungovala
zazitkova gastronémia. Zdalo
sa nam, ze toto by mohla byt ta
spravna cesta pre nas. Zazitkovu
restauraciu v dnesnej podobe sme
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roénom obdobi. Su taki hostia, ktori
si menu precitaju, ked' si sadnu

k stolu, ale je mnoho takych, ktori
sa nechaju prekvapit’ a pockaju si az
do chvile, ked im jednotlivé chody
zacneme servirovat. Snazime sa
varit' iba z Cerstvych potravin, vSetko
do posledného zbytku spotrebovat
a s minimalnym mnozstvom odpadu.
Aby sme si pri vareni dokazali vSetko
presne naplanovat, potrebujeme
vediet kolko hosti k nam pocas dna
pride. Takze kazdy si musi termin
vopred zarezervovat. Bez toho sa

u nas hostia nenajedia.

Takze okrem chutnej
a napaditej kuchyne cestuju za
vami l'udia z celého Slovenska,
ba aj zo zahranicia aj za
prekvapenim.

- Ano, a sme velmi radi Ze to
tak je. Piatky a soboty su vacsinou
zarezervovaneé aj mesiac vopred,
cez tyzden sa da najst stél. Mame
sedem stolov a tie su vaésinou
obsadené. Je to nas splneny sen.

Vas séfkuchar Jozef Breza nie
je v GaSperovom mlyne upine od
zacCiatku. Ako ste sa nasli?

- Jozka sme poznali len cez
spolo¢ného kamarata, raz nam ho
uplne nezavazne predstavil. Ked’
od nas odchadzal prvy Séfkuchar,
oslovili sme ho, &i by sa nechcel
v kariére posunut, ¢i by ho
nezaujimala takato vyzva. Prakticky
od zaciatku sme sa velmi dobre
pochopili, zladili a zistili, ze by sme
sa radi uberali rovhakou cestou.

Aki hostia k vam najcastejsie
chodia?

- Je to rézne. Niektori chodia
po svete, dopraju si gastronomické
zazitky tam a chcu si vyskusat
podobny koncept aj u nas
doma. Dal$i maju vederu u nas
ako alternativu k divadlu Gi
nejakému kultirnemu podujatiu.
Jednoducho prijemne straveny
vecer v spoloc¢nosti najblizsich a pri
dobrom jedle. Geograficky dlho
platilo, ze najviac hosti sme mali
so zapadného Slovenska, ale teraz
uz nie. Zaciname pokryvat SirSie

uzemie Slovenska a tiez zahranicie.
Na internete mame velmi dobré
referencie, [udia zo zahranicia si
nas najdu cez google, ked hladaju
moznosti a robia si program pri
navsteve na Slovensku.

K obom menu ponukate aj
parovanie vina k jedlu. Co presne
to znamena?

- Vzdy som k vinu ako ku
komodite mala velmi blizko.

Bolo pre mna logické urobit

si someliérsky kurz, aby som
hostom mohla poradit. Velmi
ma to chytilo a v roku 2019 som
ukondcila studium na rakuskej

Weinakademie Osterreich a ziskala
titul Weinakademiker. Aj ked'

v tomto ohlade sa neda skoncit so
vzdelavanim nikdy. Parovanie vina
je zaujimava vec, snazime sa ku
konkrétnemu jedlu najst adekvatne
vino, ktoré pozdvihne chut pokrmu,
obohati ho, doda mu dalsi rozmer.

Ako ste prezili koronakrizu?

- Samozrejme, obmedzenia
boli tazké aj pre nas, ale snazili
sme sa aspon niec¢o vymysliet.
Najprv sme na Valentina napiekli
a zabalili drobné sladkosti a vina.
Hostia si mohli objednat bali¢ek
domov. Druhy - uz podstatne vacsi
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projekt - medzi ludmi zarezonoval.
Mnohi na neho spominaju

dodnes. Poskladali sme balik

s komponentmi degustac¢ného
menu, aby si ludia mohli pripravit
podobné jedla, aké by dostali

u nas v restauracii. Kazdé jedlo
bolo popisané, na QR kédoch boli
nahrané videa s jeho pripravou.
Boli k tomu aj dekoracie, vybrali
sme playlist, nahrali osobné

Uez0 & et Eb@ ... (e V Humennom vystudoval za kuchara, varil v Taliansku,
SO ol E (TR potom absolvoval na vysokej $kole v Banskej Bystrici odbor
online, okamzite sa rozchytali. e o

Ked' sme ich neskor viezli do ucitel'stvo odbornej pripravy.

Bratislavy, ZKO(O kalid}? host - Ked' si v Grand Hoteli Kempinski High Tatras odpracoval

B s i e © a9m  zhruba Styri roky, pri$la od Gasperovho mlyna ponuka usita na
radost. Domov sme isli s plnym w i . 8 .
o e e o N mieru pre neho. JOZEF BREZA nevahal, lebo podla viastnych
ta vina spolupatriénosti, ktor( I slov tizil po zmene. Po niecom menSom, rodinnom s blizSim
projekt vyvolal. Chceli sme sa kontaktom s hostom. Nieco na spdsob raktskych penzionov.
[udom hlavne pripomenut, ostat
v povedomi a v kontakte aj
napriek korone.

MOZEM DAVAT JEDLAM
ULASTNY RUKOPIS

PRETO VARIM V GASPEROVOM MLYNE

%o e 0000000000000 000

i

Aka bola vasa skusenost’
so sluzbami Slovak Business
Agency?

- Hladali sme podporu pri
nastavovani niektorych internych
procesov v nasej rodinnej firme.
Skusenost bola velmi dobra.

Na ¢om sme sa dohodli, to

vzdy platilo. Ani vytvorenie =1 3§
Ziadosti som nevnimala ako B
byrokraticky zatazujuce. Uplne ee
chapem, Ze takato sluzba pre =
podnikatelov s podporou EU —e
musi byt podlozena aj nejakymi -
papierovackami. °
L J
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=
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e =
e
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X ,Potdavame nielen jedlo, ale aj v
o zazitok a prekvapenie.”
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Hotel s prestizou ste vymenili
za vitedy neznamu restauraciu.
Preco?

- Vo velkom hoteli som sa vela
naucil. Ale postupne som citil, Ze by
bolo fajn zuzitkovat to nejako inak,
presadit si svoj rukopis. V pozicii
Séfkuchara, s konceptom zazitkovej
gastrondmie, s ekologickym a zero
waste dérazom na varenie a celkové
fungovanie. V tom sme si s pani
Raskovi¢ porozumeli okamzite.
Nevahal som.

Idem do reStauracie, kde
si m6ézem stél len rezervovat’

a neviem ¢o budem jest. V naSich
konéinach pred par rokmi nieéo
nepredstavitelné. Ako to l'udia
prijimali?

- Museli sme byt trpezlivi,
vysvetlovat, preco to tak mame
nastavené. Ze okrem jedla
podavame zazitok aj prekvapenie.
Kuchari sa mézu s hostami o jedle
porozpravat, vysvetlit pévod
surovin, ako sa pripravuje, preco
spolu jednotlivé chute ladia.
Napokon sa nam podarilo [udi
zaujat. Aj s minimom marketingu
sme sa dostali do povedomia.

Mlyn je jedineény
v energetickej sebestacnosti,
ekologicky. Ako sa prejavuje
tento eko akcent vo vasom
vareni?

- Rad pracujem so
surovinami, ktoré sa podarilo
vypestovat v blizkych regiénoch
a s produktami, ktoré su typické
pre nasu krajinu. Hoci sa na
niektoré aj pozabudlo. Suroviny
sa v kuchyni snazim maximalne
vyuzit, s cielom tvorit minimalny
odpad, a zaroven servirovat
hostom prekvapivé, zaujimavé
a chutné jedla. Prave preto, aby
sme nevarili do zasoby ¢i do
chladnicky, potrebujeme vediet
presny pocet rezervacii. Aby
boli suroviny prvotriedne, ¢o
najcerstvejsie a varenie s nulovym
odpadom. Pestujeme si bylinky
alebo zeleninu, ktord vyuzivame pri
sezénnych jedlach.

Preco nikdy nemate menu
zverejnené?

- Lebo ho niekedy menime zo
dna na den. Podla sezénnosti,
podla toho, ¢o je na trhu, alebo
aj podla toho, ¢o sa minie
a aktualne neda zohnat. Musime sa
prisposobit’ situacii, aby sme ostali
verni nastaveniu restauracie.

Stane sa, ze niekedy jedlo
poka;ite, nepodari sa vam?
- Ano stane sa to kazdému

kucharovi. Ale host to nesmie pocitit.

Vela veci robime po svojom, bez
receptov a tak vzdy dlho skusame,
chutname, doladujeme, dame
interne okostovat. Az ked sa nam
jedlo zda idedlne, tak ho ponukame.

Co vas inspiruje? Co
pripravujete najradsej?

- Hlavne priroda. Ako sa
menia rocné obdobia, a pre ne
typické produkty, tak ma napada
ich vyuzitie. Rozmyslam ako ich
uchovat, aké jedla by sa dali
uvarit. Velkou inSpiraciou su mi aj
kolegovia a nase rozhovory o jedle.
No a nakoniec su to knihy, ako
sUcast celozivotného vzdelavania.
Ako vasnivy rybar velmi rad
pripravujem ryby. Som velmi rad ze
mame na ne pozitivne ohlasy.

Kazdy kraj ma svoje tradicie
v jedle. Ako ovplyvnuju vase
»menucko“ region pod Tatrami,
pripadne konkrétne Batizovce
a okolie?

- Tradi¢né miestne regionalne
suroviny — zemiaky, kapustu a repu,
vyuzivame v nasich jedlach velmi
¢asto. Ak mam spomenut jedno
typickeé jedlo, ktoré mame dlho
v ponuke, tak to su batizovské
pirdzky. Tradi¢ne su plnené
zemiakovou plnkou, posypané
slanym tvarohom a slaninkou... My
ich pripravujeme so zemiakovou
plnkou s bylinkami a peGenymi
zemiakovymi Supkami, s omackou
zo srvatky a ligurcekového oleja.
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V penziéne Mara ustali pandémiu vdaka
pridanému zazitku z chmelu.
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Len zivot dokaze pisat podobné
pribehy. Ked' sa surodenci Ingrid
Adamciakova a Miroslav Pro¢
rozhodli po rokoch prevadzkovania
pizzerie v Liptovskom Trnovci
rozsirit rodinny biznis, netusili,
¢o na nich vzapati spadne.

K dalSiemu podniku — Rybarni na
haku, rybarskej baste so slamenou
strechou na okraji Liptovskej
Sielnice — prikupili rovno penzion
Mara. V blizkosti vodnej nadrze
Liptovska Mara.

~Ked sme si spocitali tvery
a vSetky ostatné polozky, vyslo
nam, Ze je lepSie penzion kupit,
ako si ho prenajimat,” vysvetluje
Patrik Adamciak, syn zakladatelky
firmy z Liptova a zastupca
spolo¢nosti Proad Plus, ktora
firemné podnikanie zastresuje.

Nikto vtedy netusil, ¢o sa
v tom ¢ase kréi za rohom. ,,Otvorili
sme rovno do korony. Bolo to
zlé, nikto netusil, ¢o sa deje,

,

N .

[

ako spravne reagovat. Ked ndm
to v lete trochu pustili, zarobili
sme si, mali sme, nastastie, dost’
pobytov predanych uz dopredu.
No investovat dalej sme to hned
nemohli, zavreli nas znovu. A zasa
sme museli Cakat,“ opisuje tazké
chvile Adamdciak.

O rezignacii vSak nikto vo firme
nerozmyslal. Prave naopak. Patrik
sa o to s vacSou vervou pustil do
zdokonalovania sa v marketingu,
vdaka ktorému sa spolo¢nosti
na Liptove stale dari. ,,Penzionov
na Liptove je vela, stovky. Vedeli
sme, Ze musime prist's niec¢im
novym, s nie¢im jedine¢nym,
vynimocnym. S niecim, ¢o
pre klienta bude mat pridanu
hodnotu,* priznava.

Napad od mamy

Napad skusit pivny wellness
napokon firme vnukla mama.

Y

&)

il AN
i

Y]

L0 N

»Spolu s manzelom eSte pred
koronou zvykli chodievat po
wellness pobytoch, do kupelov.
Takto sa dostali aj do pivnych
kipelov v Cesku. Vtedy prisla

s napadom, Ze pivny wellness

u nas az taky rozSireny nie je. A Ze
by stalo za to vyskusat ho,” vracia
sa do minulosti Adamciak.

Plany na jeho realizaciu mali
vo firme hotové na papieri dlho,
exkluzivny pivny wellness projekt
pod menom Maravar sa vSak
stal skuto¢nostou az v aprili
2019. Takmer rok a pol po kupe
penziénu Mara. Cas ukazal, Ze $lo
o prezieravy tah. ,\VAcSinu nasich
trzieb dnes predstavuje pivny
wellness,“ netaji Adamciak.

V ponuke maju nielen samotné
kupanie v pive, ktoré ma na telo
blahodarné uc¢inky. Rovnako
dalSie vyrobky z piva ako pivny
vlasovy balzam, pivny balzam na
pery, pivné tekuté mydlo Ci pivny
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_ VYHODY
PIVNEHO KUPELA
V MARAVARE
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Ide o unikatnu proceduru, blahodarne
posobiacu na fyzicky i psychicky stav ¢loveka.
Chmel ako lieciva rastlina obsahuje mnozstvo
prirodnych antioxidantov a silic, ktoré posiliuju
imunitu. Kupel v pive pésobi antibakterialne

a protizapalovo. Dokaze vyhladit a zvlacnit
pokozku, rovnako ako zmiernit inavu.

Maravar ponuka pobyt vo vani pinej piva od 60
do 150 minut s doplnkovymi sluzbami, ako su
masaze, sauna Ci raselinové zabaly.

Pivo v malom mnozstve prospieva aj po

vypiti. M4 totiz schopnost posilnit zdraveé,
prospesné baktérie, ktorych ulohou je ochrana
pred infekciami a chorobami. To vSetko vdaka
polyfenolom, ktoré sa nachadzaju v jaémeni,
chmeli aj v pivhych kvasinkach.

G
—“'
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& S myslienko _
prevadzku v gastrgblz
Smrtic pohraval uz dih

pavila takmer o_dmall
!c\i(r)\edier trévi[ hodiny n?‘ :
sledovanim roznych za
gastro konceg =
ii. Dokonca aj
et. To bol zék[ad
ktorého prevadzky

h miestach

receptov a

vedel, ze jeho buducnos
v kuchyni ako Vv l_(ance

varit sa ucil cez |ptern
pre vznik Kallforrlana_,
dnes najdete na ésmic

v Bratislave.

9

. Rodeny Sencan, studoval isty
‘Cas v.Kalifornii, kde si zamiloval
lokalny spdsob stravovania.
VSetky suroviny, ktoré sa bezne
pouzivali pri priprave jedal, boli
vzdy Cerstvé a najma rozmanité.
Najviac ho oslovila kombinacia
chuti z celého sveta. Vedel, ze
presne to chce priniest aj na
Slovensko.

Tam niekde sa zacal rodit
‘Kalifornan. V stu¢asnosti sa

u otvorit si viastnu
nise sa .
o. Priprava jedla
&ka a uz ako
kanaly YouTube

aniénych

“".“\....r""—-‘* \J‘——\

Simon

tov. Uz vtedy

_ firme venuje spolu so sestrou

Miskou SmrtiCovou. Ta, aby
mohla nastupit do rodinného
vlaku rozbehnutej firmy,

dokonca zanechala svoj zivot

v zahranicCi a vratila sa na
Slovensko. Koncept firmy
Kalifornan je jednoduchy. Do
misiek nazyvanych skor bowty,

si zékaznici vyskladaju obed

z viacerych zloziek. Podla svojich

~ predstav a aktualnych chutok. = -

Cez den za pultom,
Vv noci so Stetcom ¢

.INad bistrom som seridzne
uvazoval asi rok. Len éo vSak
prisla prilezZitost ziskat viastné
priestory, islo to pomerne :
rychlo. Kaliforriana sme oficidlne

- zalozZili v roku 2018, tesne

pred Vianecami. UZ vo februdri
nasledujuceho roku sme otvorili

~ dvere prvym zakaznikom. Tie dni .

e
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meazitym si pamétam akoby to
bolo véera. Cez deri som chodil do
prace a po nociach som maloval
prevadzku. Skusal som vSetky
recepty,“ spomina si Simon. Od
zaCiatku si ludia Kaliforfiana

- zamilovali.

V Case spustenia pilotnej
prevadzky zila starSia sestra Miska
eSte v zahranici. Venovala sa praci
v oblasti marketingu. ,,Pamétam si,
ako mi 8imon ohlasoval kazdy der
stav predaja. Zo zaciatku to .boli
spravy typu — ,,dnes som predal
10 porcii“, neskor ,,dnes to bolo
20 porciil”® A za par tyZdriov prisiel
telefonat s tym, Ze , VYPREDANEI“

Ludom chutilo. Ba ¢o viac.
Niektori sa do prevadzky vratili
eSte v rovnaky den. S kamaratmi aj
rodinou. ,,To bol neopisatelny pocit.
Do niekolkych mesiacov sme mavali

pravidelne vypredané. Vedel som,
Ze sme v znacke Kaliforrian vytvorili
nieco $pecidlne,“ spominal Simon.
Jedlo bolo jeho vasnou dlho
pred vycestovanim do zahranidia.
Samozrejme, ten zapadny
americky vplyv v Kaliforfanovi
popriet nejde. Pri tvorbe ponuky
nehladal inSpiraciu len v jednej
jedinej krajine. ,,Nase receptury
su ovplyvnené nielen globalnou
kuchyriou, ale aj klasickymi
slovenskymi tradiciami.*

Nie_ sendviée, bowly
Sucasny koncept ,misky alebo

inak povedané bowly* boli len taka
tzv. sekundarna ponuka pre tych,

=15-
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¢o nemaju v rdmci obedov chut na
pecivo. No ludia si vybrali rychlo

_ ajasne. Simon najskor planoval
" spravit prevadzku so sendvi¢mi,

ale dopyt sa ukazal inde a tak celu
svoju energiu zacal venovat prave
vytvaraniu dnes uz ikonickych
misiek. S

»INedd sa povedat, Ze by tahdakom
bola len jedna ¢i dve z ingrediencii.
Samozrejme, mdame na menu stalice,
ktoré s nami drzia od zaciatku -
napriklad nas legendarny keloslaw,
hraskové pyre, fazulky, rézne druhy
hummusu alebo glazovana mrkva,
hodnoti Miska.

Menu sa meni sezénne
a v kazdom kole sa najde novy
favorit, ktory sa predava ako teplé
rozky. Casto to véak zavisi od
obdobia. Na jeseri [udia $aleju po
kacke, v zime sa nevedia nasytit'
cerstvého vyvaru, ktory k miske
ponukame do pohariku na zohriatie.

- Rychlo prijaty koncept
Kaliforfian funguje na

jednoduchom principe — do
misiek si vyberate kvalitné lokalne

: suroviny, ktoré su kreativne

pripravené. ,\V podstate ponukame
zdravsie alternativy klasickych
obedoyv, ziadnu exotiku u nas
nendjdete. Svoju misku si kazdy
zdkaznik vysklada z dennej ponuky
sam, podla svojej chuti. Jedlo je
Gerstvé, chutné a kompatibilné

s takmer akymkolvek.Stylom vyzivy,

vysvetlila Miska. "
‘Zékaznici si dnes mozu vybrat;
z 6smich prevadzok v Bratislave

v okoli Ruzinova, Starého Mesta

a na Patronke. Momentalne

sa sustreduju na rozbehnutie
fransizového konceptu, pomocou
ktorého planuju expanziu po celom
Slovensku, ale aj za hranice. Rok

- 2023 je pre Kalifornana prevratny,

pretoze bude otvarat prvé
prevadzky v novych lokalitach -
v Vplé‘ne je Brno a Trnava.

" Spolupraca s SBA
vdaka nahode
Za kontaktom Kaliforfiana so

Slovak Busine_Ss Agency sa skryva
Uplna nahoda. ,,Bola to $tastna
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ho prave P

zhoda okolnosti a priiemnych ludi,*
priznava Miska. ,Prioritne teraz
vyuzivame kratkodobeé individualne
poradenstvo, ktoré by som
odporucala na zvazenie kazdej
firme, ktora si presla rapidnym

‘ rastom, alebo ho prave planuje.*
- Z Kalifornana planuju ;

- Smrticovci vybudovat znacku,
“ktora si ziska kredit aj za
hranicami hlavného mesta. Veria,
ze s tymi spravnymi partnermi
dokazu zopakovat Uspech
z Bratislavy vo v8etkych velkych
mestach na Slovensku, ale aj
v zahraniéi. Planov maju naozaj
vela, ale viac MiSka neprezradila.
Len milovnikom &erstvych ;

lan

bowlov z Kaliforiana odkazuje,
Ze sa maju na co tesit! A dodava:
»,Myslim, Ze v gastrosektore len
zaciname. Priestor na rast je
obrovsky, rovnako ako aj nase
ambicie a vizie do buducnosti.

Z tohto biznisu sa zatial’ nikam
odist nechystame.

Administrativha zataz

Aj Kalifornan musi
celit dopadom slovenskej

- administrativy.

» 18 zdtaZz v priebehu

- poslednych rokov je vdaka

celospolocenskym udalostiam

- velmi intenzivna. V/ gastrobiznise

sme zatial polovicu svojho Zivota

.viac-menej manévrovali. V ¢ase

pandémie a lockdownov, to
bol priam zazitok sam o sebe,*
vyhodnotil Simon.

Sestra ho dopifia, ze
podnikanie-v gastre je
administrativne naro¢né aj
z hygienického hladiska. Pre
novacika je urcite vyhodnejsie
rozbehnut podnik ako fransizu,
ktora prinasa obrovskeé benefity
v podobe zabehnutého
konceptu a plného know-how od
skusenejsieho biznisu. ,My sme
si za tych par rokov. preskakali
vela. Teraz sa tesime z toho ako
mdZzeme nasim fransizovym
partnerom pomahat’ v budovani
vlastnych Kaliforrian prevadzok.*

Mar.tina Gyenes
tho: Marek Balaz
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»Prazime iba vyherovi kavu, mame priblizne dvadsat’ druhov. Nakupujeme
cez distribiitorov vyherovej kavy bud'z Belgicka, aleho Coraz castejsie
priamo od farmarov - €1 uz z Kolumbie, Brazilie, najnovSie zindonézskej
Javy €i zo Salvadora.” Jana Kovacova

C NG S % b

Ked' sa v rodine Kovacovcov Coraz castejSie priamo od farmarov —  Kovacovcom na kvalite podavaného
z obce Velké Dvorany rozhodli prazit  &i uz z Kolumbie, Brazilie, najnovsie lahodného moku zalezi. Je len na vas,
vyberovu kavu a otvorit si Utulnu Z indonézskej Javy Ci zo Salvadora,*“ aky druh a akd formu napoja zvolite.
kaviarniCku na mieste byvalych hrdo konstatuje Jana Kovacova.
potravin v nedalekej Kamanovej, Manzel Peter za sklenenou stenou Z jarmokov do vlastného
[udia zostali prekvapeni. Taky s0 synom Martinom prave za pomoci
typ podniku v obci so zhruba najmodernejSej technoldgie na Jana Kovacova sa pre zmenu
Siestimi stovkami obyvatelov nedavno kupenej prazicke kontroluju rozhodla po sedemnastich rokoch
dovtedy nebol. ,,Davali nam tak dva nové vzorky a starostlivo dohliadaju na  prace v korporate. ,,Na konci som
mesiace, Ze vydrzime,“ vracia sa samotny proces prazenia. Sledovatto = mala na starosti medzindarodné siete
do roku 2016 majitelka a konatelka s horticou Salkou espressa z Kolumbie  a cestovala od rana do vecera. Cez
firmy INCUPLE Jana Kovacova. je zazitok navyse. A dokaz, ako velmi Stvrt Slovenska kazdy dern. Prestalo

Cas ukézal, ako velmi sa mylili.
Rozhodnutie ponuknut moznost
vychutnat si dusok kvalitnej kavy
na frekventovanom hlavnom tahu
Nitra — Prievidza sa ukazal ako
mimoriadne prezieravy. Po prvom
nesmelom otukavani sa mohol biznis
rozbehnut napino.

Dnes rodinna firma INCUPLE
prevadzkuje coffeeshopy
v Kamanovej aj v multifunkénej
budove v sedemnast kilometrov
vzdialenych Topol€anoch. Celkovo
na troch miestach. Zaroven si
mozete v Utulnom prostredi aj
posediet. V okoli su vS§ak pojmom
predovSetkym vdaka skutoCnosti, ze
im na kvalite kavy naozaj zalezi.

~Prazime iba vyberovu kavu,
mame priblizne dvadsat druhov.
Nakupujeme cez distributorov
vyberovej kdvy bud’z Belgicka, alebo

ay) -
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ma to nap/'ﬁatj bola som unavena,
citila som, Ze potrebujem zmenu.
Ked’ som sa rozhodla odist, pre
okolie to bol Sok, ale vnutri som
citila, Ze robim dobre.” Aj po Siestich
rokoch je presvedcena, ze urobila
dobre. ,,Nikdy som to neolutovala,“
hodnoti spokojne.

Ked' zac¢inali, existovalo na
Slovensku mozno desat praziarni.
Dnes ich je okolo stotridsat, no
INCUPLE ma svoijich stalych
zakaznikov. Dokazali to vd'aka
budovaniu znacky INCUPLE
aj rozSirovaniu firmy otvaranim
novych prevadzok. Pouzivanie
SpiCkovych technoldgii prazenia,
sledovanie trendov a ustavicné
vzdelavanie sa je u Kovacovcov
beznou sucastou zivota. ,,Dnes
prazime uz takmer dvesto kil za
mesiac. Kedysi som sice zacinal
vinom, ale potom ma zlakala kdva
a uz som jej zostal verny,“ konstatuje
Martin Kovag, syn majitelky, zatial
¢o na Styroch prichystanych
vzorkach kavy z celého sveta
kontroluje jej prednosti a slabiny.
~AZ po ochutnani a kontrole
sa rozhodujeme, od koho kavu

D i 1tak dvesto kil iac. Kedysi
»UI1ES Praziime uz taKmer uvesto Kil za mesiac. keaysi
I cinal vi le pot lakala ka i
SOm Sice zacinal vinom, aie potom ma ziakaia xava a uz
e I e e = ™
som jej zostal verny,“ konStatuje Martin Kovac.

nakupime a od koho nie,“ vysvetluje
dnes uz skuseny barista a praziar.

Preco to napokon vyhrala kava?
»Je to produkt, ktory v sebe skryva
ohromné mnoZstvo informdcii a stdle
sme ho neprebadali cely. Lakalo nas
doniest [ludom chutnu vyberovu
kavu, cerstvo prazenu na Slovensku,
za dostupné peniaze,” prezradza
Martin Kovac.

Pomoc aj od Jula Virsika

Prvé kavicky ponukali Kovacovci
na réznych jarmokoch a festivaloch.
Patrili medzi priekopnikov
v tomto type podnikania. ,,Vtedy
— v sticasnosti také popularne —
voziky s kdvou neboli bezné,“ vravi
Kovacova. Dostat sa na rozne
podujatia im pomahal aj dnes uz
zosnuly rozhlasovy moderator a ich
organizator Julo Virsik.

~Nieco sme vtedy zarobili
a pochopili, Ze ak chceme napredovat,
potrebujeme oficialny priestor, kde
moéZeme kavu prazit. Tak sme spolu
so synom Martinom a jeho priatelkou
otvorili prevadzku v Kamanovej. A tri
roky nato aj v Topol¢anoch.*

Spociatku to podla Kovacovej
bol doslova splneny sen. ,,Nabehli
sme na mdodnu vinu, mali super
trzby, pinu kaviaren, kde zakaznici
stali vonku v radoch. Cielom bolo
ponuknut [udom novy koncept
podniku s vyberovou kavou
a kvalitnymi sluzbami.*

Koronovy bonus

Necakana pandémia
koronavirusu a nasledujuci lockdown
vystavili aj INCUPLE stopku.
Krasny sen sa na chvilu zmenil na
noc¢nu moru, v INCUPLE sa vSak
rychlo vynasli. ,,Prazili sme dalej,
len sme presli na online predaj
s jednoduchym e-shopom. Ten nas
vlastne zachranil, pomocou neho
sme mohli prijimat objednavky.

Tie sme potom posielali kuriérom.
Popritom sme vSak robili aj
kazdodenny rozvoz v okrese.*

Koronakriza paradoxne
ambiciéznu firmu tak trochu aj
nakopla. ,,VSetko bolo zatvorené,
ludia preto zacali pit kavu viac
doma. Vdaka tomu sme ziskali
novych zakaznikov, ktori nam zostali

-

-
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verni. Znie to mozno zvlastne, ale
tazsie Casy pre nas prisli az potom.
Viani. Ked' sa vSetko pootvaralo.
Ludia zacali mat iné spotrebitelské
spravanie, vyrojila sa vacsia
konkurencia, do podnikania sme
dennodenne vkladali ovela viac
energie, aby sme napriek vsetkému
udrzali rast. Trzby nam sice za
vlanajSok narastli asi o 20 percent,
no zisky boli minimalne. Naklady
Sli hore, cena kdvy rastla kazdym
nakupom, o energiach a inflacii ani
nehovorim.*

Kovacovci si vSak dokazu
poradit. Vdaka neprestajnej chuti
vymyslat nie€o noveé aj vdaka
nadobudnutym skusenostiam
a vzdelaniu. ,Nevesta vyStudovala
marketing na ekonomickej fakulte
v Nitre, ja som v tom istom
Case vyStudovala ekonomiku
a manazment malych a strednych
podnikov. Aj Martin dokondil dva
rocniky ekonomiky, rozhodol sa
v8ak Studium prerusit'a napino
sa venovat podnikaniu,“ vravi
Kovacova.

V Topol€anoch organizuju aj
baristické kurzy, kurzy latte art,

prednasky, ba aj Coraz oblubenejsi
Dern kavy, ktorého sucastou bola
napriklad i prednaska farmara
z Kolumbie ¢i Slovaka Zijuceho
v Indonézii, odkial niektoré
z ponukanych druhov kav
pochadzaju.

Dnes prazia tri razy do tyzdna,
a to aj vdaka novej, vacsej prazicke,
ktora im umoznuje rozsirovat
podnikanie.

Vdaka SBA aj do Milana

Jednym zo zakaznikov INCUPLE
bol aj zamestnanec SBA David
Smatlak. ,,Bol to nds priaznivec.
Cez neho sme sa dozvedeli, Ze
existuje Slovak Business Agency
a moznost Cerpat rézne sluzby.
Radi sme ju vyuzili. Neskér sme
zacali spolupracovat aj s Narodnym
podnikatelskym centrom v Nitre.
Najmé v oblasti pomoci pre rodinné
podnikanie.

Martin Kovac si chvali veltrh
a konferenciu Host v talianskom
Milane pred Styrmi rokmi, kam sa
s priatelkou dostal vdaka pomoci
SBA. ,,Bolo to to najlepsie, ¢o som
dovtedy absolvoval,“ priznava.

»Objavili kopu veci, mnoZstvo
novych technoldgii, ktoré sme
neskor zacali pretransformovavat’
do biznisu aj my. Tam sme natrafili
aj na novy trend vo svete kavy
— kapsuly na vyberovu kavu. Su

kompostovatelnég, takZze nezatazuju
Zivotné prostredie. To je ich dalSia
vyhoda,“ dopifia Kovadova.

Vlani v novembri v INCUPLE
tuto novinku uviedli na trh. Spolu
s kavovarmi, ktoré su na to urCené.
»Hodnotit je eSte zavéasu, ale uz
teraz mézeme povedat, Ze kapsuly
s vyberovou kavou si nasli svojich
zakaznikov. Ti sa k nam vracaju po
dalSie balenia,“ teSi sa majitelka.

Vo dvojici pri Salke kavy

Jana Kovacova nam rada
objasnila aj na prvy dojem zvlastny
nazov INCUPLE. ,To este uplne na
Zzaciatku vymyslel syn s priatelkou. Je
to spojenie slov COUPLE (par) a CUP
(Sélka). Ma to byt nieco ako vo dvojici
pri $alke kdvy,“ usmieva sa.

A ako sa INCUPLE podnika na
Slovensku dnes? ,,Stdle vymyslame
nieco novée. My bez cielov vydrzime
tak tri dni, potom nds to zacne
nudit. Urcite by sme v3ak uvitali,
keby pomoc od Statu bola o ¢osi
pruznejSia. Dnes to v3etko trva diho,
navyse ako podnikatelia musime
ustavi¢ne sledovat vSetky zmeny, ku
ktorym dochddza. Stale vSak plati, Ze
som rada za cestu, po akej som sa
vdaka INCUPLE vydala,“ konsStatuje
Jana Kovacova.

Rastislav Hribik
Foto: Marek Balaz
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TRADICIA PO NOVOM

Nie na vsetky firmy z oblasti gastronomie éi cestovného
ruchu, kioré u nas v SBA ¢erpali sluibu, sme si v aktualnom
cisle nasli dostatok priestoru. Z mnoistva d’al$ich vyberame
par tipov z ohoch oblasti.

\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\
\

steak alebo raritny Spider Stejk, ktory ziska
mramorovaniu pripominajuce pavuciu siet. Fir

vybera aj farmy s rovnakou filozofiou, akd vyznavaju jej za
Maso na burgre si meld sami, vdaka odlezaniu a tukovému
mramorovaniu zostava Stavnaté a jemné aj bez pridania akychkolve
zbyto&nych prisad.




Extra suché prosecco
1 talianskeho Sommariva

Sumivé vino priamo z talianskeho rodinného vinarstva. Bohatej
chuti s jemnymi pretrvavajucimi bublinkami. Dokreslené
intenzivnou arémou agétu a jazminu, doplnené chutou jabik,
ananasu a hrusky. Mobilny prosecco bar prevadzkovala Katarina
Uhrinakova uz pred tromi rokmi. Vlani v KoSiciach otvorila
prevadzkovatelka Bublinkového blogu a e-shopu s rodinnymi
vinami priamo z Talianska aj vinareri Macielo, kde okrem iného
propaguije aj kosickych umelcov.

Mega Vege Cheeseburger

Ide to aj bez mésa. S domacim cviklovo-Sampifidnovym ,stejkom®,
Salatovymi osmahnutymi Sampinénmi, restovanou cibulkou a lahodnym
vege syrom. Nitrianska firma Pani BaklaZzani ponuka jedinec¢ny koncept.
Celistvu rastlinnu stravu na vedeckej baze. Jedla, ktoré dokazu vypnut,
potladit alebo vylie€it rbzne ochorenie, vratane problémov s pokozkou
¢i nadormi.

Bombasticky Spic z Trenéina

Nestarnuca klasika v modernom prevedeni. Horka ganache (Cokoladova
poleva so smotanou), k tomu vanilka z Madagaskaru a este likér
bombardino s prichutou kavy. Neodolatelna kombinacia. To je len
jedna z lah6dok, ktordi vam pripravia v kaviarni a cukrarni Mgusto na
Mierovom namesti v Trencine. To vSetko pod dohladom kosického
majitela, ktory dlhé roky pésobil v Taliansku.

Prirodna bylinkova limonada
1 klitarie a kvetového medu

Prirodné remeselné medovo-bylinkové limonady vyrabaju
v Budimire pre celé KoSice bratia Oprendekovci. Limonady na
baze lokalne vyrabaného medu su zdravsie a SetrnejSie pre
[udsky organizmus nez bezny cukor. Kvetovy med limonad Mellos
pochadza od lokalnych véiel a farmarov z okolia KoSic. Pili ste
uz kombindciu koriandru, klitérie (zazraéna tropicka rastlina z Azie
z Celade bobovitych s modrofialovymi kvetmi a antistresovymi
ucinkami, z ktorej sa robi vzacny modry ¢aj) a kvetového medu? Alebo

med s lesnou borievkou a palivym ¢illi?
SNN S Text: Rastislav Hribik
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Dubodielskej kyselky.
letného tabora, svadby €i ine

Banska Bystrica inak

Urcite ste uz v meste pod Urpinom boli,

no perlu stredného Slovenska si mézete

vychutnat aj vdaka unikatnemu pobytu

v ponuke cestovnej kancelarie Agritours
Slovakia. Ubytovat sa mozete v pamiatkovo
chranenej budove Hotel Narodny dom, len tri
minuty od Namestia SNP. Do pobytu patria
Styri tradi¢né podniky mesta, Sermiarsko-
divadelna prehliadka ¢i zabavno-naucna
hra Medena Bystrica, ktora vam ukaze aj
neprebadané zakutia mesta. Atraktivna pre

vSetky vekové kategorie.
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i : e i),  Mate chut zahrat sa? Unikové hry firmy The Rooms.eu mozete skusit nielen
' o v koSickej centrale, ale aj priamo v uliciach mesta. Medzi exteriérové

popularne city games patria napriklad KoSicky poklad &i Bosorky.
Unikatny zazitok ponukaju online Unikové hry. Odhadovany Cas jednej
hry pre 1-6 hracov je rovnako ako pri klasickej escape rooms 48

hodin. Najdete odvahu zavriet sa s priatelmi do miestnosti a pomocou

racionalneho uvazovania a timovej spoluprace riesit pripravené
hadanky? Ponuka je skutoCne Siroka, viac nez dve desiatky unikatnych
zazitkov: od Harryho Pottera cez Tutanchamoéna, Piratov z Karibiku az po
hororové lahdédky typu Saw. Idealne pre firemné akcie. Nemate chut stréit

Séfa pod zamok? Q

v

: Viete, ¢o je Wachumba? Mindsetova komunita, ktora spaja mladych
[udi, deti, ostrielanych inStruktorov venujucich sa zazitkovej e .
pedagogike spolu s profesionalmi z réznych outdoorovych aktivit B
a Sportov. To vSetko vytvara priestor pre mladych, kde sa mézu
vzdelavat, spoznavat svoj potencial v hravom, inSpirativnom
prostredi a pravidelne sa vracat. Ci uz maju 5 alebo 17 rokov.
Wachumba je prilezitost spoznavat a rozvijat seba samého. Je to
prilezitost postavit zaklad vlastnej Uspesnej buducnosti. Doprajte
kreativny tabor z cestovnej kancelarie Wachumba aj svojim detom.

Doprajte si wellness vo Vy$nych Ruibachoch

Vys$né Ruzbachy najdete na vychodnom Slovensku, v klimatickej
oblasti horskych pasiem, v okrese Stara Lubovna. Chemické
ZloZenie tamojSich termalnych pramenov lieCia najma srdcovo-
cievne a nervoveé ochorenie, rovnako vSak aj depresivne stavy.
Dusa vam pookreje aj v Penzione Zet, neformalnom ubytovacom
prostredi, ktorého sucastou je aj wellness zéna s vonkajSou aj
vnutornou virivkou €i finskou saunou. Apartmanovu ¢ast tvoria Styri
apartmany s kuchynskym kutom, vratane spoloc¢enskych
priestorov s krbom. Penzién je idealnou

polohou nielen pre navstevu kupeloy, N
termalneho kupaliska Izabela Ny

s piatimi bazénmi ale aj '
narodného parku Pieniny,
Dunajca ¢i nedalekého

Stravie noc v Bojniciach . tusovnianskeno hradu.

Na dosah mate Bojnicky zamok, slavné ZOO, kupalisko aj
vyhliadkovu vezu Cajka v oblakoch. Trojhviezdi¢kovy hotel
Lipa sluzi navstevnikom uz od roku 1927. Hotel dostal
pomenovanie podla stromu, ktory stoji na dvore za budovou
hotela a je sestrou lipy krala Mateja zo zamockého parku.
Ubytovacie zariadenie vyrastlo na mieste starého dedinského
domku, postavila ho firma Alojz Engli$ z Prievidze. Hoci

bol hotel vyvlastneny, v maji 1991 sa vratil do ruk dedi¢om
pévodnych vlastnikov.

Text: Rastislav Hribik
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ZIADNA ZMRZLINA,
ALE GELATO

- V BOJNICIACH SA NAN STOJA RADY

Otvorenie prvej prevadzky gelatérie v Bojniciach planovali manzelia
Muszkovci mesiace. Pribrzdila ich pandémia, no zvladli aj ruska, dezinfekciu
¢i odstupy a podnikatel'sky sen postupne pretavili v realitu. Prevadzka

Mandolina svoje sluzby ponuka uz Styri roky.
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Maria a Peter Muszkovci
pochadzaju z vychodu Slovenska.
Roky Zili Bratislave, no osud
a zmrzlina ich zaviali do Bojnic.
Malebné kupelné mestecko im
ucarovalo atmosférou, ale zaroven
v prvych tyzdrioch aj prekvapilo:
niektorymi chybajucimi sluzbami, na
ktoré boli z hlavného mesta zvyknuti.

V hlave im hned' zacali lietat
napady, ako problém odstranit.
,Ked sme Mandolinu otvarali, bolo
uz na Slovensku zopar kvalitnych
talianskych gelaterii. VV Bojniciach
nam chybala akakolvek zmrzlindren.
Poslednu zatvorili priamo uprostred
horuceho leta. Vtipkovali sme
vtedy s kamaratmi, Ze si ju budeme
musiet sami otvorit. Aj ked’ sa nam
to dodnes zd4 Sialené, o mesiac
na to sme uz mali v rukdch kitice
od prevadzky a vo vrecku letenky
do Talianska, kde sme sa o gelate
naucili vSetko, ¢o sme potrebovali
vediet,“ hovori Maria Muszkova.

Know-how z Talianska

To, ako ma pravé gelato chutit
a vyzerat, sa naucili na gelato
univerzite v Taliansku. Do tajov
vyroby ich zasvatil majster Manuele
Presenti. Gelato ma v Taliansku
silnu tradiciu a ludia si na jeho
kvalitu potrpia.

Unikatnost receptury spociva
v prirodzenych ingredienciach
namiesto polotovarov. Ide o vyrobu
v Style slow food, ¢o predstavuje
navrat k prirodzenosti a tradiciam.
Potraviny sa vyrabaju tradi¢nym
remeselnym sposobom Setriacim
zivotné prostredie. Neobsahuju
ziadne umelé pridavné latky ako
stuzovadla, écka, zvyrazfiovace
chute, aromy.

»INasim tajomstvom uspechu je,
Ze pri vyrobe nepouzivame klasické
zmrzlinové polotovary a hotové
pasty. Takmer vSetky ingrediencie
si vyrabame svojpomocne. Medzi
najcastejSie ukony preto u nds patri
Cistenie, Supanie, odkéstkovanie
a odstavovanie ovocia na sorbety.
Luhovanie byliniek, varenie karamelu
a ovocnych poliev, pecenie

LOYOLOEE
[NAY R
i ﬁ_{u hld

orechov, korpusov a susienok, ktoré
pouzivame na spestrenie prichuti,“
vysvetluje Peter Muszka.

Za vikend aj 200 kil

Ked' je silny vikend pripravia
a predaju aj 200 kg zmrzliny. Ked
otvorili prvy raz, museli uprostred
dna prevadzku na dve hodiny
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zatvorit. D6vod? Obrovské mnozstvo
[udi, ktori chceli gelato ochutnat.
Zakaznici niekedy vydrzia ¢akat
v rade aj 20 minut. ,Castokrat
pridu ludia zo vzdialenejSich miest
a povedia, ze o nds Citali a do
Bojnic prisli aj kvoli naSmu gelatu.
To je pre nds naozaj velka Cest.
Sme nadseni, ked'ich vidime
odchddzat spokojnych. Takato
spétna vézba je pre nas hnacou
silou k tomu, aby sme sa neustale
zlepSovali a naSich zakaznikov
si hy¢kali. Do buducna ndm nie
je cudzia ani predstava dalsej
prevadzky, ale skér v podobe
franSizy,“ hovori Maria Muszkova.
Mohlo by sa zdat, Ze gelato je
len talianskym prekladom slova
zmrzlina, ale nie je tomu Uplne
tak. Ide technologicky o celkom
odliSny produkt. Rozdiel medzi
gelatom a zmrzlinou by sa dal
opisat tromi slovami — zdravsie,

sytejSie, chutnejsie. ,,Gelato

je zdravsie, pretoze obsahuje
menej tuku a cukru ako klasicka
zmrzlina. Nemalo by obsahovat’
ani umelé aromy Ci farbiva. Je
sytejSie, pretoze sa mrazi pri
nizsich otackach ako zmrzlina, ¢o
spbsobi mensi prisun vzduchu do
samotného produktu. Vysledné
gelato ma potom kompaktnejSiu
krémovejSiu Strukturu a vyraznu
chut. Je chutnejSie, pretoze teplota
servirovania je oproti zmrzline
vySsia (teplejsia). Preto aj jeho chut’
vnimame na jazyku intenzivnejsie,
prezradza Muszkova.

Medzi najoblubenejsie prichute
patri slany karamel. Denne z neho
predaju aj viac ako 10 kg. Medzi
klasiky, ktoré vo vitrine chybat’
nemd&zu, patri belgicka ¢okolada,
citrén, Ci pistacia.

Chute zakaznikov ovplyvriuje
aj pocCasie. PocCas horuceho leta

sa oblube prirodzene teSia ovocné
sorbety — €i uz do kornutka, alebo
v podobe velmi oblUbenych
nanukov. ZvySok sezény previadaju
skér mlie€ne prichute. Po navrate
z Talianska skusili majitelia
ponuknut prichut, ktord na kurze
ochutnali. Ohrila ich — hrianka
s maslom a dzemom.

~Zakaznici boli vtedy eSte
konzervativnejsi. Teraz uz nevahaju
siahnut ani po levandulovej,
tekvicovom cheesecake-u, alebo
po kombinacii bandn-avokado.
Nasim zamerom vSak nie je
prindsat’ Sokujtce prichute, ale skbr
lahodné kombindcie, na ktorych
Si zakaznici neboja pochutit.
Najrad3ej pretvarame rézne dezerty
do zmrzlinovych poddb. Preto
najdete u nas prichut jablkovej
Strudle, Pavlovovej, Sacherovej &i
mrkvovej torty,” hrdo konStatuje
Muszkova.




Dokonala sthra

K rozhodnutiu zacat
podnikat viedla Muszkovcov
tuzba vybudovat nie€o viastné
a zuzitkovat podnikavého ducha
v rodine. ,,Nepochadzame
sice z podnikatelskych rodin,
ale zistili sme, Ze talent na
podnikanie mame. Navyse, skvele
sa doplriame v nasich silnych
strankach. Ja rada tvorim. Zo
v8etkého najradSej vymyslam
a kombinujem suroviny do novych
prichuti, vytvaram produktové
portfdlio a smerovanie nasho
podniku. Manzel je skvely technik
a organizator. Stoji za prepoctami
v8etkych nasich receptur,
planovanim objemu a sledovanim
firemného cashflow,“ hovori
Muszkova.

Za prinosné ulahcenie
podnikania zo strany Statu
povazuju majitelia Mandoliny
Ciasto€né zdokonalenie
elektronického podpisovania
dokumentov a elektronickej
komunikacie so statnymi duradmi.
Zaujala ich aj nova moznost’
dohody o pracovnej ¢innosti,
ktora sa od januara 2023 moze
vyuzivat prave pri sezénnej
praci s cielom zjednodusenia

zamestnavania. Rovnako ako aj
znizenie nakladov zamestnavatela
a zaroven tiez zrusenie povinnosti
odhlasovat sa ako zamestnavatel
zo Socialnej poistovne v pripade,
ze zamestnavatel uz nema
ziadneho zamestnanca, ¢o

byva cez zimu aj ich pripad.

,+Ako nestastné vnimame eSte
stdle nadmerné administrativne

a byrokratické zatazenie v ramci
povinnosti, ktorym musia
podnikatelia pocas roka celit.
Zaroveri Castokrat sledujeme aj
velku neochotu z réznych tradov
byt ndpomocny ob&anom/
podnikatelom, ¢o sa tyka
zjednodusSenia procesov,“ hovori
Muszka.

Konzultacie usité na mieru

Manzelia Muszkovci vyuzili
v Narodnom podnikatelskom
centre konzultacie usité na
mieru. S konzultantom sa
stretavali osobne. Najskor
absolvovali kratkodobé
poradenstvo so zameranim
na finanény manazment, kde
si upratali najma cashflow
a zaviedli napriklad kalkulacné
listy prichuti, ktoré im chybali.
»,Na kazdé stretnutie sme si

S konzultantom vopred dohodli
tému, ktorej sa budeme venovat.
Tak, aby stretnutie bolo efektivne
pre obe strany. Po rnom sme
sa zase dohodli, aké vystupy
vdaka poskytnutym ndstrojom
od konzultanta (excel tabulky,
prehlady atd’) spolu s manzelom
vypracujeme. Velmi oceriujeme
aj administrativne zvladnutie
celého procesu poradenstva zo
strany NPC, v ktorom sme my
ako konzumenti mali minimalne
byrokratické zatazenie,
a taktiez celkovy velmi ochotny
a ndpomocny pristup,“ spokojne
konstatuje Muszka.

V sucasnosti Cerpa firma
dlhodobé poradenstvo,
kde sa venuju tvorbe biznis
marketingovej stratégie,
cenotvorbe a budovaniu znacky.
»Celé poradenstvo ma pre nas
obrovsky prinos, lebo sa mame
na koho s naSimi otazkami
a problémami obratit. Zaroven
to pre nas ako zacinajucich
podnikatelov nie je likvidacné.
Poradenstvo nam pomaha aj rast
a zlepSovat sa a svojou prdcou tak
vytvdrat' hodnotu v spolo¢nosti.*

Viktoria Kiripolska
Foto: Mandolina

CO MOZETE VIDIET V BOJNICIACH

Maria Muszkova odporuca:

» Bojnicku klasiku - zamok, ZOO a kupele. i & :
Najdete tu vSak aj nenapadnejSie miesta 'k »
ako napriklad muzeum tradiénych )
remesiel Bencovje grunt, kde je mozné
vyskusat si mal'ovanie a to¢enie
keramiky na hrnéiarskom kruhu.
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Schladit sa poc¢as letnych horucav

v Bojnickej hradnej jaskyni, alebo

v Zrkadlovom bludisku. A urcite si i
nenechajte ujst’ vystupenie bojnickych i
sokoliarov a ich ohnovu Sou. o Yy
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Dali si za ciel zdigitalizovat
skostnatené postupy pri
objednavani v gastronomii.
Narusit trh ako eSte nikto
pred nimi. ,,EATSTER
posKytuje technologie pre
objednavacie procesy, aby
sa prevadzky mohli sustredit
viac na varenie,“ hovori
generalny riaditel platformy
VLADO ELIAS. o

i
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Co vo vas nakoplo tizbu
rozburat tradicné postupy?

- Som nedockavy Clovek.
Frustruje ma, ked sa musim
postavit do radu a ¢akat.
Lamalo sa to vo mne na
roznych hudobnych festivaloch,
Stadidnoch ale aj poc¢as méjho
skoro dvojro¢ného pobytu
v Kalifornii, kde som sa takisto

inSpiroval novymi technoldgiami.

Mali sme tam vyvojarske Studio,
v ktorom sme vyvijali mobilné
aplikacie Ci iné technologie pre
americkych klientov na mieru.

Ako funguje platforma
EATSTER? Na akych pilieroch
cely systém stoji, co dokaze?

- Je to ekosystém navzajom

prepojenych produktov, ktoré
spolocne digitalizuju Styri
najdélezitejSie opakujuce sa
procesy pri obsluhe zakaznika —
objednavanie, platbu, manazment
objednavok v prevadzke

a vyzdvihnutie.

Podme si to vysvetlit blizSie.
Ako funguje objednavanie
a platba?

- Pre zakaznikov reStauracie
digitalizujeme vSetky formy
objednavania. Mézu si objednat
od stola cez nas QR kéd, pri
pokladni cez naSe samoobsluzné
kiosky, pripadne od pokladnika
a Citat menu z nasich digitalnych
»TV menu boardov“. Alebo
priamo z domu, a pouziju na

' EAT
Q A
Rezervované

cez aplikciu Eatster

" Google Play . ;\;‘)pﬂS’tore

WwwAeatster.app

to naSe mobilné aplikacie -
obsluzime ich vSade. Zaroven
vdaka pokroGilému “up-sellu”,
teda setom dodato€nych otazok
ku kazdému produktu v koSiku
dokazeme zvysit priemernu
vysku objednavky o 10-15%.
NaSe platby podporuju Google

a Apple Pay, platobné metédy

je mozno ukladat a spravovat.
Vsetky transakcie okamzite putuju
na Ucet reStauracie, v kioskoch
ponukame aj vstavany Ci externy
platobny terminal s tlaciarnou.

Za naSe restauracie taktiez
generujeme digitalne blocCky a tak
Setrime papier.

Co sa deje po objednani?

- VSetky objednavky putuju
do nasich kuchynskych displejov.
V nich méze personal objednavku
presuvat na rézne stanovistia,
komunikovat so zakaznikom,
upravovat menu atd. A potom -
nehladiac na to, ako si zakaznik
objednal - vzdy dostane presné
pokyny, ako a kde si objednavku
vyzdvihnut. Stav objednavky
moze sledovat v mobilnej
aplikacii, na televizoroch s nasim
vyvolavacim systémom ¢i priamo
na obrazovkach kioskov.
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Mali ste nejaké predosié
skusenosti v gastro segmente?

- Priznam sa, Ze ziadne. Akurat
som mal predtym inu aplikaciu
spojenu s jedlom. Fungovala na
principe skenovania ¢iarového
kédu produktu v supermarkete.
Aplikacia ma informovala, ¢i dany
tovar vyhovuje mojim Specifickym
poziadavkam - alergie, Specialne
diéty, pomery tukov €i bielkovin,
povod vyroby atd.

Ako pomaha vasa platforma
gastroprevadzkam? V ¢om je im
0s0zna?

- ZvySuje im priemernu vysku
objednavky o 10-15 percent.
Znizuje naklady na prevadzku

B Google Play & App Store v niektorych pripadoch az
e n 0 30 percent. Zjednodusuje
3‘. b - chod prevadzky a jej zavislost
na fluktuacii zamestnancov.

Boli pri tvorbe platformy vylepSovat a aj tymto smerom Z novych zakaznikov vytvara
pritomni samotni ludia z gastra? saim chcem za to podakovat. stalych zakaznikov a vytvara nové
Pomahali ho tvorit, alebo Stale sa snazime udrziavat uzky predajné kanaly.
ste mali od zaciatku jasno, kontakt s nasimi zakaznikom.
¢o presne chcete ponuknut Zriadili sme napriklad miesto, Ako dlho to trva, kym si vas
a nenechali si do toho hovorit? kde mézu hlasovat za nase prevadzka implantuje do svojho,

- Samozrejme, boli. Mal som nové funkcie Ci pridavat vlastné uz nejako fungujuceho systému?
pravidelné stretnutia s nasimi napady — www.napady.eatster. - Ak poskytujeme integraciu
prvymi zakaznikmi. Davali nam app.- Appky vyvijame tak, aby boli s ich systémom, vieme to
spatnu vazbu, pomahali produkt pouzivatelsky nenarocné. sprocesovat velmi rychlo. Na

e Dtamaee WL

5 e navyse
reStauracie b4

ms‘mo: BAR Tvoja objednévka GED
bola Gspes: platend

Kde si vychutnds
objednané jedio?
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druhej strane, vacsina nasich
zakaznikov ziadne integracie
nevyuziva a teda pouziva

nas systém samostatne.

Na zaciatku je nevyhnutné
zakladné Skolenie personalu,
pomahame s vytvaranim ponuky
a podobne. Cely proces moze
zabrat maximalne tri tyzdne od
potvrdenia zaujmu az po instalaciu
kioskov, QR kdédov a zaskolenia
personalu s kuchynskymi
displejmi.

Kde vSade, v kolkych
prevadzkach vas najdeme?

- Najdete nas momentalne
v Bratislave, Banskej Bystrici,
Martine, PreSove a v KoSiciach.
Uz teraz ale vieme potvrdit, ze
zoznam miest sa bude opéat’
rozSirovat.

Kde si mo6zeme appku
stiahnut?

- Aplikacie pre zakaznikov si
moze kazdy stiahnut na Google
Play Store a na Apple Store.

Ste na konci vyvoja? Alebo
vidite rezervy, ktoré budete
zapracovavat?

- VZdy je nie€o, ¢o vieme
urobit lepSie. Najblizsie by
sme sa chceli pozriet na lepsSiu
pracu s datami, pouzitie umelej
inteligencie na personalizaciu
ponuky €i zjednodusit proces
digitalizacie novych restaurcii.

Kde by ste chceli znacku
EATSTER vidiet o par rokov?

- Budeme radi, ak sa staneme
lidrami digitalizacie objednavacich
procesov v gastronomii. Nielen
na Slovensku, ale aj v regione
strednej Eurépy. Ci u? to je na
Stadidnoch, vo fast foodoch

|

~

SLEDUJ Nig
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Kde si vychutnas objednané ]

© TISTY PARK
5 TASTYPARK SK

jedlo?

yyRoBeME
N SIOVENSK

alebo na hudobnych festivaloch —
verime, ze vas obsluzime vSade.

Dalo by sa predpokladat, ze
koronakriza vam mohla poméct’
v progrese. Kedze sa vSetko
objednavalo len na dialku. Ako
ste ju prezili?

- Na prvy pohlad by sa mohlo
zdat, Ze ano, avSak my sme snazili
digitalizovat objedndvacie procesy
v reStauraciach, optimalizovat
rady na Stadionoch ¢i festivaloch.
Da sa povedat, ze zatvorenim
interiérov nam zo dna na den
Uplne zanikla cielova skupina a my
sme museli reagovat. Zaroven
korona akcelerovala prichod silnej,
medzinarodnej konkurencie, na ¢o

| OBJEDNAVKY

2

A4 KRTOU
OBoTOVOSTOU

sme neboli pripraveni. Verim vsak,
ze sme z tejto situacie vysli silnejsi
a nasi zakaznici si zaCali eSte viac
uvedomovat potrebu digitalizacie
a optimalizacie procesov.

Aj vasa firma je klientom
Slovak Business Agency. Aké
sluzby ste vyuzivali a s akymi
skusenostami?

- VyuZili sme kratkodobé
i dlhodobé poradenstvo v oblasti
marketingu a uctovnictva v NPC
v Kosiciach. So sluzbami sme boli
velmi spokojni a urCite by sme sa
potesili dalSej spolupraci.

Prokop Slovacek
Foto: EATSTER
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Restaurdcia Xena's Kitchen v Devinskej Novej Vsi ma Siroky zaber.
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Narodila sa v Devinskej
Novej Vsi (tak ako cela jej
rodina), aj podnika na rovhakom
mieste. Ani navStevovanie Skoly
medzinarodného podnikového
hospodarstva v nedalekej Viedni
Ci nasledné roky postgradualneho
Studia hotelového manazmentu vo
Svajgiarsku, jej odhodlanie zalozit
si biznis na Slovensku nenahlodall

~ Prave naopak.

-~

S o to vaéSou vervou sa Zuzana
Ouzka, majitelka restauracie
Xena's Kitchen pustila do préace.
Uz takmer rok je jej reStauracia.

v Devinskej Novej Vsi - na dosah
Cyklomostu Slobody, ktorym

sa dostanete do Rakuska -

k dispozicii zakaznikom baziacim
po dobrom jedle a nevsednych
chutovych zazitkoch. ,,Ja a ostat’
v zahranici? Lakala ma to, to
netajim, ale ako by to dopadlo,
keby sme odchadzali vietci.

Mam Slovakov rada a podnikat”

v Devinskej bola vzdy moja hlavna
volba. Stale som citila, Ze ma sem
niec¢o taha. Citila som tu potencial
na gastronomicky koncept vravi

i ~Ouzka

Ide to aj bez centra

»Otdzkam, Ci sa neboji, Ze jej

‘to nevyjde a preco si neotvorila

reStaurdciu radsej v centre
Bratislavy uz celila tolko raz, ze sa
jej na riu ani nechce odpovedat.
»INemusi byt predsa vSetko
v centre. Aj v zahranic¢i funguju .
reStauracie aj na periférii. Mame
predsa autd. Do nakupného centra
v centre hlavného mesta sa odtialto
dostanem za dvadsat’ minut,“
trpezlivo vysvetluje dévody svojho
rozhodnutia.

. K priestorom, v ktorych dnes
stoji Xena's Kitchen, sa dostala
uz pred siedmimi rokmi. Kym sa
vsak hlavnym vchodom Utulne
zariadeného priestoru predral prvy
zakaznik, ubehlo vela mesiacov.
~Povodne to tu bola zrucanina. Aj

" napriek tomu som si viak myslela,

Ze to bude rychlejsi proces. Aj
¢asovo aj financ¢ne to vsak bolo
ovela ndroénejsie, ako som sa
spociatku domnievala. Niekedy som
si doslova trieskala hlavu, do ¢oho

som sa to pusfi/a. Mojim krédom je

- vSak stdle nevzdavat sa. Aj ked"'ma

k tomu mnohi nahovarali.* :
To eSte Ouzka netusila, aka dalSia

galiba sa na ]ej podnikatelske plany

vali. ,Ked sme konecne finisovali,

prisla korona a druhy lockdown.

Mnohi sa ¢udovall, preco idem

do korony otvérat restauraciu, ale

- ten viak bol uz ro_zbehnuty, uz sa

to nedalo zastavit a ani somto
nechcela.* e
Podas lockdownu fungovala
reStauracia len cez okienkovy
predaj, okrem iného pontkala -
napriklad varené vino, potom sa
vSak pomaly zacala rozbiehat. ,,Sme
stéle len v rozbehu, ludia nas len
objavuju, ale musim povedat, Ze
som zatial’ spokojnd, ako to funguje.
A t4 poloha je, podla méjho nazoru,
naozaj vyhodna. Sme kusok od
Raktiska a kiisok od Ceska.“

Od stredy do nedelé
Xena's Kitchen funguje od

stredy do nedele. ,Pondelky
a utorky mam volno, ktoré travim

o) Viedni, kde_mém priatela. Aj

- ten ma na vzhlade restaurdcie

velky podiel.” Indpirativnym
sposobom si Zuzana s priatelom

~ rozdelili napriklad vyzdobu toaliet

v restauracii. ,On mal na starosti
pansku cast, ja damsku. Robili

- sme obe G&asti bez toho, aby sme

vedeli, pre aky dizajn sa ten druhy

- rozhodol,“ smeje sa Ouzka.

Kuchyna Xena'’s Kitchen si
zaklada na Cerstvosti a bohatej
ponuke. ,,NajblizsSie mam asi
k rakusko-uhorskej kuchyni, no
vnasame do nej aj azijske prvky.

. Ponukame napriklad lososa s terijaki

oméckou, ktorti si sami varime.
Alebo budha bowl. Rovnako
sa snazime reflektovat aj na
vegetaridnstvo ¢i veganstvo, aby
sme prilakali aj tento typ zakaznikov.
Som $tastnd, ked'sa u nas ludia
zdrzia dlhsie, ako planovali. Hoci vo
dverach tvrdia, Ze idu na rychlo, len
na kavicku, mam dobry pocit, ked’
sa im potom u nds paci a nikam sa
zrazu neponahlaju.

O kompletny servis pre hosti
sa vo firme bplans, pod ktoru
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reStauracia patri, staraju traja
kuchari, jedna upratovacka,
dvaja barmani a dve ¢asnicky.
»lrochu to sice trvalo, ale dnes
som na svoj tim hrda, ako sa nam
to tu celé podarilo sformovat;*
konStatuje Zuzana, zatial o na
svojom mobilnom telefone vybera
dalSiu hudbu, ktorej tony sa
¢oskoro rozlahnu reStauracnym
priestorom.

Ten je vskutku rozlahly. Patri
k nemu aj dvor s terasou, na

ktorom sa v Xena’s Kitchen
vlani v lete v dvojtyzdriovych
intervaloch organizovali aj kino-
vecery.

~Velmi sa to osveddcilo.
Snazili sme sa pustat’ filmy
aj od slovenskych rezZisérov
a rezisérok. Ni¢ komercné. Skér
taku alternativu na zamyslenie.
Mam v plane v tom pokracovat.
Uvidime, ako sa to celé
vykrystalizuje cez nadchddzajuce
leto.*

Eventy ako bonus

Kino, obedy ¢&i veCere su vSak
len Cast z bohatych planov, ktorymi
energiou nabita Zuzana Ouzka
sr8ala aj poc¢as nasho rozhovoru.
sINechcem, aby to celé bolo len
o jedeni a piti. Mali sme tu uz
valentinsku party, kubansky vecer,
degustacné posedenia. Budem
rada, ked sa mi podari zorganizovat’
¢o najviac réznorodych eventov.
Oslav presne na mieru. Hudbou
buducnosti je napriklad aj
vytvorenie pavilonu, kde by sa
mohli konat svadby. Mam: eSte
vzadu relativne velky pozemok,
kde by sa podobny ndpad dal
zrealizovat,” zasnivala sa majitelka.

Jednym dychom dodala,
ze ruch a réznorodost ju vzdy
fascinovali. Rovhako ako predstava
vlastného podniku. ,UZ ako mala
som sa doma hrala, Ze obsluhujem
rodi¢ov. Takto naozaj méZzem
ludom poskytovat zazitky, ¢o ma
vZdy lakalo,” tvrdi Ouzka.

Velkou skolou pri plneni
detského sna boli aj roky
postradualneho Studia vo
Svajéiarsku. ,V kampuse sme boli
Studenti zo 64 Krajin. Pracovala
som tam v kuchyni, robila servis,
chodila na staze. Nebolo to
vSetko len o Cislach a nastavovani
marketingovej stratégie.*

Web vd'aka agenttre

S reklamou pri propagacii
podniku si pomohla aj vyuzitim
sluzieb Slovak Business Agency.
,Prizndvam, bola to nahoda.

Kym k nam nezavitala jedna vasa
zamestnankyria Petra Ticha, netuSila
som, Ze SBA existuje. Prave

Vv prifemnom rozhovore s riou som
sa dozvedela, ze tu je moznost’
Cerpat sluzby a velmi rada ju
vyuZzila.“

A akym spésobom? ,,Vyuzila
som krdtkodobé poradenstvo
na lepSie nastavenie webu
a socidlnych stranok, potrebovala
som sa aj v marketingu posunut’
vpred. A myslim si, Ze sa to
podarilo,“ skonstatovala.
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A ako vznikol samotny nazov
podniku? ,,Chcela som, aby ten
ndzov bol medzinarodny. Aby
bolo hned’ kazdému jasné, Ze

sa u nds dobre najest. Lebo
vino a kavu si mézete dat’
naozaj vSade. A Xena? Bola

to princezna, bojovnicka a my
tu v Xena's Kitchen tuzime byt
bojovnici za dobru gastrondmiu
a prijemné zazitky,“ vysvetluje
Ouzka v pripomienke na hrdinku
oblubeného kultoveého serialu

z devatdesiatych rokov minulého
storocia, ktoru famozne stvarnila
Lucy Lawlessova. :

Xena bola mocna princezna
zocelena ziarou bitiek — tak zneju
uvodné vety seridlu. Viacero bitiek
- hoci na inom, podnikatelskom, -
poli — ma za sebou aj Zuzana
Ouzka. A pred sebou dalSie, no ani
majitelke Xena's Kitchen odhodlanie
popasovat sa s nimi nechyba.

Rastislav Hribik, Marek Balaz
Foto: Xena's Kitchen
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BYROKRATICKE NEZMYSLY

V HOTELOCH A RESTAURACIACH

BYROKRATICKE
NEZMYSLY
NEOBCHADZAJU ANI
TAKE ODVETVIA,

AKO SU HOTELOVE

A RESTAURACNE
ZARIADENIA. ZA
POSLEDNE ROKY SA

ICH V RAMCI ANKETY
BYROKRATICKY
NEZMYSEL NASLO DOST.
NIET POCHYB, ZE S0 PRE
PODNIKATELOV V TOMTO
ODVETVI LEN ZBYTOCNOU
ZATAZOU. POSUDTE SAML.

POVINNOST OZNACOVAT POVOD IVIERATA NESMELI

MASA V STRAVOVACICH VSTUPOVAT

A RESTAURACNYCH ZARIADENIACH DO KAVIARNI

ocoovoatlacoooatacooo-a oooooo :..cooo:..clo . - cl RESTA“RAEII

Kazdé stravovacie a reStauracné zariadenie £ S

ma povinnost uvadzat pévod mésa, z ktorého X

pripravuje jedla. Povinnost sa vztahuje na ‘,YRIESENE

brav€ové ¢i hovadzie méso, rovnako méso

z oviec, kdz a hydiny. V pripade pouzitia Do reétaurécie’alebo ke_lv,iailrne si v mil:\L”OSti

polotovarov pri priprave jedal véak povod so sebou domaceho milacika zakaznici

masa uvadzat nemusite. legélne vziat nemohli. A to ani v pripade,

ak majitel podniku vstup zvieratam do

Stravovacie a reStauracné zariadenie musia o pévode prevadzky chcel povolit. Hygiena za
masa informovat spotrebitela v pisomnej forme a na zviera v gastropodniku udelovala pokuty
dobre viditelnom mieste. Ak tak neurobi, hrozi mu pokuta. a neexistovala legalna moznost, ako mat
Udaj o krajine pévodu masa je stravovacie a reStauracné napriklad kaviarefi pre psi¢karov.

zariadenie povinné ziskat od subjektu, od ktorého méso kupi,

a v rovnakom rozsahu tento Gidaj poskytnuit spotrebitelovi. Od roku 2020 je tomu vdaka ankete

Byrokraticky nezmysel roka koniec.
Ak gastroprevadzky objednaju méso od roznych dodavatelov

(niekedy aj roznych krajin) a v dany den uvaria jedlo, pri
ktorom pouziju mix mésa, tak nevedia uviest pévod.

Napriek tomu, Ze tato povinnost plati uz viac ako 3 roky, BYRO NA STRANKE

sta”le negxistAuje vyhl_a’_éka, k’tora’ by u_presﬁ_ovala sposob MéZvE NEZMY

uvadzania povodu masa v tychto zariadeniach. TE SVO JE PODNETYP DST_EL'SK
AJ vy
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POVINNOST UBYTOVACIEHD . REGULACIE A BYROKRACIA V GASTRE
IARIADENIA V SUVISLOSTI A CESTOVNOM RUCHU
S UBYTOVANIM CUDZINCOV :

Gastronomicky sektor

©000000000000000000000000000000000000000000 o

Ubytovatel je povinny v stvislosti : patrik tym, ktorych sa
s ubytovanim cudzinca vyplnit tlagivo . koronakriza dotkla
o hlaseni pobytu cudzinca a dorugit ho . najviac. Vysledky
policajnému utvaru - oddeleniu cudzineckej - rbznych prieskumov
policie do piatich dni od ubytovania cudzinca.  : ukazuju, Zze zakladom
Cudzinec je pOVinn)'/ tlacivo aj podpl'sat'. é série opatrenf na jeho
Priemerna dizka ubytovania na Slovensku v$ak : ozivenie by malo byt
nepresahuje dva dni. Nahlasovanie cudzincov . znizenie sadzby DPH
prebieha vac¢sinou v ¢ase, ked ubytovany uz vdanom :  na stravovacie sluzby.
ubytovacom zariadeni nie je. A ¢asto ani na uzemi . Nemalo by vak ist o jediné
Slovenska. . opatrenie, rovnako dolezité
. je znizenie ceny prace a odburanie mnozstva
ZAKAZ pnuiiVA-‘I'- SURDVINY zbyto€nych administrativnych povinnosti.
y o .V porovnani s priemerom OECD je odvodové
0D DROBNYCH FARMAROV zatazenie pri zamestnavani na Slovensku takmer
NA PODNIKANIE . dvojngsobns.
Parlament sice nedavno znizil DPH pre gastro,
Ak podnikatel pouzije suroviny zakupene : no na druhej strane poslanci zvysili priplatky za
od drobnéhq farmé}rva na Yerbu, vlas,tnych pracu cez vikend, ¢im mnohym restauraciam ci
D t|e_>to mozu bytApvredav'ane Ie:n Vo hotelom v €ase rastucich cien potravin a energii
vlastnom zariadeni a nemézu byt predavané . S
inym podnikatelom. este viac zvysili naklady.
To znamena, ze ak napriklad kaviarer ma vlastné :  Popri zasadnych problémoch sa ani tomuto
kolaée, ktoré boli vyrobené z domacich surovin od . sektoru nevyhyba Casto zbytocna byrokracia,
miestneho farmara, nie je mozné tieto kolaée dalej . ktord ilustruju pravidelné nominacie v ankete
predavat inym prevadzkam. . Byrokraticky nezmysel roka. Len malt ukazku

z nich vidiet aj na tychto strankach.

Dlhodobym problémom pre Cast gastrosektora
je aj nastavenie systému stravnych poukazok.
Kym zamestnavatelia si mézu vybrat ¢i poskytnu
zamestnancom financie alebo vyuziju sluzby

VYHLASKA PREDPISOVALA
AJ POCET VESIAKOV

=

oooooooo-o‘-’ooooo,ooooooo-o-oooooooooooo-o-ooo E emltentOVStravovaCIICh kal’letaméiu SI Vybrat'
‘,YRIESENE . dodavatela, ktory im poskytne najvyhodnejsie

: podmienky, prevadzkovatelia reStauracii su na
Vlada v roku 2020 zrusila vyhlasku, ktora tom opacne.

ubytovacim zariadeniam predpisovala kolko L , ) 5 , :
veSiakov ma mat' v skrini pathviezdickovy Al Te [0 sl ZEresivE e, (e

hotel (8 ks) a kolko trojhviezdickovy (5 ks), . vyuziva gastrokarty, tak mozu zakaznikov, ktori

. . . v x C . chcu platit touto formou odmietnut a prist
Ci stanovovala povinnost pre pat a Stvorhviezdickove hotely P b

. B o e o o nich alebo musia akceptovat akékolvek
mat na izbe telefon umoznujuci priame spojenie z izby do

medzimestskej a medzindrodnej siete, jednohviezdickovym poplatky, ktoré za spatny vy’kup poiaquje |
stadilo mat telefén iba v budove. : emitent. Z prieskumov, ktoré sme realizovali

spolo¢ne so Slovak Business Agency, vidime,
Ze sU Casto enormne vysoké. Vysledok? Kym
reStauracie pracuju s velmi nizkymi ziskovymi
marzami, vydavatelia straveniek su na tom

Jedno a dvojhviezdi¢kovym hotelom zas ur€ovala mat na izbe
stoli¢ku, od troch hviezdiCiek musela uz byt ¢alinena. Prax

ukazuije, ze po zruseni tejto vyhlasky ubytovaci Standard hosti
neutrpel. Prevadzkovatelia sa namiesto plnenia zbyto¢nych -
povinnosti mézu venovat kvalite svojich sluzieb. S eREiss

: Jan Solik,
Text: Centrum lepSej regulacie . prezident Zdruzenia podnikatelov Slovenska
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