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TRADICIA PIVOVARNICTVA V MESTE TOPOLCANY
AV JEHO ZAZEMI

Milan Kraj¢ik, Hilda Kramarekova
Abstract

The paper presents a view on the localization factors of the beginnings of
beer and malt production in the Topolcany town. At first, it mentions the brewing
history in Slovakia. After that, it characterizes brewing in the area of Topolcany, it
shows the establishment, development and achievements of the brewing company
in the town of Topol¢any until the period of its final extinction. Finally, it outlines
the possibilities of potential return of beer production into the town.
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Uvod

\/Seobecne sa traduje, Ze slovenské pivovarnictvo mé v porovnani s éeskym
menSiu tradiciu a kratSiu historiu. Po dokladnejSom obozndmeni sa s informa¢nymi
pramenimi moZno v8ak dospiet’ k ndzoru, Ze aj na Uzemi dneSného Slovenska uz
pred viac ako desiatimi storoCiami existovali vSetky predpoklady rozvoja
pivovarnictva — surovinova zakladna, technologické tradicie, odbytové moznosti.
Predovsetkym tieto predurcili vyznam slovenského pivovarnictva.

Region mesta Topol¢any bol jednym ztych, ktory spinal uvedené
predpoklady (vhodné geografické podmienky pre pestovanie chmelu,
sladovnickeho ja¢mena, kvalitnd voda a pod.). Pivovar, ktory z pohladu historie
ostatnych zndmych slovenskych pivovarov vznikol sice relativne neskoro, za svoju
pomerne kratku dobu existencie sa stal vd’aka vyrobe a vyvozu kvalitného piva
a sladu vel'mi znamym.

Teoreticko-metodické vychodiska problematiky

Problematika pivovarnictva je na Slovensku knizne malo rozpracovana.
Vicsinu informacii 0 pive, pivovarnictve a jeho histérii sa mozno dozvediet z
roznych propagacnych materidlov pivovarov, pripadne z clankov vtlaci a
internetovych zdrojov.

Lokaliza¢nymi predpokladmi vzniku pivovarnickej vyroby v regione
Topol’¢ian sa zaoberaju Uhlar (1988) v publikacii Okres Topolcany a Wiedermann
a kol. v dvoch vydaniach publikacie Topolcany vo vrstvach vekov (1997, 2010).

S histériou pivovarnictva v Topoléanoch sa mozno oboznamit
prostrednictvom  propagacnych publikacii vydanych k vyro¢iam  vzniku
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pivovarnickeho zévodu 30 rokov podniku Topvar v Topolcanoch od Lukacku
a kol. (1990) a 40 rokov pivovaru Topvar v Topolcanoch od Nemca a kol. (2000).

V ucelenej podobe problematiku pivovarnictva na Slovensku spracovava
monografia Slovenské pivovarnictvo v toku ¢asu od Cabadaja (2000), vnimana ako
prvy knizny pokus o komplexny pohlad na historiu slovenského pivovarnictva.
Retrospektivny pohlad na pivovarnictvo na Slovensku v geografickej literatire
podali Kandracova a Kulla (2012), parciélne sa tejto téme v geografii priemyslu
Slovenska Dubcova a kol. (2008), resp. Dubcové (1991).

Informécie k téme prispevku boli okrem printovych a elektronickych
zdrojov ziskané aj prostrednictvom rozhovorov s pracovnikmi manaZmentu
byvalého Topvaru, a. s. Topol'¢any.

Pri  spracovdvani uvedenej problematiky bola v astiach historie
pivovarnictva na Slovensku avyvoj pivovaru v meste Topolany uplatnena
historicko-geografickd metdda, v d’alsich Castiach, pri analyze lokaliza¢nych
faktorov pivovarnictva v regione mesta Topol'¢any, a syntéza poznatkov o vzniku,
Vvyvoji a procese zaniku zavodu v meste Topol'¢any, systémova metoda.

Z histdrie pivovarnictva na Slovensku

S varenim piva v histérii udstva sa zacalo uz vtedy, ked’ sa objavili vyhody
pestovania obilnin, niekol’ko tisicro¢i pred Kristom v Mezopotdmii. V obdobi 4.
tisicro¢ia pred Kristom poznali 70 druhov piv. Rovnako pivo poznali Gréci a
Rimania, jeho chut’ si v8ak neoblibili. Vynajdenie piva sa vSak pripisuje starym
Egyptanom. V staroveku bolo pivo nielen z&kladna potravina a napoj bohov, ale
i lek&rnicky prostriedok.

Ked’ indoeurdpske kmene v priebehu st'ahovania narodov v 6. — 4. tisicroci
pred Kristom osidlili europsky kontinent, poznali rozli¢né spésoby vyroby pivnych
napojov, ktoré dochucovali Salviou, zazvorom, orechovymi listami, semenami
dervenej repy a inymi prisadami.

Tradicia vyroby piva u starych Slovanov siaha do obdobia 5. storoia do
oblasti povodia rieky Tisa. Starym Slovanom sa pripisuje ako prvym dochucovanie
piva chmelom. Povodné pivo na uzemi Slovenska pod nazvom ,kamon* bolo
pSeni¢né aneskor jaémenné. Viacero znalcov pripusta, ze nazov ,pivo“ je
staroslovanského povodu.

Z obdobia raného feudalizmu st dokazy a doklady o existencii pivovaru
v klaStore v Hronskom Benadiku. Pivo sa vyrabalo aj v inych lokalitach na Gzemi
Slovenska, hlavne v mestach, hradoch aklastoroch. Povodne bolo volne
vyrdbanym a preddvanym produktom, ale v obdobi stredoveku sa jeho vyroba
spojena s predajom postupne stala vysadou prevazne udelovanou mestam.
V mestach postupne vznikali nové remeslad ako pivovarnici - vyrobcovia piva
a sladkovia - odbornici na pripravu sladu. Obe remesla boli zalozené na dlhoroénej
tradicii a skGsenostiach odovzdavanych z generacie na generaciu.
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O pestovani chmel'u v lokalitich dne$ného Slovenska sved¢ia i ndzvy obci —
Chmel'any (dnes sice neexistuje, ale je spominana v Zoborskej listine zroku
1113), ¢i Chmelov, Chmel'ovec v okrese PreSov na vychodnom Slovensku.

Vroku 1274 existovali pivovary v Tvrdomesticiach avo Velkych
Uherciach pri Topol'éanoch. V 13. a 14. storo¢i vznikali pivovary i na vidieku —
Hniezdne (1286), Lendak (1289), Dobginé (1326), Horna Stubiia (1390) a iné. Prvé
doklady o zaloZeni pivovaru vo Vyhniach st z roku 1473.

Pivovarnictvo na Slovensku dosiahlo svoj najvacsi rozmach v 16. storoci
avprve] polovici 17. storofia. Mestsky pivovar sa nachadzal prakticky vo
vSetkych mestdch avdcsich obciach. Pivovary boli v kolektivnom alebo
v mestskom vlastnictve, napr. pivovary v Bratislave, KoSiciach, Modre, Pezinku,
Tren¢ine, Zvolene Krupine a Brezne. Stikromné pivovary boli napr. v Banskej
Bystrici, PreSove, Bardejove, Sabinove avo vSetkych spiSskych mestach. Na
vidieku mala pravo varenia piva $lachta. Toto pravo Slachta vyuzivala vylu¢ne
sama, ale mohla pivovar i prenajat, Co Castokrat robila hlavne v prospech
zidovského obyvatel'stva. Vyroba piva vyuzivala spracovanie prebytku ja¢mena
a pSenice. Takéto pivovary boli napr. v Byt¢i, Ilave, Belusi, Gelnici, Dolnom
Kubine, Martine, RuZomberku, Rimavskej Sobote, Ziline, PovaZskej Bystrici a
Béanovciach nad Bebravou. Existovali aj pivovary, ktoré boli udrZiavané
poddanymi a prezili az do 19. storo¢ia - v Tekove, BartoSovej Lehdtke, Jastrabi,
Zdani, Lovéi, Hornych Hamroch, Hliniku nad Hronom a inde. V3etky pivovary si
pritom udrziavali vyhradné vyrobné prava a jeho predaj v danom regione.

V obdobi 15. - 18. storo¢ia vznikali aj po¢etné pivovarnicke a sladovnicke
cechy. Prvy takyto cech bol v Bardejove (1450), neskor v PreSove (1506), dalej v
Kezmarku, Kosiciach, Bratislave, Tren¢ine, Ziline, Medzeve, Roziiave, Spisskom
Podhradi a SpiSskej Novej Vsi. V cechoch sa zdruzovali sladkovia, ktori uréovali
Standardy a normy na varenie piva, rozhodovali o kvalite piva a o surovinach
uréenych na jeho pripravu, d’alej o cendch a mzdach, o vychove Specialistov, ale aj
o0 reprezentacii na roznych akciach v mestdch av okoli. Avsak v 17. storo¢i uz
zacali cechy stracat’ svoj vplyv. Pri¢inou bola regionalna politika jednotlivych
feudalov na udrZiavanie monopolného postavenie uréitého pivovaru v regione. Tak
pre dany region apivovar staéil jeden sladok, ktory svojou ucastou v uréitom
cechu nedokazal ovplyvnit’ chod pivovarnictva v regione.

Upadok pivovarnictva na Gizemi Slovenska nastal po roku 1850 po zavedeni
vysokych dani za varenie piva. Pred tymto rokom bolo na Gzemi Uhorska
evidovanych 300 pivovarov, zktorych vicsina bola na uzemni dne$ného
Slovenska. Aj napriek tomu bola spotreba piva relativne nizka. Zndme bolo hlavne
trencianske a kezmarské pivo, ktoré bolo exportované do mnohych ¢asti Uhorska.

V 19. storo¢i dochadza vplyvom vydobytkov priemyselnej revolacie k zmene
pivovarnickej technologie. Pivo sa zacalo vyrabat’ takzvanym spodnym kvasenim pri
nizsich teplotéach, s vyhodami dlhSieho skladovania. V 19. storo¢i postupne vznikal
pivovarnicky priemysel. Vyroba piva preSla koncentrovanim do centralnych
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pivovarov a malé pivovary, prip. doméace pivovary, zanikali. Pivovary nového typu
boli napriklad v KoSiciach (vznikol vr. 1857), v Michalovciach (1867), v Bratislave
(Stein, 1873), v Spisskej Belej (1877), Martine (1893) a v Nitre (1896). Pivovary
prechadzali procesom industrializacie parnymi strojmi, ¢o v spojeni s rozvojom
chémie sposobilo definitivny zanik zastaranych pivovarov. Aj napriek tomuto
rozvoju zostala konzumacia piva na Slovensku na relativne nizkej drovni.

V roku 1919 bola spotreba piva na jedného obyvatela 14,41 litra, v roku
1931 to bolo 16,11 litra a vroku 1937 13,71 litra. Na zaciatku 20. storoc¢ia bolo na
Slovensku viac ako 40 pivovarov. Najvicsie pivovary boli Stein v Bratislave
a Bavernebel v KoSiciach. Zaujimavostou je porovnanie s MeStianskym
pivovarom v Plzni, ktory v tej dobe produkoval patkrat viac piva, ako bola celkova
spotreba na Slovensku. Vyroba na Slovensku bola do prvej svetovej vojny pod
silnym konkuren¢nym tlakom budapestianskych pivovarov a po vojne zase pod
tlakom ceskych pivovarov. Tuto nevyhodu umociiovala i skutocnost’, ze vicsina
surovin na vyrobu piva na Slovensku bola dovazana prave z Ciech.

Po druhej svetovej vojne nastapila do pivovarnictva velkovyroba. Doslo
k znarodneniu 12 pivovarov avzniku 3 narodnych podnikov. Spotreba piva
vyznamne vzrastla. Zacali sa rekonstruovat’ staré pivovary - v Bratislave, Martine,
Kosiciach, Michalovciach, Poprade, Nitre, Byt¢i. Vznikli i nové pivovary -
Topoléany (1964), Rimavska Sobota (1966), Velky Sari§ (1967), Hurbanovo
(1969), Banskd Bystrica (1971) aTrnava (1974). Hurbanovsky pivovar bol
najvacsi s produkciou 1,2 miliéna hektolitrov piva ro¢ne a s rekordnou produkciou
sladu 66 000 ton roéne.

Rekord v spotrebe piva bol dosiahnuty vroku 1978, ked spotreba na
Slovensku dosiahla 107,1 litra na jedného obyvatela. AvSak prislo aj k zruSeniu
pivovarov Vv Hlohovci, Levoci, Banskej Bystrici a Mestského pivovaru
v Bratislave. V roku 1960 vzniklo ucnovské stredisko so S$pecializaciami pre
potreby pivovarov v Bratislave a v roku 1964 v Topol'¢anoch.

Moderné slovenské chmeliarstvo s vedecko-vyskumnou ¢éinnostou malo
stredisko vo Vyskumnej stanici v Ostrove pri Pie$tanoch (1967). Organiza¢ne
patrila stanica Vyskumnému dGstavu chmeliarskemu v Zatci v Cechach. V roku
1987 sa tustav prestahoval do Hornej Stredy. Od roku 1992 sa chmeliarsky vyskum
na Slovensku delimitoval do Vyskumného ustavu rastlinnej vyroby do Piestan
(Cabadaj, 2000).

Pivovary na Slovensku po roku 1989 postupne presli majetkovou
reStrukturalizaciou. Transformaéné procesy, ktoré nastali v priemysle Slovenska po
roku 1989, neobisli ani pivovarnictvo ako odvetvie potravinarskeho priemyslu.
Jednotlivé pivovary presli procesom privatizacie, ktora bola v mnohych pripadoch
nedspesna aviedla k zaniku pivovarov. Vyraznou mierou do odvetvia zasiahli
zahraniéni investori — holandsky Heineken (vroku 1995 do Hurbanova)
a juhoafricky SAB Miller (v roku 1997 do Velkého Saria). Postupne tieto
zahrani¢né spolocnosti privatizovali, resp. vstipili do dal§ich pivovarov, ato
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Heineken — Nitra (1997), Martin a Rimavskd Sobota (1999), SAB Miller —
Topol¢any (2007). Ak na zaciatku devétdesiatych rokov pdsobilo na Slovensku
eSte 20 pivovarov, vroku 1998 ich bolo uz len 13: Stein Bratislava, Horden
Trnava, Konbier Ilava, Popper Byt¢a, Martiner Martin, Tatran Poprad, Stary
Pramenn Michalovce, Gemer Rimavska Sobota, Steiger Vyhne, Urpin Banska
Bystrica, Topvar Topol'¢any, Sari§ Velky Saris, Corgoni Nitra. Postupne sa viak aj
tento pocet znizoval. Pri¢iny zaniku boli rézne — konkurencia, spotrebna dan, resp.
zefektivnenie vyroby. V roku 1999 zastavil svoju vyrobu pivovar v Michalovciach,
ktory nevedel konkurovat’ svojou vyrobou na domacom trhu a taktiez zavedeniu
vysokého dovozného cla na pivo na Ukrajine, kam smerovala véacSina jeho
produkcie (az 70% zo 100 tis. hl. roéne). V roku 2000 zanikol pivovar v llave, kde
po zastaveni vyroby piva presli na vyrobu limonéady. V roku 2003 ukongili vyrobu
piva v Trnave a Martine.

Lidrom na slovenskom trhu vroku 2011 bola holandska spolo¢nost’
Heineken sidliaca v Hurbanove s trhovym podielom asi 45 %, s objemom predaja
piva na Slovensku ro¢ne takmer 2 miliony hektolitrov. Spolo¢nost’ zamestnavala
721 Tudi. Okrem investicii do pivovaru Heineken vybudoval v Hurbanove aj
najvacsiu sladoviiu v strednej a vychodnej Eurdpe s vyrobou asi 145 tisic ton sladu
rocne. Juhoafrickd spolocnost SAB Miller, sidliaca a vyrabajiica vo Velkom
Sarisi, sa podiel’ala na slovenskom trhu s pivom asi 40 % a zamestnavala okolo
600 pracovnikov. Reakciou na zanik velkych pivovarov bol trend zakladania
minipivovarov. Ich oblubenym marketingovym tahom bolo to, Ze sa snazili
udrzovat’ tradicné chute slovenského piva, zatial ¢o nadnarodné spolocnosti
receptdry menili. Vdc¢sina z nich nebola konkurencie schopnd aich vyroba trvala
velmi kratko (Kandracova, Kulla, 2012). Kym Heineken Slovensko, Sladovne a. s.
vroku 2012 vyrébali 56 % sladu z celkovej vyroby na Slovensku, Pivovary
Topvar, a. s. uz len 6 % (www.galik.sk, 2015).

Slovensko nie je povazované za pivarsku krajinu, pretoze pitie piva sa na
naSom Uzemi prelina s tradiénou vyrobou a spotrebou vina a tvrdych destilatov.
V porovnani s Ceskou republikou je spotreba piva na jedného obyvatela
v Slovenskej republike dvojnasobne niZSia. AvSak i napriek tomu pitie piva ma u
nas silnu tradiciu spdsobenu prepojenim na kultdrne vizby s Ceskom a Nemeckom
(Cabadaj, 2000).

Z histdrie pivovarnictva v regione mesta Topol’¢any

Prva zmienka o pivovarnictve v regione Topol¢ian sa nachddza v listine
uhorského krala Ladislava IV. z roku 1274. Tato zmienka je o pivovarnikoch
marci datores z okolia Topol'¢ian (Tvrdomestice, Vel'ké Uherce), vyrabajtcich tzv.
marcové, slabsie, menej kvalitné pivo.

V 17. storo¢i, okrem inych panstiev vo vtedajSich oblastiach Slovenska, aj
topol'¢ianske panstvo vlastnila magnatska rodina Forga¢ovcov. V tom obdobi boli
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Topol'¢any vyznamnym strediskom obchodu a remeselnej vyroby. Forgacovei mali
prijem z jarmokov, vy&apu piva, vina a inych zdrojov.

Vroku 1633 GaSpar lleshazi (lleShaziovci boli rodina, ktord vlastnila
ned’aleké banovské panstvo), povolil mestu varit pivo vo vlastnom pivovare
a Capovat’ ho po cely rok v mestskej kréme. Mestsky pivovar zhorel v roku 1689.
Mesto sa vSak nechcelo vzdat' prijmov z vycapu piva, preto ho nakupovalo
V Trencine a ¢apovalo v miestnej kréme.

V 17. storo¢i podla zmluvy z roku 1618 medzi zemepanom a obyvatel'mi
mesta Topol¢any mali panstvo i mesto najvacsi zisk z prava vy¢apu piva a vina,
kvoli ktorému dochadzalo medzi nimi k nedorozumeniam. Pravo vyéapu bolo pre
mesto obmedzené na tri urcené terminy — od Michala (29. 9.) do Vianoc (24. 12.),
od Troch kralov (6. 1.) do Doroty (6. 2.), od Juraja (24. 4.) do 24. 5. V ostatnych
Castiach roka ¢apovalo v meste ndpoje panstvo. Nov( zmluvu o ¢apovani napojov
z roku 1759 potvrdila aj kral'ovna Maria Terézia.

V 19. storo¢i boli stanovené trhové dni devdt raz do roka. Pdda
V pol'nohospodarskom regione Topol'¢ian patrila Slachte, ktora vyuzivala lacnu
pracovnd silu. ZruSenie poddanstva vroku 1848 prinieslo podstatné zmeny
v zivote rol'nikov. V tom obdobi sa v okoli mesta z obilnin pestoval sladovnicky
jamen, pSenica, raz, z krmovin d’atelina, repa, z okopanin zemiaky, strukoviny,
d’alej zelenina, ovocie, chmel’ a Safran. V druhej polovici 19. storo¢ia panstvo
v Topol'éanoch patrilo grofom Traunovcom, panstvo v susednych Tovarnikoch
Erdodyovcom. Tovarnicky majetok s kastie’om neskor odkupili Stummerovci.

Zékon zroku 1872 zruSil cechové privilégid aumoznil zakladanie
priemyselnych spolkov. K rychlejSiemu rozvoju tovarenskej vyroby na Slovensku
doslo v rokoch 1867-1880, ale najma po roku 1900. V tom obdobi Nitrianska Zupa
mala spolu 25 pivovarov, z ¢oho v okoli mesta boli v rokoch 1865-1869 dva.
Pivovar v Hornych Chlebanoch, ktory spravoval Alexander Reichenthal, pracoval
10 mesiacov v roku. Pivovar v Tovarnikoch patril Rudolfovi Steihiibelovi. Po roku
1869 uz nebol vprevadzke. Vtom Case sa uz Stummerovci v Tovarnikoch
zameriavali na cukrovarnicku vyrobu. Tovarniky sa stali sidlom akciovej
spolo¢nosti cukrovarov Karola Stummera, zaloZenej v roku 1905. Stummer tieZ
vlastnil pilu, ktord vznikla v roku 1903. V roku 1929 cukrovar vyhorel, vyroba
sviiom uZ neobnovila. Z dévodu, Ze Stummerovci sa venovali spomenutym
aktivitim, nemali zaujem obnovit’ pivovarnictvo (Uhlar, 1988).

| napriek malému poctu vyrobnych firiem v Topol'¢anoch mal okres v 19.
storo¢i polnohospodarsky raz. Prispeli k tomu hlavne vhodné pédne pomery a
mierne podnebie. Z obilnin sa najviac pestoval prave kvalitny sladovnicky ja¢mer,
aZ na 30 % obrabanej pody. Sved¢i o tom i skutoénost’, Ze na prehliadke pre region
typickej pol'nohospodarskej produkcie v Topol'¢anoch, usporiadanej Hospodarskou
a lesnickou jednotou v Topol'éanoch v rokoch 1934 a 1935, bolo predstavenych az
75 odrdd pestovaného ja¢mena (Wiedermann a kol., 1997).
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Podla séitania obyvatel'ov Topol¢ian v roku 1936 okrem inych Udajov sa
uvadza, Zze vmeste bolo 10 obchodnikov s pivom, vinom ainymi liehovymi
ndpojmi (Wiedermann a kol., 2010). Aj tato skutoénost’ svedéi o tom, Ze vyroba
a konzumécia piva mala v meste tradiciu.

Pivovar v Topol’¢anoch — minulost’ a si¢asnost’

Jednym z poslednych vzniknutych priemyselnych zavodov po Il. svetovej
vojne vramci spriemyselnenia okresu Topol¢any boli Slovenské sladovne
apivovary n. p. VvTopoléanoch. Lokalizaénym faktorom umiestnenia
pivovarnicko-sladovnickeho komplexu do Topol¢ian boli vhodné klimatické
a podne pomery k pestovaniu zékladnych surovin k vyrobe piva — sladovnickeho
jaémena a chmelu, ale itradicia ich pestovania atradicia davnej vyroby piva
Vv regione. Prave vtedajsi okres Topol'€any, popri okresoch Trnava a Trencin, mal
vyznamnu Specializaciu pestovania chmel'u a sladovnickeho jacmena. Vyznamnym
faktorom bola aj kvalitna voda k vyrobe piva a dostatok pracovnych sil v regione.
Vodu na vyrobu sladu zavod pouZzival zo studni najskor z blizkosti zavodu, neskor
z vybudovanej studne v areéli zavodu. Na vyrobu piva sa pouZivala aj voda z rieky
Bebrava, ktora bola upravovana na pitni. Dal$im zdrojom vody v &ase rozsirenej
vyroby piva bola voda z vodnej nadrze Nemecky.

V roku 1958 sa zacdala vystavba sladovne s kapacitou 16 tisic ton sladu
ro¢ne (obr. 1), v ktorej sa od roku 1960 vyrabal kvalitny slad plzenského typu. Od
roku 1960 sa staval pivovar (obr. 2) s celkovou kapacitou 500 tisic hektolitrov
piva, ktory svoju vyrobu zacal od roku 1964. Od tohto roku zacalo fungovat
s celoslovenskou  pdsobnostou  pivovarnicko-sladovnicke  uciliste,  ktoré
pripravovalo pracovnikov pre potreby pivovarnickej vyroby. Neskdr bolo
premenované na Stredné odborné ucilite potravinarske. V si¢asnosti ma nazov
Stredna odborné Skola potravinarska v Topol'¢anoch. Poskytuje vzdelavanie uz nie
S0 zameranim na pivovarnictvo, ale v oblasti vzdelavania pracovnikov marketingu
v potravinérstve, vyZive, ochrany zdravia a hodnotenia potravin. Skola ma dnes
odbory pekar, cukrar, masiar.

Vystavba pivovaru prebiehala v rokoch 1958 - 1966 v troch etapach. Najprv
bola vybudovana sladoviia s kapacitou 16 500 ton za rok a prvy slad bol vyrobeny
v roku 1960. V druhej etape sa zacalo s vystavbou pivovaru s kapacitou 345 000 hl
za rok. Prvé pivo, vyrobené tradicnou receptirou, sa z topolCianskeho pivovaru
Capovalo 1. maja 1964. Tretia etapa bola ukoncend v roku 1966 a v jej rdmci bola
dobudovana kapacita pivovaru az na 500 000 hl ro¢ne (Lukacka a kol., 1990,
www.sahp.sk, 2006).
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Obr. 1: Pévodna sladoviia v Topol'€anoch
Figure 1: The original malting building in Topol'¢any town

Zdroj: Lukacka a kol. (1990)

Obr. 2: Pvodny pivovar v Topol’¢anoch
Figure 2: The original brewery in Topol'¢any town

Zdroj: Lukacka a kol. (1990)

V case svojho hospodarskeho rozmachu pivovar a sladovia v Topol'¢anoch
zasobovali pivom vnutorny trh. Do vSetkych kontinentov exportoval pivo a slad,
kontrakty mal s takmer 50 Statmi sveta (Uhlar, 1988).

V roku 1984 bola do podniku organiza¢ne zaclenena prevadzka sodovkarne
s kapacitou vyroby 120 tisic hektolitrov nealkoholickych a nizko alkoholickych
napojov (Lukacka a kol., 1990).

Od svojho vzniku az do roku 1988 bol pivovar organiza¢ne zacleneny do
ndrodného podniku Slovenské sladovne Trnava, od roku 1989 bol pivovar vo
forme koncernového podniku stcastou Statneho podniku Pivovary a sladovne
Bratislava. Uz o rok neskor sa vyclenil ako samostatny Statny podnik Topvar
Topol’¢any s plnou pravnou subjektivitou. Predmetom ¢innosti bola vyroba piva,
nealkoholickych a nizkoalkoholickych napojov, vyroba sladu, spracovanie
odpadov z vyroby avyroba kimnych zmesi, odbyt apredaj vyrobkov na
vnatornom a zahrani¢nom trhu. Zavod mal vlastnt autodopravu. Zac¢iatkom roku
1994 bol Topvar §. p. privatizovany a vznikla nova akciova spoloénost’ Topvar a.
s., kde hlavnymi akcionarmi boli zamestnanci a mesto Topol'¢any (Lukacka a kol.,
1990, www.sahp.sk, 2006).
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V roku 1993 sa uskutocnila kompletna prestavba hlavnej Casti pivovaru s
vyuzitim najmodernejSich  technolégii  poprednych  eurdpskych  vyrobcov
(www.panoramy.sme.sk, 2015).

So starSou medenou Castou (obr. 3) susedi v zdvode nova nerezova cast’
(obr. 4).

Obr. 3: Pdvodné medené varné Obr. 4: Nova cast pivovaru

nadoby v pivovare v Topol'¢anoch v Topol’¢éanoch

Figure 3: Original brew kettles in the Figure 4: The new part of the
Topol’éany brewery

Topol’éany brewery

Zdroj: www.google.sk, 2015

Zdroj: www.google.sk, 2015

Po privatizacii pivovaru v roku 1994 kontrolu nad nim prevzali akcionari -
zamestnanci a mesto. Z pivovaru sa stal akysi ,,rodinny* podnik Topol'¢ian. A tak
bol aj vnimany pocas celej jeho existencie obyvatelmi mesta. Vac¢Sinovymi
akciondrmi Topvaru bola pred predajom skupina manazérov, spolu s mestom
Topol’¢any.

S akcionarmi topol¢ianskeho Topvaru sa na kupe ich podielov dohodla
juhoafricka pivovarnicka skupina SAB Miller, plc (anglické oznacenie obchodnej
spolo¢nosti), ktora uz kontrolovala Pivovar Sari§ (vo Velkom Saridi, okres
PreSov). Téato spolo¢nost’, celosvetovo zamestnavajica dnes viac ako 70 000
zamestnancov vo viac ako 80 krajinach sveta — v Austrlii, Zambii, Kolumbii,
Ceskej republike, Juhoafrickej republike, USA a i., je druhym najvacsim vyrobcom
piva na svete a kazdy den kazd( mindtu predd viac ako 140 000 fliaS piva
(www.pivovarytopvar.sk, 2015a). Spolo¢nost, posobiaca v Europe, vo financnom
roku konciacom sa 31. marca 2004 predala celkovo viac ako 137 miliénov
hektolitrov piva, ¢o bol asi 30 - nasobok produkcie vSetkych slovenskych
pivovarov. Koncern mé s investovanim v strednej a vychodnej Eurdpe skisenosti,
prevadzkuje pivovary v Cesku, na Slovensku, v Mad’arsku, Pol'sku, Rusku a
Rumunsku. S akciami spolo¢nosti SAB Miller sa da obchodovat’ na burzach v
Londyne a Johannesburgu (www.sme.sk, 2005).
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Kupou topol’¢ianskeho pivovaru spolocnost’ zvysila svoj podiel na vyrobe
piva z26 % na takmer 40 %, Cize z 1,1 na 1,7 miliona hektolitrov rocne. K
zluceniu spolocnosti Pivovar Sari$ a. s. aTopvar a. s. doSlo 1. 1. 2007, vznikla
spolo¢nost’ s novym ndzvom Pivovary Topvar, a. s., ktora je sucastou skupiny
SAB Miller (www.pivovarytopvar.sk, 2015b).

Ziskanie Topvaru malo tri etapy. V prvej etape SAB Miller kuapil od
vtedaj§ich majitelov podiel od 33 do 49 % akcii. Sest mesiacov po nadobudnuti
pociato¢ného podielu predali vacsinovi akcionari d’alSie akcie, aby umoznili SAB
Milleru zvysit’ podiel v Topvare aspoii na 67 %. Vtedajsi majitelia mohli nasledne
do 18 mesiacov vyuzit ponuku investora a predat’ mu aj zvy$né akcie. SAB Miller
touto transakciou ziskala majetkovy podiel v Topvare minimélne 95 %
(www.sme.sk, 2005).

Koncom roka 2009 vedenie spoloc¢nosti oznamilo ukoncenie vyroby piva
Topvar v Topol¢anoch a presunutie vyroby do pivovaru Saris. Od 1. 3. 2010 sa
presunula vyroba piva do zostavajlceho zavodu spolo¢nosti na Slovensku do
Velkého Sarisa (www.pivovarytopvar.sk, 2015b). Histériu vyroby piva v Topvare
pripomina dnes 10 medenych varnych nadob v inak moderne zariadenom objekte
pivovaru.

»ZluCenie vyjadruje naSu stratégiu optimalizacie a rozSirovania pozicii na
rozvijajucich sa trhoch," povedal Alan Clark, generalny riaditel’ eur6pskej divizie
spolocnosti SAB Miller. NajznamejSou znackou koncernu je vSak Plzensky
Prazdroj (www.sme.sk, 2005).

Ako reakcia na transformaéné procesy v pivovarnickom zévode v
Topol’¢anoch vznikol este v roku 2007 v blizkej obci Nemdéice, vzdialenej od mesta
6 kilometrov, maly pivovar sndzvom Starotopol¢iansky pivovar. Vyrabal 10
stupiiové svetlé atmavé vyCapné pivo na obohatenie trhu vregione. Rocna
kapacita bola 20 tisic hl piva. Pracovali v iom stari topol'¢ianski pivovarnici, ktori
varili pivo podl'a starych receptur. Z dévodu vysokych nékladov na vyrobu firma
vyrobu piva ukon¢ila v roku 2008 (Kandracova, Kulla, 2011).

Uspechy pivovarnickej a sladovnickej vyroby v Topol¢anoch

Histéria pivovaru v Topol’éanoch bola pomerne kratka, aj ked’ nadvézovala
na pivovarnicku tradiciu, pretoZze v Topol'’éanoch sa varilo pivo uz aj v minulych
storo¢iach. Inapriek tomu vSak pivovarnicka vyroba avyroba sladu v
Topol’¢anoch bola znamou nielen na vtedajSej Statnej drovni, ale i v zahraniéi.

Hned od zaciatku sa pivovar Topvar stal zasluhou vel'mi dobrej kvality
vyznamnym exportérom sladu a piva. Z topol'¢ianskeho sladu varili pivo v Brazilii,
Venezuele, Japonsku, Angole, Svajéiarsku, Nemecku a v d’al$ich pivovarnicky
vyspelych krajinach. Podobne to bolo aj s kvalitou piva, ktoré Topvar exportoval
do 11 Statov sveta (www.sahp.sk, 2006).

57



Geografické informécie / Geographical Information 19/2015/1

Pivovar Topvar bol pivovarom so svetovym Standardom. Od roku 1989 bola
v pivovare zavedena najmodernejSia pivovarnicka technoldgia. Postupne to boli
filtraéna stanica Steinecker, nova stacacia linka do antikorovych KEG sudov,
plnoautomaticka varna riadena pocitacom, kompletna plnoautomaticka fl'askovacia
linka a v roku 1999 bola spustena do prevadzky aj nova Cisticka odpadovych vod.
V pivovare pracovalo 440 pracovnikov a tyzdenne sa vyrobilo a expedovalo
priblizne milién flia$, za rok to bolo viac ako 50 miliénov flia$ piva. Topvar ako
jeden z mélo pivovarov na Slovensku vyuZival kapacitu na 100 % a darilo sa mu
udrziavat’ svoje pozicie na trhu. Kym v roku 1991 predal 443 000 hl piva, v roku
1996 to bolo uz 569 000 hl a v roku 2000 aZ 604 000 hl. Okrem flia3 a sudov sa
pivo plnilo aj do plechoviek a do 5 litrovych stidkov (www.sahp.sk, 2006). V ¢ase
jeho najvicsej slavy produkoval tyzdenne milion a ro¢ne okolo 50 milionov flia$
piva.

O kvalite vyrabaného piva svedcia aj rozne uspechy, ktoré pivovar dosiahol.
V roku 1998 ziskalo pivo Topvar Cenu Slovenskej republiky za kvalitu, pivovar
ako prvy na Slovensku ziskal medzinarodny certifikat systému kvality riadenia ISO
2000 (obr. 5). Velkym uspechom bolo aj 11 zlatych medaili Slovak Gold za
nadStandardnt kvalitu, ale aj 8 zlatych medaili na vystave Agrokomplex v Nitre.
Prvé miesto ziskal aj na vystave Griine Woche v Berline v roku 2000 a ziskal aj
ocenenie Najlepsie licenéné pivo vyrabané v Moskve v roku 2000. Dalsi vyznamny
uspech v kvalite piva ziskal Topvar ocenenim ,Pivo Ceskej republiky 20007
(Nemec a kol., 2000, www.sahp.sk, 2006).

Topvar reprezentoval Slovensko v roku 1998 na Zimnych olympijskych
hrach v japonskom Nagane. Velkou mierou prispel aj k Uspechu slovenskej
expozicie na vystave EXPO 1998 v Lisabone, kde bol oficidlnym pivom naSej
expozicie. Topol¢ianske pivo reprezentovalo Slovensku republiku i na svetovej
vystave EXPO 2000 v Hannoveri. Pivovar bol oficidlnym dodavatel'om piva pre
Slovensky dom na letnych OH v Sydney v roku 2000. O kvalite piva Topvar
svedci tiez skutoCnost’, Ze aj za situacie, ked’ bolo uz pét’ slovenskych pivovarov
riadenych zahraniénym kapitalom, si drzalo svoje pozicie na domacom a
zahrani¢nom trhu (www.sahp.sk, 2006).

V Topol’éanoch sa vyrabalo svetlé pivo 11 % Koruna, 12 %, 14 % Patriot,
tmavé pivo 11 %, 13 % - Marina, Zochar, Milénium, nealkoholické pivo, 8 % DIA
pivo Samaritan, 10 % a 12 % sudové pivo a iné druhy (obr. 6). Sortiment piv bol
vyrabany vo flaskovom, plechovkovom a sudovom baleni (Nemec a kol., 2000).

Sucastou marketingovej stratégie spolo¢nosti boli i reklamné predmety -
propaga¢né materialy, plagaty, pohare (obr. 7), tricka, Capice, slne¢niky ai.,
ktorymi sa pivovar prezentoval na réznych kultdrnych a spolo¢enskych akcidch
nielen regionalneho, ale predovSetkym Statneho vyznamu. Na z&klade reklamného
vstupu Topvaru do $portovych podujati bola spolo¢nost’ znama i mimo Slovenska.
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Obr. 5: Medzinarodné ocenenie znacky Topvar
Figure 5: The international award of the Topvar trademark

Q‘—_

Zdroj: Nemec a kol., 2000

Obr. 6: Vybrané druhy piv Topvar
Figure 6: Selected types of Topvar beer

Zdroj: Nemec a kol., 2000

Obr. 7: Reklamné pohére Topvar
Figure 7: Promotional cups of Topvar company
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Zdroj: Nemec a kol., 2000
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Pivovar v Topol'¢anoch bol posledny velky slovensky pivovar. Topvar
priniesol do spolo¢nosti SAB Miller silni lokdlnu znacku, jedinecny systém
distribucie a kvalitnd vyrobu piva (www.sme.sk, 2005).

Zaver

Topol’¢iansky pivovar a znacka jeho piva Topvar patrila kedysi k pojmom,
a to nielen na Slovensku. Pri vstupe do mesta eSte pred oficidlnou tabulou mesta
v ¢ase fungovania Topvaru vitala navstevnikov tabula s napisom: ,,Vitajte
v hlavnom meste piva“. Mesto Topol'éany sa i prostrednictvom tejto vyroby
dostalo do povedomia jeho ndvstevnikov, z vyroba piva davala mestu imidz.

Dnes tomu tak uz nie je. Vyroba piva v Topol'¢anoch sa skon¢ila. Priestory
byvalého pivovaru si prenajali ¢eské pivovary, aj madarska spolo¢nost’, ktori tu
maju distribuéné sklady piva. Odtial’ sa pivo distribuuje do velkych obchodnych
retazcov v meste i okoli. Jedna budova objektu pivovaru je v prenajme sikromnej
firmy svyuzitim na administrativne 0Gcely. Areédl pivovaru teda v sucasnosti
funguje ako obchodno-distribu¢né a administrativne centrum (obr. 8, obr. 9).

Obr. 8: Sucasny pohl'ad na areal byvalej firmy Topvar
Figure 8: The current view of the area of the former Topvar company

Zdroj: Milan Krajcik, 2015

Obr. 9: Nevyuzivany objekt byvalej firmy Topvar
Figure 9: The unused building of the former Topvar company

Zdroj: Milan Krajcik, 2015
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Vyroba piva v Topol’danoch, byvalom hlavnom meste piva, ako to bolo
prezentované, sa teda ukongéila v roku 2009 a od roku 2010 definitivne presunula
do Velkého Sarisa v okrese Presov. Nazov znalky kvalitného piva Topvar i jeho
logo (obr. 10) sa zatial’ pouziva a pripomina éru, ked’ mesto bolo na Slovensku i
Vv zahrani¢i zndme prave vyrobou svojho kvalitného produktu. Vel’ky népis Topvar
sa zachoval aj na jednej z budov v areéli byvalej firmy (cbr. 8).

Obr. 10: Logo Topvaru
Figure 10: The Topvar company logo

Zdroj: Nemec a kol., 2000

V susednej Ceskej republike sa v aktualnom obdobi oZivuje tradicia navratu
malych pivovarov. Mozno preto predpokladat’ a ofakavat, ze vrédmci rozvoja
buducich podnikatel'skych aktivit sa moéze tradi¢né pivovarnictvo do mesta
Topol¢any vratit, iked na kvalitativne i kvantitativne inej trovni, ako dosial.
Pivo, vyrabané tradi¢nou receptirou, s vyuZitim skdsenosti topol¢ianskych
pivovarnikov a sladkov by mohlo mat’ odbyt v miestnych pivariiach, pripadne
v blizkom okoli, v menSom pivovare by sa mohli vyrabat’ klasickou receptirou
$pecialne druhy piva. D4 sa predpokladat’, ze aj v blizkosti aredlu oZivenej vyroby
piva by mohla byt zriadend nova pivaren. Pripadné problémy by mohli nastat
v stvislosti s vlastnickymi vztahmi objektov vyroby, ktoré nie st vysporiadané.
Pozitivom do buddcnosti by vSak bolo, Zze dneSné nevyuzivané objekty byvalej
vyroby by nechétrali a nemuseli by sa ozna¢ovat’ ako brownfields.
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BREWING TRADITION IN THE TOPOI:CANY TOWN
AND IN ITS SURROUNDINGS

Summary

Topol'¢any is an example of a town where the localization factors of the
establishment and development of the brewing industry were applied significantly.
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It was world-famous for its quality and extensive production of beer and malt. In
Slovakia, it was known as "the capital of beer".

In the context of the change in ownership, the development of companies in
Slovakia, trends in their marketing strategies, the production of beer in the town of
Topol¢any was cancelled. The firm, which bought and moved the production of
the Topvar company out of the town, kept the Topvar trademark.

It can be assumed that the tradition of the beer production in the town of
Topol'¢any will be recovered again in the future. Presumably, it will not be based
on mass production but it might be production of specially selected sorts of beer
for the consumers of the region and town in a stylish, newly created beerhouse
which will document the golden age of brewing in the town.
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