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HISTORIA, PAMIATKY A KULTURA

Davne osidlenia dokladuju archeologické nalezy, doklady o pobyte Keltov, Rimanov,
Avarov, starych Slovanov. Bohato je zastupené predvelkomoravské a velkomoravské
obdobie. Z roku 907 pochadza prva pisomna zmienka o Bratislave. Pravdepodobne uz v 10.
storoci sa Bratislava stava centrom Bratislavského komitatu a hrad sidlom Zupana a kapituly.
V roku 1291 ziskava Bratislava velké mestské privilégia od Ondreja ITI. a v 14. a 15. storoéi
d'alsie vysady. Vyznam mesta nad'alej rastie. o ¢om sved¢i zaloZenie mincovne i Academie
Istropolitany. Dokladom rozveoja si Dom sv. Martina, kapitula, kostoly a klastory
Frantiskanov a Klarisiek, radnica 1 honosné mestianske domy na Hlavnom a Frantiskanskom
namesti. Po roku 1536 sa Bratislava stava korunovacénym mestom. sidlom panovnika i1
primasa arcibiskupa a miestom zasadania stavovskych snemov. STachta buduje pompézne
palace a Siroko komponované zihrady. Dochadza k nebyvalémmu rozvoju spolocenského a
kultareho. najma hudobného Zivota, ¢o ilustruji mena osobnosti ako Josef Haydn, W.A.



Mozart, J.N. Hummel, Franc Liszt, Béla Bartok, Mendelssohn - Bartholdy, Rubinstein.
Rozvoj dramatického umenia dokladuje stavba prvého kamenného divadla v roku 1774 a
neskor zndmej bratislavskej Arény a v roku 1886 stavba nového mestského divadla. V 18.
storo¢i sa Bratislava stava centrom knihtla¢e na Slovensku a od 80. tych rokov i strediskom
slovenského néarodného obrodenia. Matej Bel tu vydava ,Novu Posoniensiu“ i zname
,Notitie®“. Posobi tu Anton Bernoldk, Tomka - Sasky, J.M. Korabinsky. T.G. Schréer, M.
Severlay, Jan Grosz, Juraj Palkovi¢, Jan Kollar, FrantiSek Palacky. Tu sa formuje Sturovska
basnicka Skola. Galériu osobnosti zdobia aj také mena ako Chatam Sofér, Jan Andrej Segner,
Wolfgang Kempelen, A. Jedlik, Teodor Ortvay. Rastie vyznam mesta ako obchodného,
finan¢ného a priemyselného centra.

Historické medzniky predstavuje podpisanie ,,Bratislavského mieru” v roku 1805,
»Zakon o zruSeni poddanstva® v roku 1848 i bitka pri Lamaci v roku 1866. V roku 1876 sa
Bratislava stdva municipalnym mestom. Rozvija sa doprava, ¢o dokladuje vystavba konske;,
neskor parnej Zeleznice, bratislavského dunajského pristavu i mestskej elektrickej drahy. Na
prelome 19. a 20. storo¢ia dochadza k nebyvalému rozvoju spolocenského zivota, ¢o
dokumentuje vySe 600 spolkov a zdruzeni, velké mnozstvo kaviarni, reStaurdcii, vinarni,
cukrarni, vyletnych miest i reprezentacné spoloc¢enské zariadenia, z ktorych najvyznamnejsie
boli Etablissement Bellevue, neskor mestska Reduta a znamy hotel Carlton. Specificky kolorit
dotvarali bratislavské viechy. Po roku 1918 sa Bratislava stala hlavhym mestom a
hospodarskym, spolo¢enskym i kultirnym centrom Slovenska.

Dal§imi vyznamnymi centrami osidlenia na tomto tzemi sa byvalé slobodné
kralovské mesta a vysadné mesta s pravom konat’ trhy, si to naymé Pezinok, Modra a Svity
Jur. Prekvitalo tu garbiarstvo, klobu€nictvo, stikennictvo a vyroba keramiky. Celé4 oblast’ bola
znama pestovanim vinnej révy a rozsiahlymi ovocnymi sadmi. V 17. storo¢i k vyznamnym
strediskdm vzdelania patrilo mesto Modra, bola tu vysSia evanjelickd Skola a benediktinke
gymnazium. Vo Svitom Jure v 17. a 18. storoci pdsobilo Piaristické gymnazium. V roku 1763
Maria Terézia zalozila v Senci ekonomicko-technicki vysoku Skolu ,,Collegium
economicum*. Medzi vyznamné spoloc¢enské a trhové centra patrili Malacky, Stupava, Devin,
Plavecky Stvrtok.

Na mape Europy najdeme len niekol’ko miest s takou jedinecnou polohou a bohatou
historiou, aké ma Bratislava- hlavné mesto Slovenskej republiky. Jej pychou

je rieka Dunaj - druhy najvacsi veltok Eurdpy, ktory charakterizuje scenériu mesta.



Symbolom bohatej historie a hlavnou dominantou mesta je Bratislavsky hrad. Z jeho
nadvoria, a eSte lepSie z okien Korunovacnej veze, sa otvara vyhl'ad nielen na Bratislavu, ale
aj na susedné Staty Rakusko a Mad’arsko priamo susediace s Bratislavou.

Pod hradom sa nachddza trojlodovy goticky Dém sv. Martina, cirkevny symbol
Bratislavy. Skryva v sebe mohutni barokovi sochu sv. Martinaod rakaskeho
sochara Georga Rafaela Donnera, ktora sa povazuje za jedno z jeho najhodnotnejSich diel.
Medzi atraktivity Domu patri tiez nadhernd veza s pozlatenou napodobeninou uhorskej
kralovskej koruny, ktora symbolizuje korunovacie uhorskych kralov. V obdobi od roku
1563 do roku 1830 tu bolo korunovanych 11 kralov vratane Marie Terézie a 8 kral'ovien.
Uzkymi stredovekymi ulitkami sa moZno dostat k Michalskej brane, jedinej doteraz
zachovanej brane mestského opevnenia. Horné terasa veze ponuka impozantny vyhlad na
viaceré renesancné a barokové palace v Starom meste.

Prikladom rokoka je jeden z najkrajSich bratislavskych palacov -Mirbachov palac, v
ktorom je dnes zriadena galéria. Dominantou Hlavného namestia, centra stredovekého zivota
mesta a ruSnych wudalosti bratislavskej historie je budova Starej radnice a
renesancnd MaximiliaAnova fontina, znizoriiujica cisara Maximilidna II. v postave
legendarneho rytiera Rolanda - ochrancu miest. Hlavné ndmestie je centrom diania aj v
sti¢asnosti, najmé pocas tradicnych Viano¢nych trhov a Silvestrovskych oslav. V povodne
gotickej budove Starej radnice z 15. storocCia st dnes exponaty Mestského muzea. Ned’aleké
Primacidlne namestie pontka najkrajSiu klasicisticki stavebni pamiatku na Slovensku -
Primacialny palac. Verejnosti je v fiom pristupna jedine¢na zbierka Siestich Bratislavskych
gobelinov zo 17. storocia pochadzajica z anglickej kralovskej manufaktury v Mortlake. Je na
nich zobrazena legenda o tragickej laske.

Obl'ibenym miestom je aj obnovend Promenada na Hviezdoslavovom namesti,
ktorému dominuje budova Slovenského narodného divadla a Radisson Blue Carlton Hotel.

K d’al§im vyznamnym pamiatkam patria hrad Devin a hrad Cerveny Kame.
2. PRIEMYSEL

Vyhodna lokalizacia Bratislavského kraja bola zakladom pre vybudovanie pozicie
ekonomicky najvyznamnejSieho kraja v rdmci celého Slovenska. Z vnutroStatneho a
medzindrodného hl'adiska méa polohovy potencidl kraja regiondlny a nadregiondlny vyznam.

Nachadza sa v kontaktnej zéne so strednou Eurdpou, ¢o vytvara Siroky priestor pre realizaciu



rozvojovych aktivit v hospodarsko-obchodnej a kulttirno-spolocenskej kooperacii, najmi na
trhu prace, v pohybe tovarov, kapitalu a v rozvoji cestovného ruchu.

Hlavnymi priemyselnymi odvetviami st chemicky, automobilovy, strojarsky,
elektrotechnicky a potravinarsky priemysel. Tieto odvetvia vyuzivaju vyhody regionu —
vysoko kvalifikovanu pracovnu silu, rozvinuti dopravnt a technickl infrastruktiru, aktivny
zahrani¢ny obchod a vysoky dopyt po tovaroch a sluzbach. V Bratislavskom regione prevlada
obchod a sluzby nad priemyselnou produkciou. Z ekonomického, spolo¢enského a vedecko-

technického hladiska patri kraj k regionom s vysokym potencidlom rozvoja.
3. POCNOHOSPODARSTVO

V minulosti zastaval Bratislavsky kraj poziciu vyznamného polPnohospodarskeho
producenta. Stucasnost’ je charakterizovana presunom taziska aktivit do priemyslu a sluzieb.
Bratislavsky kraj uz dlhodobo vykazuje najvyssiu hodnotu hrubého domaceho produktu v
porovnani s ostatnymi krajmi Slovenskej republiky. Agropotravinarsky komplex na tzemi
Bratislavského kraja patri v sucasnosti k zlozitym sektorom ¢o do jeho produkcie, ale i
uzemného usporiadania. Tento sektor sa v podstate podarilo stabilizovat’ a pol'nohospodarska
vyroba sa prisposobuje redlnemu dopytu po pol'nohospodarskych produktoch. VyraznejsSie
poklesla stratovost’” v podnikani na pol'nohospodarskej pode. Na druhej strane vSak pri
nedostatocnych investicidch rastie opotrebovanost’ zakladnych vyrobnych prostriedkov a
hlavne stavebnych fondov. Najvyssi produkény potencial polnohospodarskych pod je na
Podunajskej niZzine (Podunajskd rovina a Podunajska pahorkatina). Dolezitym odvetvim

pol'nohospodarskej produkcie je vinohradnictvo.



4., STRUCNA CHARAKTERISTIKA OKRESOV BRATISLAVSKEHO REGIONU

Okres Bratislava

_Zilina

. Presov
Trenéin .

Banska Bystrica - Kosice

Bratislavsky samospravny kraj sa nachadza v zapadnej ajuhozapadnej Ccasti
SR, zaberd uzemie 2052,6 km? asvojou rozlohou je najmenSim krajom Slovenskej
republiky. Z geografického hladiska je poloha kraja velmi vyhodna, pretoze lezi na
historickej krizovatke obchodnych ciest - podunajskej a severno-juznej, tzv. jantarovej ceste.
Stcasna centralna poloha kraja v stredoeuropskom priestore, dobrd dopravnd dostupnost’
a plnenie funkcie medzinarodnej krizovatky v cestnej a zelezni¢nej doprave, vzrastajuci
vyznam vodnej a leteckej dopravy adosiahnuta uroven ukazovatelov v ekonomickej
a socialnej oblasti patria k vyraznym rozvojovym faktorom Bratislavského kraja.

Z hladiska krajinnej Struktiry je uzemie kraja tvorené juznou castou Malych Karpat
a uzemim Zahorskej a Podunajskej niZiny.

Zo severnej avychodnej strany susedi s Trnavskym krajom, na juhu hraniéi
s Mad’arskou republikou a na zapade s Rakuskom. Hranicu s Rakuskom tvori rieka Morava
av dizke 37 km druha najvicsia europska rieka Dunaj. V blizkosti hranic kraja st hranice
Ceskej republiky. Sidlom Bratislavského krajaje hlavné mesto Slovenskej republiky
Bratislava s vyznamnymi politickymi, ekonomickymi a spolo¢enskymi funkciami.

Uzemnt a sidelna $truktaru Bratislavského kraja tvori 73 obci, z ktorych 1ma Statit
hlavného mesta SR (Bratislava) a 6 ma Statut mesta (Malacky, Stupava, Svéty Jur, Pezinok,
Modra, Senec).

Bratislavsky kraj ako najvykonnejsi region v ekonomike Slovenskej republiky sa

podiel'a cca 26% na tvorbe hrubého domaceho produktu SR. V prepocte vytvoreného HDP



na 1 obyvatel'a v parite kiipnej sily Bratislavsky kraj prekraduje priemer EU 25 0 15,9 %. V
hospodarstve Bratislavského kraja st zastipené vsSetky sektory zalozené na tradicnej
priemyselnej vyrobe tovarov. Medzi najddlezitejSie odvetvia priemyslu patri chemicky
priemysel, automobilovy priemysel, strojarstvo, elektrotechnicky a potravinarsky priemysel.

V poslednom obdobi sa regién Bratislava vyvinul na europske centrum automobilového
priemyslu, ktory prispieva 30% k celoslovenskému vyvozu. V rdmci prebiehajucich
Strukturdlnych zmien v hospodarstve regionu rastie vyznam tercidrneho sektora najma
v oblasti obchodu a sluzieb, bankovnictva a poistovnictva. Bratislavsky kraj dlhodobo
vykazuje najniz§iu mieru nezamestnanosti spomedzi vSetkych krajov SR a dosiahnuta vyska

priemernej nominalnej mesa¢nej mzdy je nad Groviiou celo$tatnej priemernej mesacnej mzdy.

Okres Malacky

Okres Malacky sa rozprestiera severne od hlavného
mesta Slovenska Bratislavy. Zabera juznui Cast' Zahorskej
niZiny, na zapade ho ohranicuje riecka Morava, ktord je i
hrani¢nou riekou s Raktiskom a na vychode su to hrebene Malych Karpat.
Rozloha okresu je 950 km? a nachadza sa tu 26 obci, z ktorych dve maju
Statiit mesta — Malacky a Stupava. V st€asnosti je okres Malacky dynamicky sa rozvijajlicim
priemyselno— pol'nohospodarskym okresom, ktory v zmenenych podmienkach vyuziva svoju
geograficku polohu na rozvoj priemyselnej vyroby, ale i rozvoj cestovného ruchu a turizmu.
Posobi tu viacero firiem, ktoré¢ st vyznamnymi dodavate'mi dielov a prisluSenstva pre
automobilovy priemysel. Zastipenie ma v okrese aj vyroba stavebnych materialov. V roku
2002 bol osadeny zakladny kamen pri prileZitosti zacatia realizicie priemyselno —
technologického parku Zahorie — Eurovalley pri Malackach a Plaveckom Stvrtku. Uzemim
prechadza dialnica D2 spajajuca Bratislavu s Ceskou republikou a niekolko Zelezniénych

trati. Medzinarodny charakter ma Zelezni¢na doprava v smere Bratislava — Breclav.



OKkres Senec

Senecky okres s rozlohou 360 km? lezi v zapadnej
Casti Podunajskej niziny, na rozhrani Podunajskej roviny a

trnavskej pahorkatiny. Do jeho uzemia zasahuje narodna

prirodna rezervacia Jursky Sur a okrajovo aj prirodna
rezervacia Dunajské luhy. Juhom okresu preteka rieka Dunaj,
severnej$ie od neho Maly Dunaj a na severe Cierna voda. Senec
je znamy rozlahlymi vodnymi plochami, ktoré vznikli tazbou
strkopieskov a ktoré sa vyuZivaju na rekreaéné ucely. Uzemie okresu
je odlesnené, polnohospodarsky intenzivne vyuzivané. Okres tvori
mesto — Senec a 28 obci. Priemysel sa skoncentroval do okresného mesta Senec.
Dolezité postavenie v okrese maju logistické centrd, ktoré tu vyrastli vd’aka vyhodnej polohe
medzi Bratislavou a Trnavou a dobrému dopravnému napojeniu na dial'ni¢nua siet’. Nachadza
sa tu vyroba betonovych a ocelovych stoziarov a rozvadzacov, ¢i spracovanie odpadu z
celého bratislavského a Ciastocne aj trnavského kraja. Na viacerych miestach okresu sa z
dunajskych néplav tazi S$trk. Priaznivé podmienky a dlhi tradiciu v okrese ma
pol'nohospodarska vyroba. Pestuje sa kukurica, jaémen, pSenica, cukrova repa i krmoviny.
Vyborne sa dari vinicu a ovocnym stromom, najmi teplomilnym druhom. Okresom
prechadzaju najvyznamnejSie dopravné tahy veduce do hlavného mesta Bratislavy. KlI'icova

je dialnica D1 sp4jajica Bratislavu a Zilinu. Uzemim prechédza aj zelezni¢na trasa na trase

Bratislava — Kosice. Od Bratislavy je okresné mesto Senec vzdialené 26 km.

Okres Pezinok

Okres Pezinok lezi v juhozdpadnej Casti Slovenskej
republiky, jeho rozloha je 376 km? Zapadna cast' je
situovand v Malych Karpatoch, v casti, ktora sa nazyva
Pezinské Karpaty. Na tuzemie okresu zasahuje Chranena
krajinna oblast Malé Karpaty. Uzemim pretekaji len malo
vodnaté a kratke toky ako su Gidra, Sisek a Cierna voda. V okrese

Pezinok st 3 mestd — Pezinok, Modra, Svity Jur a 14 obci.



Hospodarstvo je oddavna zviazané s prirodnymi danostami krajiny. Su tu vel'mi vhodné
podmienky na pestovanie vini¢a a ovocnych stromov. V minulosti bol region zndmy aj
tazbou rdéznych nerastov, neskor t'azbou surovin pre stavebnictvo. Hospodarsky potencial sa
koncentruje do okresného mesta Pezinku. Dominantnii poziciu tu ma vinarsky priemysel,
stavebna vyroba, obchod a sluzby. Okrem vinarstva je v okrese vyznamnd aj vyroba
keramiky. Pestuje sa tu pSenica, zelenina a ja¢men. Taktiez sa dari cukrovej repe, kukurici i
krmovinam. Okres sa nachadza v bezprostrednom susedstve hlavného mesta. Pezinok je od
Bratislavy vzdialeny 23 km. Okresom je planovana vystavba dial'nice D4, ktord by tvorila
obchvat hlavného mesta Bratislavy. Uzemim prechadza Zelezniéna trat’ na trase Bratislava —

Kosice.
5. Tradi¢né jedla Bratislavského regionu

Povodna bratislavska kuchyna je napaditd, pestra a lahodna vd’aka gastronomickym
vplyvom okolitych slovenskych i eurdpskych regionov. K miestnym Specialitdim patri
napriklad polievka s halu§kami, bratislavsky gulas alebo kapor na mlynarsky sposob.
Medzi tradi¢né doméce pokrmy patria najmi jedla pripravované zo zemiakov. Dobrému
slovenskému obedu nesmie chybat’ polievka — kapustnica, cesnacka, fazul’ovica s parkom,
hoviédzi alebo slepa¢i vyvar. Bratislavska kuchyna ma v sucasnosti eurdpsky charakter s
vacSou konzumdciou médsa a v jednotlivych mestach a regidonoch su zastupené i kuchyne s
jedlami ostatnych krajin (napr. franctizske, mad’arské, talianske, ¢inske, atd’.).

Vychyrenou pochutkou bratislavského regionu su bratislavské rozky — bajgle. Maja
viac ako dvestoro¢nu tradiciu. Hoci medzi 'ud'mi koluje mnoho navodov na ich pripravu,
originalna receptira sa udrzuje v tajnosti a pekari si ju uzkostlivo strazia. Priprava skalického
trdelnika siaha az na zaciatok 19.storo€ia. Tradi¢ny spdsob jeho vyroby spociva v namotani
vykysnutého cesta na "trdlo". Cesto sa potrie bielkami, posype nasekanymi vlasskymi
orechmi a pecie tradi¢ne na otvorenom ohni. Zahorie je krajom kapusty, ktorej Zahoraci
hovoria "zelé". P6da tu ma Specifické zlozenie a kapusta vyrazne ostrti, chrenovu chut, preto
0 nej mnohi tvrdia, Ze je najlepSia na Slovensku. V Stupave sa dokonca kazdy rok kona
festival Dni zela.

Medzi zname napoje z bratislavského regionu patri kopaniciarska slivovica,
jabi¢kovica alebo hruskovica. Malokarpatska oblast je Malokarpatska oblast’ je spolu s
tokajskou najvyznamnej$im producentom vina na Slovensku. TunajSia "vinna cesta" v sebe

spaja niekol’ko fenoménov - vino, krajinu, historiu a gastronomiu oblasti



Jedla Tradi¢nej Malokarpatskej Kuchyne (v nareciach)

Sedliacka fazul'ova polievka, Zgance, Sterc, Kukuriéné pagadiky, Spenat z repného
listia, Kapustovy puding cervenokamenskej grofky, Gerhen, Sciskanice, Pitkorunaky,
Zemiakova slana $trddla, Smorn, Zavin na mlieku, Krupicovy kola¢, Hroznovy kolac,
Stracené kura, Nadzivka, Diviak na visniach, Kozl'acina ompitalskeho richtara, Navlac¢nice,

Pecené vinarske slimaky, Hl'uza, Agatovy napoj, Dobry ocot grofky Lucie Palfiove;.

Zarucene tradi¢na Specialita

Bratislavsky rozok alebo Pressburger Kipfel alebo Pozsonyi kifli
Bratislavsky rozok je pekarske jemné pecivo s makovou alebo orechovou pinkou

rozkovitého tvaru na povrchu leskly a mramorovany. Ma $pecificky tvar a povrchovu tpravu.

Zoznam jedal $pecifickych pre Bratislavsky regidon je uvedenvy niZsie.

Predjedla

Cesnakova natierka
Suroviny: tvrdy syr, tatarska omacka, cesnak, sol’, mleté ¢ierne korenie, biely chlieb

Husacia peceii s jablkami
Suroviny: husacia pecen, jablka, brusnicovy dZzem, biely chlieb, hrubozrnna sol’

Natierka zo SoSovice
Suroviny: nakli¢ena SoSovica, maslo, mlieko, Skorica, susené slivky, celozrnné pecivo

SpargPa so Sunkou
Suroviny: Spargla, Sunka, mast’, tvrdy

Udeny hovidzi jazyk s chrenom
Suroviny: udeny hovéadzi jazyk, chren, biely chlieb

Zeliaky
Suroviny: mlieko, cukor, drozdie, sol’, hrub4d muka, vajcia, kapusta, maslo, mleté Cierne
korenie, smotana
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Cicerova kaSa
Suroviny: cicer, voda, zemiaky, sol’, mast,

Pivna natierka

Suroviny: maslo, ov¢i syr, mleta ¢ervena paprika, horcica, pivo, rasca, cibulka, sol’
Pastéta
Suroviny: husacia mast,, cibula, cesnak, kuracie pecene, bobkovy list, suSeny tymian,

mletd Cervena paprika, Cierne korenie, sol, plnotucna horcica, vino Rizling
vlassky, studena voda, rozpustené maslo, SI'ahackova smotana

Pagace

Suroviny: maslo, polohruba muka, mlieko, cukor, drozdie, vajcia, smotana, sol’, strthany
Syr

Polievky

Rybacia polievka

Suroviny: kapor, sol’, cibula, olej, voda, mletd Cervend paprika, petrzlen, mrkva, mleté

¢ierne korenie, nové korenie, feferonka, petrzlenova vinat’

Slepaci vyvar
Suroviny: sliepka, voda, petrzlen, mrkva, por, cibula, zeler, petrzlenova vnat’, sol’, mleté
¢ierne korenie, feferonka

Paradajkova polievka

Suroviny: olej, hladkd muka, voda, cibul’a, sol’, nové korenie, Cierne korenie, klinceky,
bobkové listy, paradajkové pyré, tarhona, citron, cukor, mleté ¢ierne korenie,
Skorica, bazalka, strihany syr

Pezinska fazulovica
Suroviny: fazul'a, zemiaky, hladkd muka, mletd cervend paprika, olej, petrzlenova viat,
sol’, kysla smotana, voda

Pecenové knedlicky do polievky
Suroviny: zeml'a, mlieko, mast’ cibul’a, petrzlenova viat, sol, ¢ierne korenie, majoran,
cesnak, zomletd pecen, vajce, hruba muka, strahanka

Hovidzi vyvar
Suroviny: hovidzie méso s kost'ou, voda, korenova zelenina, mast’, sol’, ¢ierne korenie,
cibula

Kysla SoSovica
Suroviny: namocena SoSovica, bobkovy list, kyslé mlieko, muka, sol’, zemiaky

Halaszlé

Suroviny: vel’ky kapor, sol’, paradajkovy pretlak, mleta paprika, cibul’a, paprika,
paradajka, feferonka
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Gulasova polievka

Suroviny:

cibula, cesnak, mast, hovddzie médso, paradajka, zelend paprika, mleta Cervena
paprika, feferonka, sol’, mleté ¢ierne korenie, 2,5 litra midsového vyvaru

Rezance do polievky

Suroviny:

Hlavné jedla

Pecena hus

Suroviny:

hruba muka, vajce, voda, sol’

1 hus cca 3 kg, sol’, rasca, 300 ml vody

Dusena kapusta

Suroviny:

Lokse
Suroviny:

1 stredne velka hlavka kapusty, 1 vicsia cibul’a, 5-6 PL krystalového cukru,
2-3 PL tuku, 200 ml bieleho vina, 1 CL rasce, ocot, bobkovy list, sol’, voda

3 kg zemiakov, 2 vajcia, 150 g hladkej muky, 30 g soli

Stupavské kapustniky

Suroviny:

72 kg hladkd muka, 1-2 PL krystalovy cukor, Stipka soli, 100 ml oleja, Y4 1
vlazného mlieka, /2 kocky drozdia - na kvasok

Klobasova panenska

Suroviny:

bravcova svieckovica (panenska), klobasova misa, prasacie okruzie, sol,
korenie, rasca, zemiaky

Zemiakovy Salat

Suroviny:

zemiaky, sol’, cibul’a, olej, biele mleté korenie, cukor, vinny ocot, bobkovy list,
mleté Cierne korenie

Parena knedl’a

Suroviny: mlieko, cukor, drozdie, hladk4 muka, sol’, vajce
Modransky ostich
Suroviny: mlieko, drozdie, cukor, hladka ntka, vajce, mast’, kysla smotana, kopor, sol’
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Kysla kapusta s méisom
Suroviny: kysla kapusta, bobkov¢ listy, krkovicka, kriupy, mast, hladkd muka, mleta
cervena paprika, sol’

Zahoracky vrabec
Suroviny: olej, oravska slanina, cibul’a, kysla kapusta, susené¢ huby, rasca, bravcova
krkovicka, sol’, ¢ierne mleté korenie

Granadir

Suroviny: zemiaky, fliacky, cibul’a, mletd Cervena paprika, mleté ¢ierne korenie, sol’, olej

Perkelt

Suroviny: miso (stehno alebo pliecko), mast, cibul’a, mleta ¢ervena paprika, voda,
paradajka, zelena paprika, sol’

Segedinsky gulas

Suroviny: bravcové stehno, cibul’a, olej, sol’, rasca, mleta ¢ervena paprika, mleté
¢ierne korenie, kysla kapusta, voda, smotana na varenie, knedl'a

Leco

Suroviny: olej, cibula, mleta Cervena paprika, paprika, sol’, paradajky

Perkelt zo Sampinonov
Suroviny: cibula, domdaca udend slaninka, slnecnicovy olej, ¢ierne mleté korenie, sol,
mleta Stipl'ava paprika, Sampinony, voda, hladka muka

Slivkové gul’ky
Suroviny: zemiaky, muka, vajce, olej, sol’, slivky, maslo, zeml'ové omrvinky
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Kolace

Sodé

Suroviny: vino, Zltky, sol’, vanilkovy cukor

Babovka

Suroviny: hrozienka, rum, maslo, polohrubda muka, wvajcia, sol, praSkovy -cukor,
vanilkovy cukor, olej, voda, prasok do peciva

Bajgle

Suroviny: polohruba muka, hladka muka, drozdie, sol’, cukor, maslo, mlieko,
zltky, mlety mak alebo orechy, praskovy cukor, vanilkovy cukor,
citronova kora, voda

Palacinky

Suroviny: vajce, mlieko, hladka muka, sol’, maslo

Somlojské halusky

Suroviny: vajcia, cukor, hladka muka, orechy, kakao, hrozienka, orechy, rum,
vanilkovy cukor, pomaran¢ova a citronova kora, mlieko

Krémes

Suroviny: listkové cesto, hladka muka, vajcia, mlieko, praskovy cukor, vanilka

Skalicky trdelnik

Suroviny: polohrubéd muka, praskovy cukor, drozdie, mlieko, vajcia, sol, muskatovy

orieSok, citronova kora, rum, maslo, orechy.

Sviato¢né jedla

Vajefny konak
Suroviny: zltky, krystalovy cukor, zahustené kondenzované mlieko

Svadobné kolace
Suroviny: hladka muka, drozdie, cukor, mlieko, vajcia, olej, sol, slivkovy lekvar, tvaroh

Kapustové kolace
Suroviny: polohrubd muka, tuk, drozdie, mlieko, vajcia, sol’, kryStalovy cukor, kapusta,
rasca, sol’, mleté Cierne korenie, vody, Skorica

DoboSova torta

Suroviny: vajcia, maslo, praSkovy cukor, muka, ¢okoldda na varenie, vanilkovy cukor,
citrénova st'ava
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Vianoc¢ny peceny ¢aj
Suroviny: ovocie, kryStalovy cukor, rum, citrén, Skorica, klinceky

Ryba na mlynarsky spésob
Suroviny: ryba, mlieko, cesnak, sol’, hladk4 muka, maslo, citron.

6. ZOZNAM VYBRANYCH PODUJATI Z BRATISLAVSKEHO REGIONU
PROPAGUJUCICH POTRAVINY

K jeseni na Slovensku patria husacie hody, ktoré maji svoju dlha tradiciu najmi v
malokarpatskej oblasti. Chov husi a husacie hody maji na Slovensku priblizne storo¢nu
tradiciu, ktora sa viaZze k juZznym oblastiam naSej krajiny. Tradicia pecenia husi pri§la na
Slovensko z nemecky hovoriacich krajin, najmd Rakuska a Nemecka, kde je spojena so
sviatkom Sv. Martina. Na Slovensku vznikla naymd z ekonomickych dovodov, pretoze
predavanie pecenych husi na miestnych trhoch bolo doménou slovenskych gazdiniek, ktoré si
tymto spdsobom vylepSovali domaci rozpocet. LabuZnici z réznych katov zacali postupne
vyhl'addvat’ miesta, odkial' pochddzala najlepSia husacina (Chorvatsky a Slovensky Grob).
Dalsim dévodom pre vznik tohto zvyku bolo, Ze prave na juhu Slovenska s dostatkom rie¢ok

a potocikov existovali pre chov husi idedlne podmienky.

Deii svitojurskych pivnic

Miesto konania: Svity Jur
Termin konania: Januar
Web stranka: WWW.SjVS.SK
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Danubius Gastro, Bratislava

Miesto konania: Bratislava, Incheba Expo Aréna
Termin: koniec Januara a zaciatok Februara
Web stranka: www.incheba.sk

Festival varenych vin

Miesto konania: Dolany
Termin konania: Februar
Web stranka: Www.jmvinar.sk

Pezinské vinne pivnice

Miesto konania: Pezinok
Termin konania: Februar
Web stranka: WWW.pVp.sk

Malokarpatské vinobranie

Miesto konania: Pezinok, Modra, Bratislava — Raca
Termin konania: September
Web stranka: www.mvc.sk

Malokarpatské vinobranie je najznamejSou tradiciou a kona sa kazdoro¢ne striedavo v
Pezinku, Modre alebo v mestskej ¢asti Bratislava — Raca. Je festivalom povestného burciaku —

kvasiaceho hroznového mustu.

Malokarpatska vinna cesta

Malokarpatskd vinna cesta vedie cez byvalé kralovské mestd Bratislavu, Svity Jur,
Pezinok, Modru, prilahlé podmalokarpatské obce a konéi v Trnave. Oblast’ s najvacsou
rozlohou vinohradov tvori 12 vinohradnickych rajonov s katastrami 120 vinohradnickych
obci. Vinohrady sa rozprestieraji v ucelenych vinohradnickych pasoch na svahoch Malych
Karpat od Bratislavy cez Svéity Jur (Chowaniec a Krajcirovic), Pezinku
(Matysak, Hacaj, Ludvik), Modru (Chateau Modra) a dalej k Hornym Ore$anom. V Trnave
robi dobré vino Mrva & Stanko, v Suchej nad Parnou vinarstvo Terra Parna. Pestuju sa tu
biele musStové odrody Rizling vlassky, Rizling rynsky, Veltlinske zelené, Burgundské biele, z

modrych odrod najmé Frankovka modra a Svitovavrinecké. Miiller-Thurgau, Silvanske
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http://www.mrvastanko.sk/index.php/sk/
http://www.terraparna.sk/

zelené, Dievéie hrozno, Chardonnay a Portugalské modré dopliiajii sortiment pestovanych

odrod vinica.

Pezinské vinobranie

Miesto konania: Pezinok

Termin konania: kazdoro¢ne, zvy&ajne treti septembrovy predizeny vikend (piatok -
nedel’a)

Web stranka.: www.pezinok.sk

Dni zela

Miesto konania: Stupava

Termin konania: Oktober

Web stranka: WWW.SjVS.SK

Viano¢ny dobry trh Bratislava

Miesto konania: Bratislava
Termin: koniec Decembra
Web stranka: www.dobrytrh.sk

Dobry trh na Jakubovom namesti v Bratislave

Miesto konania: Bratislava

Termin konania: koniec Decembra

Web: www.dobrytrh.sk/jakubak
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