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ABSTRAKT

KRIZMANEKOVA, Alexandra: Povinné oznacovanie —potravindrskych — vyrobkov
uvadzanych na trh ES. — Ekonomické univerzita v Bratislave. Obchodna fakulta; Katedra
tovaroznalectva. — Veduci zavere¢nej prace: Ing. Cudmila Kristova — Bratislava: OF EU,
20009, 48s.

Ciel'om zéaverecnej prace bolo analyzovat’ sticasnu legislativu, ktord upravuje oznaCovanie
potravinarskych vyrobkov wuvadzanych na trh Eurdpskeho SpoloCenstva a overit’
dodrziavanie povinného oznaCovania aj v praxi. Praca je rozdelend do troch kapitol.
Obsahuje 1 obrazok a 4 prilohy.

Prva kapitola je venovana analyze Zakona o potravinach, Zakona o obaloch, Zakona
0 metroldgii. Samostatnd podkapitola sa venuje Potravinovému kddexu. Na ucely tejto
prace sa autorka zaobera konkrétne druhou hlavou druhej Casti a trindstou hlavou tretej
Casti kodexu. V druhej kapitole je charakterizovand Zelend kniha ako nova buduca
legislativa. Zavere¢na kapitola sa zaobera aplikaciou zneni spomenutych zakonov v praxi.

ABSTRACT

KRIZMANEKOVA, Alexandra: Mandatory labeling of food products placed on the market
of EC. — University of Economics in Bratislava. The Faculty of Commerce; Department of
Commodity Science and Product Quality. — Leader of Bacelor work: Ing. Pudmila Kristova
— Bratislava: OF EU, 2009, 48p.

The aim of the bachelor thesis was to analyze the current legislation, which regulates the
labeling of food products placed on the European market and to verify compliance with
mandatory labeling in practice. The work is divided into three chapters and it contains 1
image and 4 additions.

The first chapter is devoted to analysis of the Food Law, the Law on Packaging and the
Law on Metrology. Separate subchapter addresses to Food Code. For the purposes of this
work, the author deals with specific types of head and other parts of the thirteenth head of
the third part of the Code. The second chapter is characterized by the Green Paper as a new
and future legislation. The final chapter deals with the application as mentioned in the law
practice.



Uvod

V mojej bakalarskej praci som sa snazila zhrnit podstatné informadcie
0 potravinarskych vyrobkoch aich spravnom oznacCovani atiez analyzovat oznacenie
konkrétneho vyrobku z praxe.

Tato tému som si vybrala hlavne preto, lebo ma zaujima problematika spravneho
ozna¢ovania potravinarskych vyrobkov.
Cielom tejto bakaldrskej prdace bolo analyzovat sGCasnu legislativu, ktora upravuje
oznacovanie potravinarskych vyrobkov uvadzanych na trh Eurdpskeho spolocenstva

a overit’ dodrziavanie povinného oznacovania aj v praxi.

Prva kapitola analyzuje ustanovenia Zakonu o potravinach, Zakonu o obaloch
a Zakonu o metrologii, tykajice sa oznacovania potravinarskych vyrobkov vo vSeobecnej
rovine. Dalej charakterizujem Potravinovy kodex. Na tcely tejto prace som sa zaoberala

druhou ¢astou druhej hlavy a trinastou Cast'ou tretej hlavy kodexu.

V druhej kapitole som sa venovala Zelenej knihe, ktora vydadva Eurdpska komisia
aby naznacila buduci vyvoj legislativy v oblasti polnohospodarstva a dala moznost’

vSetkym odbornikom vyjadrit’ sa k jednotlivym oblastiam.

Tretia kapitola sa zaoberd spolo¢nostou vyrabajlicou konkrétne potravinarske
vyrobky, ich vyrobou a ozna¢ovanim. Charakterizujem jej ¢innost’, sortiment, metrologicky

program, postup vyroby a vybranu etiketu.



1  Prehlad platnych pravnych predpisov

1.1 Zakon o potravinach

Zakon Narodnej rady Slovenskej republiky ¢. 152/1995 Z.z. o potravinach v zneni
neskorSich predpisov nadobudol u¢innost’ 1. januara 1996 okrem § 9 ods. 1, ktory
nadobudol ucinnost’ 1. jula 1996. Tymto zdkonom sa prvykrat v Slovenskej republike
ustanovili, podobne ako v ¢lenskych $tatoch EU, podmienky vyroby potravin a ostatnych
pozivatin, manipulacie s nimi aich uvadzanie do obehu, ako aj ulohy a organizacia
potravinového dozoru nad ich dodrZiavanim. Tento zakon sa v ustanovenom rozsahu
vztahuje aj na tabakové vyrobky (obdobne je to napr. v Rakusku). Na zaklade
splnomociiovacich ustanoveni v zidkone sa postupne od roku 1996 pristupilo
k implementovaniu acquis Vv oblasti potravin vypracovanim horizontalnej a vertikalnej
legislativy v SR Vv nadviznosti na smernice a nariadenia EU. Zakon presiel od roku 1995
mnohymi zmenami. Posledna zmena prebehla vroku 2007 avychadzala z potreby
odstranit’ nesulad s legislativou EU. Pri vykonanych zmenach v zékone sa vychadzalo aj
z Bielej knihy o potravinovej bezpe¢nosti z januara 2000 a z navrhu nariadenia Europskeho
parlamentu a Rady eurdpskej tnie o potravinovom zakone a zriadenia potravinového
Uradu, podla ktorych zakladnym principom je politika od farmy po stol, t.j. v ramci
kontroly a vysledovatelnosti pévodu vsetkych zloziek potraviny pokryt’ cely potravinovy
retazec?.

Zakon pozostdva zo siedmych Casti. Prva Cast’ obsahuje ivodné ustanovenia, druha
Cast sa venuje zdkladnym povinnostiam pri vyrobe potravin, baleniu potravin
a oznacovaniu potravin a klamlivej reklame. Tak isto sem patri skladovanie, preprava
a predaj potravin. Do tretej Gasti spadajii tabakové vyrobky. Stvrtd a piata ¢ast’ obsahuji
ustanovenia tykajlice sa uradnej kontroly potravin. Siesta ast’ riesi pokuty a v siedmej &asti
najdeme spolo¢né, prechodné a zavere¢né ustanovenia.

Pre tato bakaldrsku pracu su smerodajné prva a druhd cast’ zakona, konkrétne
paragrafy 2, 3,5, 6,8a9.

! Oficidlna internetova stranka ministerstva pddohospodarstva SR. [online]. [citované dia 12.11.2008].

Dostupné na internete: < http://archiv.mpsr.sk/slovak/dok/potravzakds.htm >



http://archiv.mpsr.sk/slovak/dok/potravzakds.htm

§ 2 Vymedzenie pojmov

Potraviny su latky alebo vyrobky, ktoré si spracované, Ciastocne spracované alebo
nespracované a su uréené na ludska spotrebu alebo pri ktorych sa oddvodnene
predpokladd, ze budi pozité I'ud'mi vratane napojov, zuvaciek, vsSetkych latok vratane
pitnej vody, ktoré st zdmerne pridavané do potravin pocas ich vyroby, pripravy alebo
upravy, pridavnych latok uréenych na predaj spotrebitel'om a potravin na osobitné vyzivoveé
ucely vratane dietetickych potravin na osobitné medicinske ucely ustanovené osobitnym
predpisom.

Potraviny nie st krmiva, Zivé zvieratd, ak nie si urené na umiestnenie na trh na spotrebu
l'ud'mi, rastliny pred zberom, lieky, tabak a tabakové vyrobky, omamné latky a
psychotropné latky a rezidua a kontaminanty.

Biopotraviny su potraviny vyrobené len zo surovin pochadzajucich z ekologicke;j
pol'nohospodarskej vyroby, ktorou sa na ucely tohto zdkona rozumie taka vyroba rastlin, v
ktorej sa pouzivaju osobitné osevné postupy, zelené hnojenie, hnojenie organickymi
hnojivami, mechanické a biologické metdédy na ochranu rastlin, ako aj chov zvierat, pre
ktoré sa pouzivaji vylu¢ne krmiva pochadzajuce z ekologickej rastlinnej vyroby a ktorym

sa si¢asne venuje osobitna veterindrna starostlivost™.

§ 3 Potravinovy kodex

Poziadavky na zdravotnu neSkodnost, hygienu, poziadavky na zlozenie a kvalitu potravin,
zlozky, ako aj technologické postupy pouzivané pri ich vyrobe a poziadavky na balenie
jednotlivych potravin, ich skupin alebo vSetkych potravin, rozsah a sposob ich
oznacovania, ich skladovanie, prepravu, manipuldciu s nimi a ich obeh, ako aj zasady na
odber vzoriek a ich vySetrovanie ustanovi Potravinovy kodex Slovenskej republiky a
osobitné predpisy.

Poziadavky a postupy podla odseku 1 ustanovené v potravinovom kodexe a v osobitnych

predpisoch je povinny dodrziavat kazdy, kto potraviny vyrdba, manipuluje s nimi a

2 Zakon &. 152/1995 Z.z. o potravinich v zneni neskorsich predpisov



umiestiiuje ich na trh. Poziadavkami a postupmi ustanovenymi v potravinovom kodexe a v

osobitnych predpisoch st povinné riadit’ sa pri tradnej kontrole potravin aj jej organy?®.

§ 5 Vyroba potravin

Vyrobou potravin sa na Ucely tohto zadkona rozumie Cistenie, triedenie, upravovanie,
opracuvanie alebo spractivanie surovin, pripadne pridavanie pridavnych latok a pomocnych
latok vratane balenia a skladovania pri vyrobe potravin ur¢enych na umiestnenie na trh.
Ten, kto potraviny vyradba (dalej len "prevadzkovatel potravinarskeho podniku"),
zodpoveda za ich bezpecnost’ a kvalitu.

Prevadzkovatel potravinarskeho podniku je povinny

a) pouzivat na vyrobu potravin len také zlozky potravin a technolédgie, ktoré zodpovedaju
zdravotnym a kvalitativnym poziadavkam podla tohto zakona a ostatnym vSeobecne
zavaznym pravnym predpisom,

b) pouzivat na vyrobu potravin pridavné latky za podmienok ustanovenych vsSeobecne
zavaznym pravnym predpisom,

¢) viest' evidenciu o vsetkych pouzitych zlozkach potravin, polovyrobkoch a hotovych
vyrobkoch,

d) pouzivat’ len také stroje a zariadenia, ktoré zabezpecuju hygienu vyroby, nespdsobia
mikrobialnu a chemicku kontaminaciu spractivanych potravin nad ustanovenu hranicu,
negativne neovplyviiuji senzorické vlastnosti potravin a zarucuju kvalitu v priebehu celého
vyrobného cyklu,

e) mat’ spracovany hygienicky rezim vyroby, dodrziavat’ ho a viest o tom evidenciu a
zaistovat poziadavky bezpecnosti pri praci,

f) overovat’ zdravotnu neSkodnost’ a kvalitu vyrobkov, zabezpecit', aby vyrobené potraviny
zodpovedali pravnym predpisom, a viest’ o tom evidenciu,

g) vylugit’ pri vyrobe potravin styk s latkami ohrozujucimi l'udské zdravie, Uiplne oddelit
priestory na vyrobu potravin od priestorov, kde sa takéto latky vyrabaji alebo nachadzaju, a

nepripustit’ narabanie s takymito latkami pri vyrobe potravin.

8 Zakon &. 152/1995 Z.z. o potravinich v zneni neskorsich predpisov



Pouzivat’" zdroje ionizujiceho ziarenia na ozarovanie potravin mozno len na zaklade
povolenia Ministerstva zdravotnictva Slovenskej republiky. Umiestnit na trh potraviny
nahodne oziarené alebo obsahujuce radionuklidy z havarijnych oblasti je zakazané.
Pridavat’ radioaktivne latky pri vyrobe potravin je zakdzané.

Ministerstvo pddohospodarstva Slovenskej republiky (d’alej len "ministerstvo") moéze po
dohode s Ministerstvom zdravotnictva Slovenskej republiky (d’alej len "ministerstvo
zdravotnictva") vSeobecne zaviznym pravnym predpisom ustanovit’, Ze pri vyrobe potravin
je pouzitie niektorych druhov strojov, nastrojov, zariadeni alebo technologickych postupov

povinné, obmedzené alebo zakazané®.

§ 6 Registrdcia prevadzkarni a podmienky umiestiiovania potravin na trh

Kazdy prevadzkovatel’ okrem prevadzkovatel'ov uvedenych v osobitnom predpise oznami
podla osobitného predpisu prislusSnému organu tradnej kontroly potravin kazdu
prevadzkaren podliehajicu jeho kontrole, ktora vykondva ¢innost’ na akomkol'vek stupni
vyroby, spraciivania a distribicie potravin na ucely registracie. Prevadzkovatel oznami
prislusSnému orgénu turadnej kontroly potravin akukolvek vyznamni zmenu cinnosti
prevadzkarne a jej pripadné uzatvorenie.

Organy uradnej kontroly potravin vedu aktualne zoznamy registrovanych prevadzkarni.
Prevadzkovatel' potravinarskeho podniku, ktory umiestiiuje potraviny na trh,
a) je povinny ihned’ vyradit’ z d’alSicho obehu potraviny

1. uvedené v odseku 3,

2. balené do obalov a obalovych materialov, ktoré nezodpovedaju poziadavkam podla § 8
ods. 2,

3. nedostatocne oznacené alebo nespravne oznacené,

4. nespliajiice poziadavky na bezpeénost’ a kvalitu,

5. falSované,

6. skazené, vzbudzujuce odpor alebo inak poskodené, deformované, zne€istené alebo

chemicky alebo mikrobiologicky narusené,

4 Zakon &. 152/1995 Z.z. o potravinich v zneni neskorsich predpisov



b) moze umiestinovat na trh

1. nové potraviny a

2. vyzivové doplnky len so suhlasom a za podmienok ustanovenych rozhodnutim Uradu
verejného zdravotnictva Slovenskej republiky,

3. potraviny s vyzivovym tvrdenim a zdravotnym tvrdenim podla osobitného predpisu,
4. geneticky modifikované potraviny len so sthlasom a za podmienok ustanovenych
ministerstvom a schvalenych Eurdpskou komisiou.

Na trh je zakdzané umiestnit’ potraviny

a) in¢ ako zdravotne neskodné,

b) klamlivo oznacené alebo pontikané na spotrebu klamlivym spdsobom,

¢) nezndmeho povodu,

d) po uplynutom datume spotreby alebo datume minimalnej trvanlivosti.

Klamlivym spdsobom pontikania potravin na spotrebu je tstna alebo pisomna informacia o
potravine oznamovana predavajicim spotrebitel'ovi, ktora je nepravdiva, zavadzajuca alebo

skresl'ujuca®.

§ 8 Balenie potravin

Ten, kto bali potraviny v suvislosti s ich vyrobou, manipuldciou s nimi alebo ich
umiestnenim na trh, je povinny pouzivat len také obaly a obalové materidly, ktoré pri
obvyklom alebo predpisanom sposobe manipulovania s potravinami nepriaznivo
neovplyviiuju ich zdravotni neskodnost’ a kvalitu, chrania ich pred neziaducimi vonkaj$imi
vplyvmi a vyli¢ia zdmenu potraviny za iny vyrobok.

Na balenie potravin mozno pouzivat’ len také obaly a obalové materidly, ktoré zodpovedaju
poziadavkam na predmety a materialy prichadzajice do priameho styku s potravinami.
Potravinovy kodex moZze ustanovit povinnost’ pouZitia niektorych obalov pre niektoré

potraviny alebo pouZitie niektorych obalov obmedzit alebo zakazat®.

5 Zakon &. 152/1995 Z.z. o potravinich v zneni neskorsich predpisov
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§ 9 Oznacovanie potravin a klamliva reklama

Ten, kto vyraba potraviny, manipuluje s nimi alebo ich umiestiiuje na trh, je povinny ich
oznacit’ v §tatnom jazyku tymito idajmi:

a) nazvom, pod ktorym sa potravina predava,

b) obchodnym menom a adresou prevadzkovatela potravinarskeho podniku, baliarne,

distributora alebo dovozcu so sidlom v rdmci spoloCenstva,

¢) o mnozstve; pri pevnych potravindch nachadzajicich sa v naleve musi byt okrem

celkove] hmotnosti uvedena 1 hmotnost’ pevnej potraviny,

d) datumom spotreby, ak ide o druhy potravin podliehajicich rychlej skaze z

mikrobiologického hladiska, ako aj o druhy potravin ustanovenvch potravinovym

koédexom,

e) dadtumom miniméalnej trvanlivosti,

f) o osobitnom spOsobe skladovania; ak ide o potraviny, pri ktorych by po otvoreni obalu

spotrebitel’'om dos$lo k rychlemu poskodeniu kvality alebo zdravotnej neSkodnosti, uvedi sa

konkrétne podmienky na uchovanie po otvoreni obalu u spotrebitela, pripadne lehota

spotreby potraviny,

g) navodom na pouzitie v pripade, ak by jeho neuvedenie mohlo spOsobit’ nespravne

pouzitie alebo pripravu potraviny,

h) o uréeni potraviny na osobitné vyzivové ucely alebo osobitné pouZitie,

1) zoznamom jednotlivych zloziek,

1) o mnozstve uréitych zloziek alebo kategérii zloziek,

k) o oS$etreni potraviny alebo jej zloziek oziarenim.

1) o vyzivovej hodnote pri potravinach, na obaloch ktorych je uvedené vyzivové tvrdenie,

m) o moznosti nepriaznivého vplyvu na zdravie 'udi,

n) o skutoénom mnozstve etanolu vyjadrenom v percentdch objemu, ak ide o napoje s

mnozstvom etanolu viac ako 1.2 percenta objemu,

0) o pdvode alebo mieste pdvodu v pripade, ak by neuvedenie tejto informécie mohlo

uviest’ spotrebitel’a do omylu, ak potravinovy kdédex neustanovuje inak.




Za klamlivé oznacenie podla osobitného predpisu sa pri oznacovani potravin umiestnenych
na trh povazuje také oznacenie, ktoré

a) uvadza spotrebitel'a do omylu, a to najmi

1. z hl'adiska vlastnosti potraviny, najmé pokial’ ide o charakter, identitu, vlastnosti,
zloZenie, mnozstvo, trvanlivost, pdvod alebo miesto pdvodu, sposob vyroby alebo
spracovania,

2. prisudzovanim takych vlastnosti alebo ucinkov potraviny, ktoré jej neprislichaju,
3. naznadenim, Ze potravina ma osobitné vlastnosti, priCom tieto vlastnosti maji v
skutoc¢nosti vSetky podobné potraviny,

b) pripisuje potravine preventivne, lieCebné alebo hojivé vlastnosti alebo na takéto
vlastnosti odkazuje s vynimkou prirodnych lie¢ivych vod a potravin uréenych na osobitné
vyzivové Ucely, ustanovenych potravinovym kodexom a tieto vlastnosti nema.
Ustanovenie odseku 3 sa vztahuje aj na prezentdciu potravin, a to najma na ich tvar, vzhlad
alebo balenie, pouzité obalové materialy, sposob ich aranZovania, vystavovania a reklamu.
Medzinarodny symbol "e" pri oznaceni mnozstva potraviny mozno uviest na obale len
vtedy, ak st splnené podmienky ustanovené v osobitnom predpise.

Nové potraviny a geneticky modifikované potraviny sa na spotrebitel'skom obale oznacuju

okrem udajov podl'a odseku 1 aj idajmi podla osobitnych predpisov’.

1.2 Zakon o obaloch®

Podl'a r6znosti produktov, ktoré sa pre ucely obchodovania balia, podla spdsobu

dopravy, skladovania, manipuldcie, podl'a réznorodosti obalovych materidlov je zrejmé, Ze

7 Zékon ¢&. 152/1995 Z.z. o potravinach v zneni neskorsich predpisov
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charakteristika obalov je vel'mi pestrd. Za ti€elom poskytovat’ spotrebitel'ovi nielen kvalitny
a bezpecny produkt, ale aj produkt zabaleny v kvalitnom a vhodnom obale su zdkladné
poziadavky na obaly predpisané v zakonoch. Tieto zdkony su podla legislativnych
pravidiel Eastokrat prevzaté pravne dokumenty EU.

V ststave zdkonov SR je v roku 2008 stale platny zakon &. 529/2002 Z.z.°. Dalej
uvedeny text je prevzaty z pripravovaného nového zakona ¢&. 529/2009 o obaloch®.

Tento zdkon upravuje poziadavky na zloZenie, vlastnosti a oznacovanie obalov,
prava a povinnosti pravnickych osob a fyzickych osob pri pouzivani obalov a ich spdtnom
odbere a pri zbere zhodnocovani odpadov z obalov, posobnost’ organov Statnej spravy pre
obaly a odpady z obalov a zodpovednost' za poruSovanie povinnosti v oblasti obalov,
S cielom:

a) predchadzat vzniku a Skodlivosti odpadov z obalov a znizovat ich mnozstvo
a nebezpecnost’ pre Zivotné prostredie,

b) zamedzit’ prekazkam v obchodovani, naruseniu a obmedzeniu hospodarskej sut’aze.

Na ucely zakona o obaloch sa rozumie:

a) obalom je vyrobok, ktory sa pouziva na balenie, ochranu, manipulaciu, dodavanie a
uvadzanie tovarov, od surovin po vyrobky, od vyrobcu po uzivatela alebo spotrebitel’a;
Obaly sa ¢lenia na:

1. spotrebitel’sky obal, ktory tvori bezprostrednii ochranu tovaru alebo skupiny tovarov a v
mieste nakupu tvori tovarovil jednotku pre kone¢ného uZzivatela alebo spotrebitela,
2. skupinovy obal je uréeny na to, aby tvoril v mieste ndkupu skupinu urc¢itého poctu
tovarovych jednotiek bez ohl'adu na to, ¢i sa preddva koneénému uzivatel'ovi alebo
spotrebitel'ovi alebo shizi ako prostriedok na dopiiianie tovarov do ponuky pocas predaja;
moze sa z vyrobku  odstranit  bez  ovplyvnenia  jeho vlastnosti.
3. prepravny obal je uréeny na ulahcenie manipuldcie a prepravy urcitého mnoZstva

tovarovych jednotiek alebo skupinovych baleni s cielom predchadzat fyzickému

% Zéakon ¢&. 529/2002 Z.z. o obaloch a 0 zmene a doplneni niektorych zdkonov
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poskodeniu pri manipulacii a preprave; prepravnym obalom nie je cestny, zelezni¢ny, lodny
a letecky kontajner.

b) zalohovanym obalom obal vyrobku, pri predaji ktorého sa popri cene ma podla tohto
zakona uctovat’ osobitnd peniaznd Ciastka viazana na obal pouzity na predaj vyrobkov (d’alej
len "zaloha)

¢) opakovane pouziteI'nym obalom obal, povodne ur¢eny na vykonanie minimalneho poctu
ciest alebo obehov pocas svojho zivotného cyklu, ktory sa opakovane plni alebo pouzije na
ten isty ucel, na ktory bol ureny, a to S vyuzitim alebo bez vyuzitia pomocnych vyrobkov
pritomnych na trhu, ktoré umozituji opakované naplnenie obalu, takyto opakovane pouzity
obal sa stane odpadom z obalov, ak sa uz opakovane nepouZije.

d) opakovanym pouzitim ¢innost’, pri ktorej sa obal, ktory bol povodne ur¢eny a navrhnuty
na vykonanie minimalneho poctu ciest alebo obehov pocas svojho zivotného cyklu,
opakovane naplni alebo pouzije na ten isty ucel, na ktory bol uréeny, a to s vyuzitim alebo
bez vyuzitia pomocnych vyrobkov pritomnych na trhu, ktoré umoziluji opakované
naplnenie obalu.

e) povinnou osobou bali¢, plni¢, podnikatel, ktory uvadza na trh obaly alebo vyrobky
Vv obaloch okrem vyrobcov a dovozcov obalov, ktori odovzdavaji prazdne obaly baliCom
a plnicom.

f) baliCom a plnicom podnikatel’, ktory pouziva obaly na balenie vyrobku alebo plni
vyrobok do obalov.

g) opravnenou organizaciou obchodna spolo¢nost’ zalozend povinnymi osobami v stilade
S osobitnym pravnym predpisom

h) uvedenim do obehu odplatné alebo bezodplatné odovzdanie obalu alebo baleného
vyrobku inej osobe na ucely distribicie alebo pouzitia s vynimkou uvedenia obalu alebo
baleného vyrobku na trh.

i) odpad z obalov je obal alebo obalovy material, ktory je odpadom, za odpad z obalov sa
nepovazuje odpad z vyroby obalov, ani odpad z procesu balenia vyrobkov.

j) prevenciou znizovanie mnozstva materialov a latok obsiahnutych v obaloch a v odpadoch
z obalov a skodlivosti tychto materidlov a latok pre zivotné prostredie, ako aj znizovanie
mnozstva obalov a odpadov z obalov na urovni vyrobného procesu, predaja, distribucie

alebo vyuzitia, osobitne pri vyvoji Cistejsich vyrobkov a technologii.



k) nakladanim s obalmi vyroba obalov, uvedenie obalov alebo balenych vyrobkov na trh
alebo obehu, pouzitie obalov, spitny odber obalov, tprava obalov a opakované pouzitie
obalov.

1) spatnym odberom obalov bezodplatné odberanie pouzitych obalov od spotrebitel'ov na

uzemi Slovenskej republiky za u¢elom ich opdtovného pouzitia.
1.3 Zakon o metrologii'

Zakon o metrologii sa zaobera spotrebitel'sky balenymi vyrobkami'?,

Podl'a § 21 spotrebitel'sky baleny vyrobok je vyrobok ur¢eny na predaj, vlozeny do
obalu bez pritomnosti koneéného spotrebitel’a, pricom mnoZstvo vyrobku obsiahnuté v
obale ma uréeni a na obale vyznaCeni hodnotu, ktora zodpoveda vopred zvolenej
menovite] hodnote, a nemoze byt zmenené bez otvorenia obalu alebo jeho viditeIného
porusenia.

Spotrebitel'ské balenie je celok pozostavajici z vyrobku a zo samostatného obalu,
do ktorého je vyrobok zabaleny. Spotrebitel'ské balenie méze prevadzkovatel' baliarne
alebo dovozca pred uvedenim na trh oznadit znatkou ,.e“, ak spiia poziadavky tohto
zékona. Spottebitelské balenie, ktoré tieto poziadavky nespind, nesmie byt oznacCené
znackou ,e“ ani podobnou znaCkou, ktord moéze spotrebiteld uviest do omylu.
Spotrebitel'ské balenie oznaené znackou ,e“ musi spinat poziadavky na mnozstvo
vyrobku. Oznaené spotrebitel'ské balenie musi byt oznacené tidajom o hmotnosti alebo
objeme vyrobku, ktoré ma obsahovat. Tento udaj sa nazyva ,,menovita hmotnost" alebo
»menovity objem“. Oznacené spotrebitel'ské balenie obsahujice kvapalné vyrobky musi
mat’ uvedeny menovity objem vyrobku a oznacené spotrebitel'ské balenie obsahujlice iné
vyrobky musi mat” uvedenii menovitt hmotnost’ vyrobku, ak medzindrodné zvyklosti

nevyzaduju inak.

11 KOLLAR, V. —KOSUTOVA, T. - KRISTOVA, L.: Produkt a kvalita. 1. vyd. Bratislava: Ekonom, 2008.
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Menovita hmotnost’ alebo menovity objem oznaceného spotrebitel'ského balenia musi
zodpovedat’ ustanovenym hodnotdm. Spotrebitel'ské balenie podlicha Statnemu

metrologickému dozoru.

Povinnosti prevadzkovatela baliarne a dovozcu oznaceného spotrebitel'ského
balenia popisuje § 22.

Prevadzkovatel' baliarne alebo dovozca oznaceného spotiebitelského balenia je
zodpovédny za to, Ze oznalené spotrebitel'ské balenie spiia poziadavky podla tohto
zakona.

Za mnozstvo vyrobku v obale zodpoveda prevadzkovatel' baliarne alebo dovozca,
ktory musi zabezpecit jeho meranie v kaZzdom jednotlivom oznacenom spotrebitelskom
baleni alebo Statisticki kontrolu skuto¢ného obsahu. Meranie alebo kontrola sa musia
vykonavat preukdzatel'ne nadviazanymi meradlami a kontrolnym zariadenim vhodnym na
tento Ucel. Ak sa nemeria skuteCny obsah, kontrola sa vykona takym spdsobom, aby
skuto¢ny obsah zodpovedal vyznac¢enému menovitému mnozstvu.

Poziadavky sa povazuju za splnené, ak prevadzkovatel' baliarne alebo dovozca
vykonava prevadzkovi kontrolu spdsobom, ktory zabezpecuje dodrziavanie dovolenych
odchylok skuto¢ného obsahu od menovitétho mnozstva, a ak uchovava dokumenty
obsahujuce vysledky tychto kontrol na potvrdenie toho, ze tato kontrola spolu s
nevyhnutnymi korekciami a nastavenim davkovacieho alebo plniaceho zariadenia bola
vykonand spravne.

Dovozca namiesto merania a kontroly podla odseku 2 moéze predlozit doklady
potvrdzujice splnenie poziadaviek na oznacenie spotrebitel'ského balenia zahranicnym
dodavatel'om vyrobkov.

Prevadzkovatel' baliarne alebo dovozca je povinny na oznacenom spotrebitel'skom
baleni uviest menovité mnozstvo, oznaCenie prevadzkovatela baliarne alebo dovozcov a

znacku ,.e*“ nezmazatel'ne, viditeI'ne a I'ahko Citatelne.
1.4 Potravinovy kodex

Potravinovy kdédex vznikol 20. maja 1996 ako vynos Ministerstva

podohospodarstva Slovenskej republiky a Ministerstva zdravotnictva Slovenskej republiky.



Sklada sa ztroch casti a jednotlivé Casti st rozdelené do hlav. Prva - vSobecnd cast’
obsahuje 3 hlavy, druha - horizontalna ¢ast’ 15 hlav a tretia - vertikalna cast’ 34 kodexovych
hlav. Harmonizované s pravom EU st vsetky hlavy horizontalnej asti, okrem 4. a 15.

hlavy a 10 hlava vertikalnej Casti .

Oznacovaniu potravin sa potravinovy koédex venuje v druhej hlave svojej druhej
Casti. Druhd hlava zafina zdkladnymi ustanoveniami. Patria sem: uvodné ustanovenia,
vymedzenie pojmov, vSeobecné poziadavky na oznaCovanie potravin, ozna¢ovanie ndzvom
potraviny, oznacCovanie udajov o mnoZzstve, oznaCovanie davky, datum minimalnej
trvanlivosti a ddtum spotreby potravin, Oznaovanie ndvodom na pouzitie potraviny. Druha
hlava pokracuje Castou oznacovanie zloziek potraviny. Ta zahfia: vSeobecne, oznaCovanie
pridavnych latok v potravinach, ozna¢ovanie vonnych a chutovych latok. Dalej tu mame
Cast’ osobitné poziadavky na oznaCovanie potravin. Tu s paragrafy: povinné informacie,
vynimky z ozna¢ovania potravin, ozna¢ovanie nebalenych potravin, ozna¢ovanie potravin a
ich zloziek oSetrenych ionizujicim Ziarenim, klamlivé oznacovanie potravin. Posledna cast’
S nazvom zaverecné ustanovenia obsahuje: preberanie, prechodné ustanovenia, zruSovacie

ustanovenia a uéinnost’.

V tejto podkapitole sme sa venovali ustanoveniam, ktoré stvisia s praktickou

Castou:t®

§ 1 Uvodné ustanovenia

Tato hlava Potravinového kodexu Slovenskej republiky upravuje poZiadavky na
oznacovanie potravin uvadzanych do obehu pre konecného spotrebitel’a; vztahuje sa tiezZ na
reklamu a prezentaciu potravin uréenych pre konecného spotrebitel'a. Potraviny sa oznacuju

na obaloch uréenych kone¢nému spotrebitel'ovi.

§ 2 Vymedzenie pojmov

13 potravinovy kodex. [online]. [citované dita 12.1.2009]. Dostupné na internete: < http://www.svssr.sk/ >
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OznaCovanie je pisomné uvedenie udajov, ochrannej zndmky, obchodnej znacky,
vyobrazenia, piktogramu alebo symbolu, ktoré sa tykaji potraviny a st umiestnené na
akomkol'vek obale, nalepke, prstenci a inde alebo v sprievodnom dokumente, oznameni
alebo upozorneni, ktoré potravinu sprevadzaju.

Balena potravina je akykol'vek jednotlivo baleny druh potraviny, ktora sa uvadza do obehu
pre konec¢ného spotrebitela a zariadenia spolocného stravovania a ktora sa sklada z
potraviny a z jej obalu, do ktorého je zabalena pred jej uvedenim do obehu, pricom obal
mdze uzatvarat’ potravinu Uplne alebo CiastoCne, ale vzdy tak, aby nemohla byt zmenena

bez otvorenia alebo porusSenia jej obalu.

§ 3 Vseobecné poZiadavky na oznacovanie potravin

Slovné oznacenie potravin uvadzanych do obehu udajmi podla potravinového kdédexu musi
byt’ v Statnom jazyku. Oznacovanie aj v inych jazykoch nie je zakézané, avSak nesmie byt
prekazkou Citatel'nosti udajov uvadzanych v Statnom jazyku.

Potraviny sa musia oznaCovat’ tak, aby spotrebitel nemohol byt uvedeny do omylu, najmé
a) ak ide o ich vlastnosti, a to najmd druh, pévod, miesto povodu, zlozenie, mnozstvo,
trvanlivost’ a spdsob vyroby,

b) pripisovanim takych uc¢inkov alebo vlastnosti, ktoré potraviny nemaju,
¢) poukazovanim, Ze potraviny maji osobitné vlastnosti, hoci v skuto¢nosti obdobné
potraviny maju tiez takéto vlastnosti.

Ak potravina vyzaduje osobitné podmienky manipulacie, alebo ak spotrebitel musi byt
informovany o vlastnostiach potraviny, musia byt v oznafeni uvedené¢ aj udaje o
a) urCeni potraviny na osobitné vyZzivové Ucely alebo iné osobitné pouZitie,

b) povode potraviny z hl'adiska geneticky modifikovanych organizmov,

c) oSetreni potraviny alebo jej zloZiek ionizujicim Ziarenim,

d) vyZivovej hodnote potraviny, ak ide o potravinu, ktord ma v oznaceni uvedené vyzivové
tvrdenie,

€) moznosti nepriaznivého vplyvu na zdravie l'udi.



§ 4 Oznacovanie nazvom potraviny

Nézov potraviny musi obsahovat ndzov vyjadrujuci jej podstatu podla prislusnej hlavy
potravinového kddexu.

Ak neexistuje ndzov potraviny podla odseku 1, musi sa pouzivat vSeobecne zauzivany
nazov alebo opisny nazov, aby spotrebitel’ nebol uvedeny do omylu a ak je to potrebné,
popis pouzitia potraviny tak, aby pri jej uvadzani do obehu bol zrozumitel'ny na urcenie
skuto¢ného charakteru potraviny a jej odliSenie od ostatnych potravin, s ktorymi by ju bolo
mozné zamenit'.

Ak nie je mozné odliSit potravinu, ktora sa vyraba v niektorom c¢lenskom State
spoloCenstva, alebo rozpoznat’ jej skutocny charakter od potraviny, s ktorou by ju bolo
mozné zamenit, musi byt nazov potraviny doplneny o dalSie sprievodné informacie
popisujuce tuto potravinu, pricom sa tieto udaje musia uvadzat v nazve potraviny alebo v
jej blizkosti; mozno tiez pouzivat’ ndzov potraviny, pod ktorym sa potravina legalne vyraba

a uvadza do obehu len v Slovenskej republike.

§ 5 Oznacovanie udajov 0 mnozstve

Udaje o mnoZstve potravin sa uvadzaji v jednotkach

a) objemu

b) hmotnosti, ak ide o potraviny v ostatnych stavoch, a to v gramoch (g) alebo v
kilogramoch (kg). Pri baleni potravin sa musi dodrziavat’ deklarované mnoZstvo.

§ 7 Dadtum minimdlnej trvanlivosti a datum spotreby potravin

Datum minimalnej trvanlivosti potraviny je datum, do ktorého si potravina pri spravnom
skladovani uchovava svoje Specifické vlastnosti.

Détum minimalnej trvanlivosti sa uvadza slovami ,,minimélna trvanlivost’ do...", ak sa v
oznaceni datumu uvadza den, v ostatnych pripadoch ,,minimalna trvanlivost’ do konca...";
moZzno ho uvéadzat’ za tymito slovami ozna¢enim datumu ale bo s odkazom na miesto, kde

sa datum nachadza.



Datum minimalnej trvanlivosti sa musi oznacovat uvedenim dfia, mesiaca a roka v
uvedenom poradi a v nekddovanej forme; ak ide o potraviny s trvanlivost'ou

a) menej ako 3 mesiace, postacuje uvadzat’ len denl a mesiac,

b) 3 mesiace a najviac 18 mesiacov, postacuje uvadzat’ len mesiac a rok,

¢) viac ako 18 mesiacov, postacuje uvadzat’ len rok.

Ak vlastnosti potraviny a spdsob jej balenia vyzaduji osobitné podmienky skladovania,
ktoré suvisia bezprostredne s ditumom minimalnej trvanlivosti, musia byt tieto podmienky
uvedené na obale.

Détum spotreby potraviny sa uvadza slovami ,,spotrebujte do" s uvedenim datumu alebo
odkazu na prislusné miesto obalu, na ktorom je datum uvedeny. Datum musi pozostavat’

najmenej z oznacenia dia, mesiaca v uvedenom poradi v nekdodovane;j forme.

§ 10 Oznacovanie pridavnych ldatok v potravindch

Pridavné latky, ako zlozky potravin patriace do jednej z kategorii podla prilohy €. 2, sa
oznaCuju na obale slovne oznaCenim kategdrie a ndzvom alebo oznaCenim kategorie a
medzindrodnym kédom oznacenia (kod E), ak pridavné latky maji medzinarodny kod
oznacenia priradeny.

Ak sa do potraviny pouzijii pridavné latky, tieto sa musia uvadzat' v oznaeni zloZenia
podrla klesajiceho mnozstva, v akom st obsiahnuté v potravine.

Ak pridavnd latka patri do viacerych skupin, v oznaceni sa uvedie ta skupina, ktord ma v
potravine najdolezitejSiu funkciu. Poziadavky na rozsah oznaCenia pridavnych latok v
potravinach alebo v ich zlozkach st uvedené v dvanastej hlave druhej Casti potravinového
kédexu.

Latky posobiace na prediZenie trvanlivosti potravin, ako su inertné plyny, aj ked’ nie st
priamou zlozkou potraviny, ale mézu do potraviny prechadzat, musia byt oznacené v
nazve potraviny alebo v jeho blizkosti slovami ,Balené v ochrannej atmosfére.".
Ak sa do potraviny priddva nidhradné sladidlo, musi sa v ndzve potraviny alebo v jeho
blizkosti uvadzat’ oznacenie slovami ,,s nahradnym sladidlom (ndhradnymi sladidlami)"; ak
sa pridava cukor a ndhradné sladidlo, musi sa v nazve potraviny alebo v jeho blizkosti

uviest’ oznacenie slovami ,,s cukrom a ndhradnym sladidlom".



§ 11 Oznacovanie vonnych latok a chut’ ovych latok

Ak sa do potraviny pouziji vonné latky alebo chut'ové latky, musia sa v oznaceni potraviny
uvadzat’ slovom ,,ardma‘ alebo ,,prichut* alebo $pecifickejsim pomenovanim alebo opisom
vonnej latky alebo chut'ovej latky.

Oznaclenie ,,prirodny" alebo akykol'vek vyraz rovnocenného vyznamu mozno pouzivat iba
pre arémy spliiiajiice poZiadavky na prirodné aromatické latky alebo aromatické pripravky.
Ak oznacenie latky urCenej na aromatizaciu obsahuje odkaz na potravinu rastlinného
povodu alebo zivoc¢isneho povodu alebo na zdroj ardmy, nesmie sa slovo ,,prirodnd" alebo
akykol'vek vyraz rovno cenn¢ho vyznamu pouZzivat, ak nebola aromatické zloZka izolovana
vhodnymi fyzikalnymi, enzymatickymi alebo mikrobidlnymi postupmi alebo tradi¢nymi

spdsobmi pripravy potravin vyhradne z doty¢nej potraviny alebo doty¢ného zdroja arémy.

§ 16 Klamlivé oznacovanie potravin

Spdsoby oznaCovania a oznacovanie nesmu uvadzat’ kone¢ného spotrebitel’a do omylu, a to
najma, ak ide o

a) charakteristiku potraviny, jej podstatu, vlastnosti, zloZenie, mnoZzstvo, trvanlivost,
povod, sposob spracovania alebo spdsob vyroby,

b) prisudzovanie U€¢inkov alebo vlastnosti, ktoré potravina nevykazuje,

¢) vyvolavanie dojmov, Ze potravina vykazuje osobitné charakteristické vlastnosti, aj ked’ v
skutocnosti tieto vlastnosti maju vSetky podobné potraviny.

Na obale, na jeho stcastiach, ako aj v sprievodnej dokumentécii, sa nesmu uvadzat’ Udaje,
ze

a) potravina je zdrojom vSetkych Zivotne dolezitych Zivin,

b) bezné potraviny nedodaji potrebné mnozstvo zivin, ktoré obsahuje pontiknuté potravina,
¢) potravina ma zvysenu alebo osobitnll vyzivova hodnotu v désledku pridavku pridavnych
latok alebo potravinovych doplnkov, ak takuto vlastnost’ nema,

d) potravina mé osobitné vlastnosti, aj ked’ tieto vlastnosti vykazuji vSetky porovnatel'né

potraviny,



e) potravina je vhodna na prevenciu, zmiernenie alebo lieCenie zdravotnej poruchy alebo na
lekarske tcely, ak osobitné pravne predpisy neustanovuji inak,

f) potravina bola vyrabana podla nabozenskych alebo ritualnych predpisov, ak sa k tomu
nevyjadrili prislusné nabozenské autority.

Na obale, na jeho sucastiach a v sprievodnych dokladoch, ktoré potravinu sprevadzaju, sa
nesmu tiez uvadzat udaje:

a) neumoznujuce dokazat’ ich pravdivost’,

b) vyvolavajuce pochybnosti o zdravotnej neSkodnosti inych obdobnych potravin alebo
vyvolavajice u spotrebitel'a obavy z jej pouzitia,

c) o rychlosti ubytku telesnej hmotnosti alebo jeho rozsahu pri konzumacii urcitej
potraviny,

d) veduce k zamene beznych potravin s potravinami na osobitné vyzivové ucely.
Tieto ustanovenia sa vztahuju rovnako na sposob ponukania potravin, ich prezentaciu, ako
aj ich predaj, s ohl'adom na ich tvar, vzhl'ad alebo balenie, pouzit¢ obalové materidly,
grafickii Upravu, spdsob usporiadania a prostredie, v ktorom su vystavované pri ich

uvadzani do obehu a rovnako aj reklamu.

DalSia cast’, ktord sa zaobera ustanoveniami stvisiacimi s praktickou castou, je
tretia Cast’ potravinového kodexu. V jeho hlave ¢islo 13 je Siesty oddiel venovany

$pecialnym vyrobkom z obilia.

§ 37 Vymedzenie pojmov

Specialne vyrobky z obilia st vyrobky vyrdbané pouZitim Specidlnych technologickych
operacii, ako st extruzia a expanzia.
Extrizia je technologické operacia spractivania vyrobkov z homogenizovaného zrna obilnin

a obilnych vyrobkov, pri ktorej sa ¢iasto¢ne navlhéend hmota vystavi priblizne 10 sekiind



pdsobeniu teploty az 180 °C a tlaku az 80 atmosfér; vyrobok po opusteni extruzneho
priestoru zvic$i svoj objem a zarovenl nevratne zmeni svoju vnutorni Strukturu.
Expanzia je tepelné spracivanie zfn obilnin suchou cestou za normélneho tlaku alebo
zvyseného tlaku.

Naparovanie je technologickd operacia oSetrenia zrna obilnin prehriatou vodnou parou.
Restovanie je technologicka operacia tepelného oSetrenia technologicky spracovaného zrna
obilnin, alebo ich ¢asti po ich spracovani, napriklad extriziou.

Vlh¢enie je technologicka operécia oSetrenia zrna obilnin za i¢elom zvySenia jeho vlhkosti.
Plocha extrazia je technologicky proces na vyrobu extrudovanych vyrobkov plochého tvaru
s restovanim. Ovdlna extruzia je technologicky proces na vyrobu extrudovanych vyrobkov
ovalneho tvaru bez restovania.

Expandované (pufované) vyrobky st vyrobky zo zrna obilnin vyrobené expanziou za

normalneho tlaku alebo za zvySeného tlaku, ako su napriklad pukance a burizony.

§ 38 Clenenie $pecidlnych vyrobkov z obilia

Specidlne vyrobky z obilia sa &lenia najmi na: miisli, expandované vyrobky, extrudované
vyrobky. Specidlne vyrobky z obilia podla moZno vyrabat aj s réznymi prisadami,

ochutené, obohatené¢ napriklad vitaminmi a iné.

§ 39 Suroviny

Zakladnou surovinou na vyrobu Specidlnych vyrobkov z obilia st najmd zrelé, oSetrené
alebo neoSetrené zrna obilnin; ako ich zlozky moZno pouzivat’ vybrané druhy strukovin,

ovocia, orechov, olejnin a iné.
§ 40 Oznacovanie

Ak je Specialny vyrobok z obilia vyrobeny len z jednej zloZky, v ndzve sa musi uvadzat’ aj
druh obilia.



2 Informacie o buducej legislative — Zelena kniha

Zelena kniha EU (angl. EU Green Paper) je dokument, ktory vyddva Eurdpskou
komisiou s cielom rozprudenia diskusie a spustenia procesu pripomienkovania dokumentov
na europskej Urovni. Zelené knihy st vydavané preto, aby boli naznacené navrhy
buducnosti legislativy EU. Po ukonéeni pripomienkovania vydiva Eurdpska komisia
dokument s nizzvomBiela kniha EU.

Komisia Eurépskych Spolocenstiev vydala 15.10.2008 Zelenu Knihu o kvalite
pol'nohospodarskych vyrobkov: normy pre vyrobky, poziadavky na hospodarenie

a systémy kvality, ktord je rozdelend do 3 Casti: vyrobné poziadavky a obchodné normy,



$pecifické systémy kvality EU a systémy certifikacie. Jednotlivé kapitoly st zamerané na:
poziadavky na polnohospodarstvo EU, obchodné normy, zemepisné oznaGenia, zarutené
tradiné Speciality, ekologické pol'nohospodarstvo, politika kvality vyrobkov pre
najvzdialenejsie regiony, dalsie systémy EU, systémy certifikicie kvality potravin.
Prostrednictvom tohto dokumentu Komisia chce ziskat' ndzory a stanoviska vsetkych

organizacii a ob&anov zaujimajicich sa o kvalitu pol'nohospodarskych vyrobkov4.

Dalej uvadzame vybrané ¢asti Zelenej knihy, ktoré stivisia s problematikou®®:

S rozSirovanim globalizacie vytvaraju vyrobky z rozvijajacich sa krajin s nizkymi
vyrobnymi nékladmi vy3si tlak na polnohospodarov EU. Hospodarska sutaz rastie
Vv pripade polnohospodarskych komodit aj vyrobkov s pridanou hodnotou. NajsilnejSou
zbrafiou pol'nohospodarov EU vzhladom na tieto nové obchodné vyzvy je ,kvalita®. EU
ma vyhodu, pokial’ ide o kvalitu, ktord je zabezpecena vd’aka vel'mi vysokej bezpecnosti
zaistenej cez cely potravinovy retazec vd'aka legislative EU, do ktorej pol'nohospodari a
vyrobcovia vSeobecne investovali. Existuje vSak niekol'ko aspektov, ktoré¢ mozu podporit’
kvalitu vo vSeobecnom zmysle.

Kvalita predstavuje splnenie ocakéavani spotrebitelov. Kvalita je problémom
kazdého polnohospodara a kazdého kupujiceho, ¢i uz ide o tovary vyrabané podla
zékladnych noriem, alebo o vysokokvalitné vyrobky, v ktorych Eurdpa vynika. V case
vysokych cien tovarov by sa stimulicia rastu objemu vyroby nemala pouzivat ako
ospravedlnenie menej prisnych noriem. Spotrebitelia chca, aby potraviny boli cenovo
pristupné a predstavovali vhodnll hodnotu za peniaze. Spotrebitelia a obchodnici vSak maju
okrem ceny mnoho inych poziadaviek na hodnotu a kvalitu vyrobkov, ktoré nakupuji.
Uspokojenie tychto poziadaviek je pre pol'nohospodéarov velkou vyzvou. Poziadavky trhu

st r0zne a mnozia sa.

14 Oficialna internetova stranka ministerstva poddohospodarstva SR, Zelen4 kniha. [online]. [citované dia

24.3.2009]. Dostupné na internete: < http://www.land.gov.sk/sk/?naviD=2&navID2=2&sID=40&id=1239 >

15 Zelen4 kniha o kvalite polnohospodarskych vyrobkov: normy pre vyrobky, poziadavky na hospodarenie
a systémy kvality, Brusel, 15.10.2008. [online]. [citované diia 31.3.2009]. Dostupné na internete: < http://eur-
lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=COM:2008:0641.FIN:SK:PDF >
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Najvyznamnej§imi problémami v EU s hygiena a bezpeénost’ potravin, zdravie
avyzivna hodnota a spolocenské poziadavky. Okrem toho s spotrebitelia viac
zainteresovani na vztahu hospodarenia a udrzatelnosti pre zmenu klimy, bezpecnost
potravin a rozvoj, biodiverzitu, blaho zvierat a nedostatok vody. PoI'nohospodarstvo je ako
popredny uzivatel pddy klIacovym faktorom utzemného rozvoja regionov, krajiny a
cennych environmentalnych oblasti. V neposlednom rade spotrebitelia s rasticim
disponibilnym prijmom — v mnohych castiach sveta — poZaduju chut’, tradiciu a pravost’
svojich potravin, ako aj uplatiovanie vysSich Standardov v oblasti blaha zvierat.
Polnohospodarska politika EU musi podporovat’ asilie ponohospodarov dosiahnut’ vyzvu
spojent s kvalitou. Systémy a nariadenia EU sa uZ o to snaZzia, najmi dvomi spdsobmi:
zakladnymi opatreniami a opatreniami kvality.

V nariadeniach EU sa ustanovuju niektoré z najprisnej$ich zakladnych poziadaviek na
vyrobu na svete, pokial ide o bezpeCnost a hygienu, identitu a zlozenie vyrobku,
environmentalnu starostlivost, zdravie rastlin a zvierat a blaho zvierat, ktoré odrazaji jasne

vyjadrené demokratické Zelanie spotrebitel'ov a obéanov EU.
2.1 Poziadavky na polnohospodarstvo EU

Polnohospodari v EU dodrziavaji mnohé poziadavky hospodarenia a vsetky
potraviny vyrobené v EU sa vyrobili v sulade s tymito pravidlami. Tieto pravidla su uréené
nielen na zabezpecenie splnenia hygienickych a bezpecnostnych noriem v pripade hotovych
potravin umiestnenych na trhu, zahfiiaji aj spolocenské zaujmy.

Pre polnohospodirov to znamend venovat naleziti starostlivost vyberu
a pouzivaniu pesticidov a hnojiv, dodrziavaniu hygienickych pravidiel, predchadzaniu
ochoreniam zvierat a chorobam rastlin, zabezpeCeniu Skolenia a primeranej ochrany
pol'nohospodarskych pracovnikov, zabezpecovaniu ndlezitého blaha zvierat a ochrane
zivotného prostredia.

Pre spotrebitelov to znamend, Ze mozu doverovat’ skutocnosti, ze sa pri vSetkych
vyrobkoch vyrobenych v EU dodrzali prijatelné vyrobné poziadavky vratane uvedenych
opodstatnenych spoloc¢enskych zaujmov. Tieto poziadavky na pol'nohospodarstvo sa stale

vyvijaju v zavislosti od narokov spolo¢nosti.



Mali by byt vyznamnou sucastou kvality potravin ponikanych na predaj a aktivom,
ktoré polnohospoddri moézu propagovat. Informovanie spotrebitelov o tom, Ze tieto
poziadavky na pol'nohospodarstvo existuji a ze sa dodrzali pri vyrobe potravin, je eSte

zjavne neuspesné.
2.2 Obchodné normy

Obchodné normy EU su predpisy, ktorymi sa ustanovuji definicie vyrobkov,
minimalne vyrobkové normy, kategorie vyrobkov a poziadavky na oznaCovanie s cielom
informovat’ spotrebitel'ov pre znacné mnozstvo pol'nohospodarskych vyrobkov a niektoré
spracované potraviny. Mali by sa pouzivat s cielom pomoct pol'nohospoddrom
zabezpecovat’ vlastnosti vyrobkov, ktoré spotrebitelia ocakavaji, zabranit’ sklamaniu
spotrebitelov a ul'ah¢it’ porovnanie cien v pripade réznych vlastnosti vyrobku. Obchodné
normy sa prijali s cielom nahradit’ r6zne vnitrostatne normy a tym ulahc¢it’ obchodovanie
na jednotnom trhu.

Nie vietky potraviny podlichajii obchodnym normam na urovni EU. Napriklad,
v sektore plodin na ornej pdde (pSenica, kukurica, strukoviny atd.) sa s komoditami
obchoduje podla oficialnych medzinarodnych, narodnych alebo stikromne stanovenych
noriem pre triedenie a klasifikaciu. V pripade vyrobkov predavanych spotrebitel'om, na
ktoré sa nevztahuju obchodné normy EU, sa uplatiiujii vSeobecné pravidla ochrany
spotrebitelov a oznaCovania s cielom zabezpecit, aby sa spotrebitelia nezavadzali.

Hoci sa niektoré obchodné normy EU priamo rozvinuli, pri inych sa potvrdilo, Ze st
kontroverzné. Proces revizie obchodnych noriem prostrednictvom nariadenia EU moze byt
taktiez tazkopadny.

Povinné prvky obchodnych noriem:

Identita vyrobkov: Vi&sina obchodnych noriem EU definuje polnohospodérske vyrobky
alebo potraviny, na ktoré sa vztahuju, spdsobom, ktory ustanovuje jasné spolo¢né pravidla
na opis

Poziadavky na hospodarenie: V niektorych pripadoch, ako su Cerstvé ovocie a zelenina
alebo hydinové méso, obchodné normy ustanovujii aj absolutne prisne poziadavky na
,bezchybnu, prava a obchodovatelnt kvalitu, ktora je predpokladom predaja

spotrebitelom.



Klasifikacia podla kvality a velkosti: Viaceré obchodné normy zahffiaju povinné
klasifika¢né systémy. Tieto systémy sa povodne zaviedli pre trhovu transparentnost s
cielom umoznit’ spotrebitelom porovnavat ceny znamych tried alebo kategorii vyrobkov.
Jato¢né teld hydiny a hydinové rezy sa musia zatriedit’ do triedy A alebo triedy B v
zavislosti od kvalitativnych kritérii, ako su technicky opis tvaru a formy jatocného tela a

akékol'vek jeho poskodenie.

V pripade povinnych aspektov obchodnych noriem je hlavnym problémom to, ¢i je
pravidlo potrebné na dosiahnutie legitimnych ciel'ov politiky, ¢i st ndklady nadbyto¢né a Ci
ma jeho uplatiovanie nezelané dosledky, ako je brénenie odbytu inovativnych alebo
neobvyklych vyrobkov, alebo znehodnotenie vhodnosti na l'udska spotrebu.

Volitelné vyhradené vyrazy st ustanovené zdkonom. Kupujicim poskytuju
informacie o tom, ako vyrobok, pri ktorom sa pouzil vyhradeny vyraz zodpoveda
definovanému spdsobu pol'nohospodarstva alebo vlastnosti vyrobku. Vyhradené vyrazy v
obchodnych norméach su urcené na to, aby spotrebitel'ovi poskytli uzito¢né, presné
technické informacie. Vyhradené vyrazy by mali pomoct aj polnohospodarom
prostrednictvom identifikacie vlastnosti, ktoré predstavuju pridani hodnotu, alebo
sposobov hospodarenia a tak zabezpeCuji dodatocnu finanéni néavratnost’ v pripade
dodato¢nych vyrobnych nakladov.

Volitelné vyhradené vyrazy sa pouzivaji aj na identifikdciu kategorii alebo vlastnosti
vyrobku. Vyrobok sa vSak moZe predavat’ bez pouZitia tychto volitelnych vyrazov.

Na druhej strane, pol'nohospodari a prvovyrobcovia potravin v réznych sektoroch
pol'nohospodarstva, ktori chct spotrebitel'ov informovat’ o pouzivani osobitnych sposobov
hospodérenia, Casto pouzivaju slova ako ,statok®, ,horsky“, ,nizky obsah uhlika®,
prirodny* atd’. Tieto opisné vyrazy sa mozu pouzivat, pokial’ spiiiaju akukol'vek platnu
vnutros§tatnu definiciu, ako aj vSeobecnll normu nezavadzania spotrebitel'ov. Tieto slova a s
nimi suvisiace pol'nohospodarske postupy prepoZzi€iavaju vyrobkom pritaZlivost.
Spotrebitelia sa preto moézu zavadzat, ak sa napriklad slova, ktoré vyjadruju pouzitie
sposobov extenzivneho polnohospodarstva, pouziji pri vyrobku skor intenzivneho
pol'nohospodarstva. Nedavny vznik réznych oznaeni, na ktorych sa uvadzalo pouzitie

sposobov pol'nohospodarstva, ktoré znizuju vplyv na zmenu klimy, vyvolal ur¢ity zmétok.



Preto je mozno potrebné zadefinovat' takéto pol'nohospodérske vyrazy v konkrétnych

sektoroch na irovni EU.

Mnohé normy EU vychadzaji z medzinarodne dohodnutych noriem v Codex
Alimentarius alebo FEurdpskej hospodarskej komisie OSN. Ak je to vhodné, tieto
medzinarodné normy sa pouZiji ako zéklad pre obchodné normy EU. V pripade plodin na
ornej pdde, pre ktoré sa neprijali obchodné normy EU, sii medzinarodné normy uvedené vo
vnutrostatnych normach alebo ich priamo pouzivaji sukromni obchodnici, v kontraste s
povinnymi EU normami, ktoré platia pre niektoré ovocie a zeleninu. EU tieZ prispieva k
stanoveniu medzindrodnych noriem a EU normy st &asto povazované za zéklad pre

medzinarodné normy.

Dal§im sposobom, ako aktualizovat obchodné normy, je zjednodusenie
schvalovania a revizie obchodnych noriem EU prostrednictvom spoluregulacie, priamym
odkazom na medzindrodné normy a v pripade vhodnosti uplatnenim dobrovolnych
systémov.

— Spoluregulacia je postup, ked sa dosiahnutim presne definovanych cielov poveria na
zéklade legislativneho aktu Spolo¢enstva zainteresované subjekty uznané v danej oblasti. V
pripade obchodnych noriem by sa zakonodarca sustredil na zakladné aspekty pravneho
aktu, pricom zastupcovia prislusnych stran by sa poziadali o dokoncenie pravnych
predpisov a stanovenie technickych udajov a $pecifikacii na zaklade ich skusenosti.

— V pravnych predpisoch EU by sa jednoducho mohol uplatnit’ odkaz na medzinarodne
dohodnuté normy. Tym by sa vyhlo normotvornému procesu EU pre obchodné normy.
Medzinarodné normy sa vSak zvyc€ajne prijimaji iba v obmedzenom pocte jazykov a urcite
iba v malom poéte uradnych jazykov EU.

— Napokon, obsah existujicich pravidiel by sa mohol zjednodusit a skratit’, napriklad
prostrednictvom kritickej revizie (pozri uvedenu diskusiu tykajucu sa réznych aspektov
obchodnych noriem, najmé ,,vyhradenych vyrazov*) a ndvrhom nového harmonizovaného

ramca pre obchodné normy, ako sa teraz uskutoc¢nilo v sektore ovocia a zeleniny.



Zaviedli sa $tyri $pecifické systémy kvality EU s ciefom zdokonalit' zemepisné
oznaCenia, ekologické polnohospodarstvo, tradi¢né Speciality a vyrobky =z
najvzdialenejsich regiénov EU. Tieto systémy spotrebitefom oznaduju vyrobky, ktoré majt
Specifické vlastnosti stivisiace s osobitnym povodom a/alebo spdsobom pol'nohospodarstva.
Aby sa spotrebitelia mohli spolahnut’ na to, Ze tvrdenia na etiketach st opravnené,
dodrziavanie Specifikdcie monitoruji verejné organy alebo sukromny certifikaény organ.
Pol'nohospodari, ktori vyrdbaju pravé vyrobky, su chrdneni proti zniZovaniu cien
imitovanymi vyrobkami predavanymi s chranenymi ndzvami. Preto by mali mat’ moZnost’
na zaru¢enie vysiej ceny za svoju dodatoénu starostlivost’ a usilie. Styri systémy st uréené
na to, aby reagovali na osobitné poziadavky trhu na vyrobky, ktoré maji tieto osobitné
vlastnosti. Ugelom tejto zelenej knihy je dokladne preskimat rozne aspekty tychto

systémov, ako aj potencial pre iné dodatoéné systémy EU.

2.2.1 FEkologicke polnohospodarstvo

Dopyt spotrebitelov po ekologicky vyrdbanych potravinich zaznamendval
v poslednych rokoch staly narast, pricom rast dopytu prekro¢il rast ponuky.
PoI'mohospodari a spotrebitelia sa spolichaju na integritu ekologického systému s cielom
zabezpeCit, aby sa vyrobok vyrobil v stlade s poziadavkami. Kontroly vykondvané
verejnymi organmi alebo certifikacnymi orgdnmi st dolezité na udrzanie dovery v systém a
opodstatnenie vyssich cien.

Trh s ekologickymi potravinami v EU je nadalej rozéleneny v sulade
S vnutrosStatnymi hranicami. Narodné supermarkety maji tendenciu skladovat vyrobky
osvedcené vnutroStatnymi certifikdtormi napriek skutoCnosti, Ze vSetci pdsobia podla
spolo¢nych ekologickych noriem EU. Su¢asnou vyzvou pre EU je teda vytvorenie
fungujuceho vnutorného trhu s ekologicky vyrabanymi vyrobkami bez straty alebo
oslabenia reputacie a doveryhodnosti ekologického oznaéenia. EU od roku 1991
uplatiiovala normu, ktorou sa ustanovili pravidld ekologického polnohospodarstva pre
eurdpskych vyrobcov a spracovatelov a pre vyvozcov z tretich krajin, ktori chcu
umiestiiovat’ ekologické vyrobky na trh EU. Norma EU uzko sleduje pravidla ekologického
hospodarenia stanovené v medzinarodnej norme prijatej na zaklade Codex Alimentarius,

ktora ulah¢uje uznivanie ekologickych vyrobkov EU vyvazanych do inych krajin.



Strategické a politické ciele pre sektor ekologického pol'nohospodarstva boli prijaté v roku
2004 a ustanovené v Akcnom plane EU pre ekologické potraviny a polnohospoddrstvo.
NajvyznamnejSim legislativnym vysledkom bolo nové nariadenie o ekologickom
pol'nohospodarstve prijaté v juni 2007. Vzhl'adom na nedavne prijatiec tohto nového
pravneho predpisu chce Komisia konzultdcie zamerat skor na to, ako funguje trh

s ekologickymi vyrobkami ako na politické ¢asti pravnych predpisov.
2.3 DalSie systémy EU

Sucasné systémy kvality EU sa zaoberaji zemepisnym pdovodom, tradi¢nymi
vyrobkami, vyrobkami z urCitych regionov a ekologickym polnohospodarstvom a
predstavuju zakladny kameti politiky kvality EU. Existuje mnoZstvo kandidatov pre d’alsie
systémy EU, vratane vyrobkov s vysokou prirodnou hodnotou alebo horské oblasti, kvalita
blaha zvierat5 etikety povodu EU a rozirenia systému Ecolabel na spracované
pol'nohospodarske vyrobky. Mohli by sa podporit’ aj inovacie.

Kazdy novy systém kvality na urovni EU musi zodpovedat’ politickym potrebdm na
trovni EU, ktoré nemoZno primeranym spdsobom uspokojit. Komisia by mala zhodnotit’
moznosti novych systémov, ¢i je nevyhnutnd d’alSia legislativa alebo, ¢i by v niektorych
pripadoch, vypracovanie a stanovenie navodov mohlo vyznamne prispiet’. Povinné systémy
by mohli mat’ vyhodu najmé pre zaklady v oblasti prava a vedy. V ostanych pripadoch by
nepovinné systémy mohli postacovat’ a mohli by pomahat’ vlastnikom systémov pri rozvoji
a zlepSovani systémov. Administrativna zataz pol'nohospodidrov a ostatnych
zainteresovanych subjektov, ako aj spravy c¢lenskych Statov a Komisie sa musi zohl'adnit’ v

stlade so zasadami politiky lepsej regulacie.

2.3.1 Systemy certifikacie kvality potravin

V poslednych rokoch sa zaznamenal podstatny narast sukromnych a narodnych
systémov certifikacie kvality potravin. Pre maloobchodnikov tieto systémy poskytuju
prostriedok ako reagovat na meniaci sa spotrebitel'sky dopyt a priniest spotrebitelom
vyrobky s osobitnymi vlastnostami, ¢i uz ide o vlastnosti vyrobkov alebo vyrobné sposoby.

Pre spotrebitelov skutocnost’, Ze sa systémy opieraji o certifikdciu poskytuju dodatocni



zaruku, ze sa mozno spolahnit na tvrdenia na etikete. Pre pol'nohospodarov predstavuju
néaklady a prilezitost’ informovat spotrebitel'ov o kvalite vyrobku.

Rozsah systémov certifikacie v EU sa pohybuje od dodrziavania povinnych
vyrobnych noriem po dodato¢né poziadavky tykajice sa ochrany zivotného prostredia,
blaha zvierat, organoleptickych vlastnosti, starostlivosti o pracujicich, spravodlivého
obchodu, obav spojenych so zmenou podnebia, nabozenskych alebo kultirnych okolnosti,
sposobov pol'nohospodarstva a pdvodu.

Potravinarske odvetvie a maloobchodnici sa mézu spoliehat’ na certifikaciu kvality,
aby ziskali v pripade dodato¢né uistenie o doddvanych vyrobkoch. Toto poskytuje pravnu
istotu, ze polnohospodari dodrzali sprdvne normy a tak podporuje dobré meno

maloobchodnika.

2.3.2 Ucinnost systémov certifikdcie pri dosahovani politickych cielov

Velki maloobchodnici moézu pouzivat systémy certifikacie ako sposob
zabezpecenia dodrziavania niektorych vyrobnych a dodacich podmienok alebo uloZenia.
Narast poctu systémov v priebehu rokov sa odrazil na hodnoteniach spotrebitel'ského
dopytu maloobchodnikmi, ze vedia viac o potravinach, ktoré kupuja. Hlavnymi zaujmami
mnohych spotrebitel'ov su hygiena a bezpeCnost a cena. V pripade spotrebitel'ov, ktori
hl'adaju kvalitné vyrobky s osobitnymi vlastnostami alebo vyrobky vyrobené osobitnymi
spdsobmi pol'nohospodarstva, medzi hlavné stimuly inovacie patria:

— Zelanie, aby sa spotrebitelia opdtovne prepojili s polnohospodarstvom a uprednostiiovali
miestne a sezonne vyrobky pochédzajice zo systémov pol'nohospodarstva, ktoré udrziavaju
prirodu aj spolo¢nost’

— environmentdlne zdujmy tykajlice sa potlaania klimatickej zmeny, u¢innejSieho riadenia
prirodnych zdrojov, ako su voda a pdda a zachovania biodiverzity

— propagacia nutri¢nych vlastnosti potravin

— spolocenské zdujmy: oznacenie Fair Trade (spravodlivy obchod) je prikladom systému
zalozeného na strategickom zamere pomoct’ vyrobcom a pracujucim posunit’ sa z pozicie

hospodarskej a socidlnej zraniteI'nosti do pozicie bezpecnosti a hospodarskej sebestac¢nosti



Tieto politické stimuly moézu asponl Ciastone objasnit’ vznik velkého mnozstva
systémov certifikacie. Vytvorenie a pouzivanie systémov certifikacie vSak v niektorych
pripadoch zavisi od existujuceho trhového dopytu.

Systémy, ktoré zabezpeCuju dodrziavanie existujucich pravnych poziadaviek sa
oznacuju ako ,zakladné systémy“. Tieto systémy namiesto ,pridavania“ osobitnych
poziadaviek na kvalitu preberaju zakladné regulacné poziadavky, rozpracuju ich do
podrobnych pravidiel pre prevadzkovatel'ov (napriklad pozadovanie dodato¢ného vedenia
zaznamov) a uplatiuju kontroly s cielom uistit’ sa, Ze sa tieto pravidld dodrZiavaji. Tento
druh systémov sa potom pouziva na propagaciu ,,certifikovanej alebo ,,zaistenej* vyroby
ako spliajucej prislusné normy v oblasti hygieny atd’. Tieto systémy &asto funguji na
medzipodnikovej urovni, pricom podnikom zarucuju, Ze sa pri dodavanych vyrobkoch
dodrzali prislusné normy a poZiadavky.

Tieto systémy sa mo6Zu navrhnut’ s cielom ochrdnit’ dobré meno podniku a znizit’
pravdepodobnost’ a vplyv vzniku $kod. V stcasnosti skutoGnost, Ze vyrobok splia

podmienky zakladnych systémov nie je oznamena kone¢nym spotrebitel'om.

2.3.3 Dohlad EU

Ked’ze su systémy certifikacie také rozdielne, pravny ramec upravujici ich pouzivanie
je zlozity a rozsireny vo viacerych politickych oblastiach. Systémy certifikacie podliehaju
niekol’kym obmedzeniam, a to:

— pravidlam vnutorného trhu. Certifikacné sluzby by mali byt bezplatne dostupné cez
hranice. Systémy by nemali viest’ k de facto obmedzeniam obchodu na vnitornom trhu

— pravidlam hospodarskej stitaze

— poziadavkam na informacie pre spotrebitel'ov a oznacovanie.

— §pecifickym pravnym predpisom tykajucim sa predmetu, na ktory sa vztahuje systém

certifikacie.

2.3.4 Znizenie zataze a nakladov

Hlavné naklady spojené zo zapojenim sa do systémov certifikacie spadaju do dvoch

skupin: ,,priame* a ,,nepriame®. Priame naklady sa tykaju clenskych poplatkov, kontrol



tretich stran a certifikdcie. Nepriame naklady sa tykaji dodrziavania noriem systému
certifikdcie (investiéné ndklady na zlepSenie zariadeni) a opakujiice sa vyrobné naklady.
Zda sa, ze potreba zapojit' sa viac ako jedného systému predstavuje znacnu (finan¢nu a
administrativnu) zataz, najmi pre vyrobcov v malom. Ak sa pol'nohospodar nezapoji do
konkrétneho systému, jeho vyrobok méze byt vyluceny z niektorych trhovych odbytisk.
Poziadavky na certifikaciu a kontrolu uplatiiované na sukromné systémy sa musia pridat’ k

poziadavkam uradnej kontroly.

2.3.5 Medzindarodny rozmer

Pri medzinarodnom obchode moézu systémy certifikacie slizit na propagaciu
a odbyt vyrobkov s urcitymi kvalitativnymi vlastnostami. Vzhl'adom na to, ze vic¢Sina
sucasnych systémov je v sukromnom vlastnictve polnohospodarov/vyrobcov, odvetvia
potravin alebo malopredajcov, zapojenie Eurdpskej komisie je minimalne. Pre
polnohospodarov z rozvojovych krajin zasobujucich trh EU predstavuju sukromné systémy
certifikacie naklady aj prilezitosti. Pol'nohospodari mézu mat tazkosti splnit ulozené
poziadavky. Ak sa vSak moézu certifikovat na zaklade systému pouzivaného

maloobchodnikom EU, mézu mat’ lepsie moznosti predavat’ do EU.

3 Zabezpecovanie poziadaviek v praxi

3.1 Struény popis podnikatel’skej ¢innosti

Spolo¢nost’ CELPO s.r.o. bola zalozena 13. 03. 2003 s cielom vyuZit' schopnosti
a pokraCovat’ v tradicii vyroby celozrnnych chlebov. Spolo¢nost’ nahradila byvali vyrobu
uplnym prevzatim jej distribuénych kandlov, ktoré nésledne rozsirila o dalSie trhy v
susednych krajinach. Dnes je spoloCnost’ pevne stabilizovand na domdcom a neustale

upeviiuje svoje pozicie na pol'skom, mad’arskom a ¢eskom trhu.



Vyroba celozrnnych vyrobkov bola zahajena 15.6.2003 a uz v nasledujicom roku i napriek
vyraznym investicidm do novych technologii hospoddrila s kladnym hospodarskym
vysledkom. Tieto hospodarske vysledky st odrazom spominanych skuto¢nosti ako aj
spolupracou s osvedcenou distribu¢nou spoloc¢nostou, ktora dodava vyrobky spolo¢nosti
Celpo do obchodnych retazcov COOP, CBA, LABAS a iné. V polovici roka 2004 podnik
vstupil na trhy Pol'ska, Mad’arska.

V jini 2006 sa spolo¢nost’ prestahovala do novych vyrobno-administrativnych
priestorov ned’aleko Detvy, kde spustila vyrobnu prevadzku s kapacitou 60 ton vyrobkov
mesacne, rozsirila skladové priestory a vyrazne skvalitnila vyrobu celozrnného chleba.
Spolo¢nost’ sa pripravuje na ziskanie medzinarodnych certifikatov ISO 22000, BRC a IFS
ktoré otvaraju d’alSie odbytové moznosti v krajindch Europskej unie.

Produkcia spolo¢nosti sa deli na niekol’ko kategdrii vyrobkov: naturdlne, slané a ochutené.
Naturalne a slané vyrobky sa predavaju v Standardnych prevedeniach s obmenami len v
obale, pri ochutenych sa menia prichute podla aktualnych trendov a uspeSnosti predaja.

vvvvv

je na druhom mieste za spolo¢nost'ou Racio s.r.0.

3.2 Cielova skupina ziakaznikov — analyza z pohl’adu odberatelov,

regionov a buduceho vyvoja

Zakladnou stratégiou pri zabezpeCovani odbytu je prienik a usadenie sa vo velkych
obchodnych retazcoch a vyroba pod obchodnou znacku COOP. Vyhodou je mensi pocet
velkych odberatel'ov pred vel'kym poctom maloodberatel'ov. Obchodné retazce su zarukou
stabilného odberu a finan¢nej discipliny. Distriblicia vyrobku k odberatelom je

zabezpecena cez viaceré distribu¢né spolo¢nosti.



Z hladiska regionalneho, je zakladom stratégie spolo¢nosti posilnenie prvej pozicie
na slovenskom trhu v oblasti celozrnnych chlebov a dosiahnutie prvej pozicie aj v ramci
V 4 a predbehnutie najvacsieho zahrani¢ného konkurenta Racio s.r.o.

Z hladiska budiceho vyvoja sa oCakava rastuci dopyt po zdravych celozrnnych
vyrobkov, ¢o bude podporovat’ aj celospolocensky vyvoj a pozitivom je aj rastlica spotreba
V krajindich 'V 4. Konkurenciu odradzaji vysoké vstupné ndklady, vzhladom na
technologiu, ktorej priemyselny vzor je zaregistrovany na jediného vyrobcu pre cela
Europu.

Tieto vSeobecné faktory sa premietli v konkrétne podmienky. Distribu¢nym
partnerom spolocnosti Celpo spol. s.r.o. je spolo¢nost’ Vepy v spolupraci s ktorou sa
roz8iruju a dopliaju uz vybudované rozsiahle marketingové a distribuéné kanaly pre
potravinarsky tovar na Slovensku a v ostatnych okolitych krajinach. Hlavnymi odberatel'mi
na Slovensku st obchodné retazce (COOP, SLOVPOS, CBA , LABAS, Milk Agro...).
V jini 2005 spolo¢nost’ vyhrala tender v obchodnom retazci COOP JEDNOTA na
obchodnu znacku ,,COOP dobra cena“ a od 1.augusta 2005 Celpo dodava vyrobky do tejto
obchodnej siete.

Na Mad’arskom trhu je spolo¢nost’ zastipena spolo¢nostou VEPY, ktora dlhodobo
spolupracuje s distribu¢nou firmou SZILKRAMBO Kft. Prostrednictvom tejto firmy
dodéva do obchodnych retazcov CBA, TEMPO. V roku 2005 spolo¢nost’ vyhrala tender na
obchodnu zna¢ku Diskont Plus. Na Pol'skom trhu Celpo spol. s.r.o. v st¢asnosti zastupuje
firma ANJA, a od zaliatku roku 2006 aj spolo¢nost SANTE prostrednictvom ktorej st
dodavané vyrobky do siete obchodnych retazcov v Pol'sku. Spolo¢nost’ SANTE patri do

prvej trojky vyrobcov a distributérov racionalnej vyzivy na Pol'skom trhu.
3.3 Hodnotenie kvality sortimentu

Vysoka kvalita produktov je jednou =z najsilnejSich stranok spolocnosti. Je
vypracovany a zavedeny systém Analyza rizik a rozhodujuce kontrolné body HACCP.
Priebeh vyroby je hygienicky kontrolovany a v pripade nesplnenia kvalitativnych alebo
kvantitativnych poziadaviek s vyrobky vyradované. Vysoka kvalita vyrobkov v prvom
rade zavisi od kvalitnych vstupov a pouzitej technoldgie. Technoldgia zabezpecuje

dostatocné prepecenie celého vyrobku, neostavaju v niom surové alebo nedostatocne



upecené zrna, vyrobky su krehké a mdkké. Tieto znaky kvality produktu nie st bezné
u konkurencie, najmi z dévodu zanedbania starostlivosti o vyrobné zariadenia. Spolo¢nost’
spiia nalezitosti Zakona o potravinich v platnom zneni a poziadavky stanovené

Potravinovym kodexom.
3.4 Metrologicky program

Spolo¢nost” Celpo pre zabezpe€enie vyroby kvalitnych vyrobkov musi dodrziavat
mnoho zakonov a predpisov. Jednym z najddlezitejSich je aj Zakon o metrologii, ktory je
neoddelitelnou stcastou vyrobného procesu. Jeho vyznam spociva v tom, ze vyrobca pri
jeho sprévnej aplikdcii minimalizuje moZnost poskodenia spotrebitela nespravnym
mnozstvom vyrobku v obale. ZmenSuje popripade vyluCuje straty, ku ktorym by doslo
vyradenim vyrobku zo spotrebitel'ského trhu keby jeho skutony obsah nezodpovedal
vyzna¢enému menovitému mnozstvu. Na zabezpecenie poziadaviek Zédkona o metrologii je
Vv spolo¢nosti Celpo vypracovany metrologicky program. Metrologicky program popisuje
proces riadenia kontroly, kalibracie, evidencie, udrzby, ulozeni a ochrany meracich

pristrojov a meradiel v spolo¢nosti Celpo.

3.4.1 Organizacia cinnosti

Za dodrzovanie a riadenie metrologie v spoloCnosti zodpoveda riaditel’ spolo¢nosti.
Metrologiu v spolo¢nosti zabezpecuje metrolog, ktorym je vyrobny riaditel’.

Pri ¢innostiach ovplyviiujucich hmotnost’ vyrobku st pouzivané vylucne urcené
meradla'®, ktoré podliehaju metrologickej evidencii. Tieto meradla st evidované v zozname
uréenych meradiel. Meradla maju doklad o overeni alebo st oznacené overovacou znackou.
Meradla pri ktorych uplynul ¢as platnosti overenia sa nesmu pouzivat. Ak ma uZzivatel
pochybnosti o spravnej funkcii meradla, ozndmi to metrologovi, ktory zabezpeci jeho
kontrolu 1 mimo terminu overenia. Zaznamy o overovani ur¢enych meradiel st ulozené u

metrologa 5 rokov.

18 Ur¢ené meradla — meradla na povinnii metrologicku kontrolu alebo postidenie zhody. O zaradeni meradla

do skupiny uréenych meradiel rozhoduje ucel jeho pouzitia.



3.4.2 Pouzivanie meradiel

Na zist'ovanie stanoveného mnozstva v baleni sa mézu pouzivat’ len overené uréené
meradld. Neevidované meradld sa nesmil pouzivat. Pracovnici spoloc¢nosti Celpo
pouzivajuci meradla s nimi manipuluju podl'a ndvodu vyrobcu alebo pracovného postupu.
Meradld udrziavaju v naleZitom technickom stave a Cistote. PoSkodzovanie, pozmenovanie
alebo odstrafiovanie platnych overovacich znaciek je zakazané. V pripade podozrenia na
nepresnost” alebo chybnu funkciu pracovnik ithned informuje metrologa, ktory zabezpeci
stiahnutie meradla z obehu, jeho opravu a novu kalibraciu alebo overenie. Meradlo, ktoré
po overeni alebo kalibracii nevyhovuje uréenym podmienkam a nedé sa opravit’, musi byt

thned’ vyradené.

Nasledné overenie je kazdé overenie, ktoré nasleduje po prvotnom overeni.
Nasledné overenie zabezpeci metrolog u autorizovanej osoby najmenej 15 dni pred
skon¢enim ¢asu platnosti overenia a vzdy pri zaniku platnosti overenia. Nasledné overenie
urcené¢ho meradla pozostava zo skusky meradla a potvrdenia jeho zhody so schvalenym
typom as technickymi poziadavkami a metrologickymi poziadavkami na dany druh
meradla. O overeni uréeného meradla uréena autorizovana osoba vyda doklad o overeni
alebo meradlo oznaci overovacou znackou alebo vyda doklad o overeni a si¢asne meradlo
oznaci overovacou znackou.

Cas platnosti overenia uréeného meradla s vydanim dokladu o overeni sa po¢ita odo
dia overenia, pri meradle overenom bez vydania dokladu o overeni sa pocita od zaciatku

kalendarneho roka nasledujuceho po roku, v ktorom sa overenie vykonalo.

Platnost’ overenia ur¢ené¢ho meradla zanika, ak uplynul ¢as jeho platnosti, boli
vykonané zmeny alebo Upravy meradla, ktoré mohli ovplyvnit' jeho metrologické
vlastnosti, meradlo bolo poskodené tak, ze mohlo stratit’ niektort vlastnost’ rozhodujiicu pre
jeho overenie, bola poskodend, pozmenena alebo odstranend overovacia znacka, je zjavné,
ze meradlo stratilo pozadované metrologické vlastnosti i ked’ nebola porusena overovacia

znacka o roku, v ktorom sa overenie vykonalo.



Stymto metrologickym programom musia byt obozndmeni vSetci pracovnici

spolo¢nosti, ktori sa podiel’aju na priprave spotrebitel'sky balenych vyrobkov.

3.4.3 Zoznam urcenych meradiel

Meracie zariadenie Vyrobné ¢islo Datum overenia
Véhy AXIS AM 500 4176 22. 01. 2009
Typ VBM200 32568 22.01.2009

Zdroj: Interné materialy spolocnosti Celpo
3.5 Dodrziavanie legislativy v praxi

Spolo¢nost’ Celpo s.r.0. ma vypracovany System overovania zdravotnej neskodnosti
a kvality pocas vyrobného procesu a pri uvdadzani vyrobkov do obehu. Jednou z jeho Casi je
Systém kontroly kvality, ktorého lohou je zabezpecit' sledovanie a dodrziavanie kvality
vyrabanych vyrobkov.

Tato Cinnost’ sa deli na tri zakladné oblasti: vstupni kontrolu, medzioperacnu
kontrolu a vystupni kontrolu.

Pracovnik je pri vykonavani vstupnej kontroly povinny:
A/ Zabezpecit preverenie kvality doddvanych surovin, obalov a pomocnych surovin.
B/ Pri preberani dodavok, ktoré nezodpovedajii norme, alebo dohodnutym podmienkam
docasne zastavit’ preberanie.
C/ Okamzite informovat’ pracovnika povereného nakupom surovin o svojich opatreniach,
ich dovodoch a dolezitych poznatkoch. Zodpovedny pracovnik zariadi potrebné opatrenia
na plynuly chod vyroby a uplatni vo¢i dodavatel'ovi reklamaéné pripadne iné naroky.
Vstupna kontrola sa vykondva zmyslovym hodnotenim kazdej dodéavky, analytickym
rozborom — v pripade podozrenia na zaklade zmyslového hodnotenia a kontrolou obalov a
stitkov so zameranim na spravne oznaCovanie a nalezitosti na obaloch vzmysle
Potravinového kdédexu. Vzorky pre laboratorny rozbor sa odoberaji tak, aby vystihovali

stav a akost’ celej dodavky podla platnej normy, pre ti ktorti surovinu. Z odobratej vzorky



sa urobi laboratorny rozbor. Dalsou ddleZitou ¢innostou je sledovanie doby najneskorsej
spotreby u jednotlivych surovin uskladnenych v sklade. Dbat’ na to, aby sa prednostne
spracovavali suroviny so star§im datumom vyroby, este pred skoncenim doby trvanlivosti.

Hlavnou tlohou medzioperacnej kontroly je sledovat’ proces vyroby a aktivne do
neho podla potreby zasahovat za ucelom dosiahnutia pozadovanej kvality hotovych
vyrobkov. Medziopera¢na kontrola ja zamerana na sledovanie a dodrziavanie spravnosti
technologickych postupov a tym aj dodrZiavanie prislusnych noriem a internych predpisov.
Potrebné je kontrolovat dodrzZiavanie prisluSnych receptar, kvalitu vyrobkov, kvalitu
balenia vyrobkov a hmotnost’ vyrobkov.

V zévere vyrobného procesu zohrava dolezitu tlohu vystupna kontrola, denne je
nutné senzoricky zhodnotit’ cely vyrabany sortiment. Priebezne namatkovym spdsobom je
potrebné kontrolovat’ hmotnosti, balenie, zna¢enie. Okrem toho je potrebné kontrolovat
poc¢ty vyrobkov v obchodnych baleniach ako aj ulozenie kartonov a vriec na palete
a uchytenie fixacnou féliou.

Spolo¢nost’ Celpo zaviedla zasady Prevadzkovej hygieny vyroby s cielom aby sa
cely technologicky proces od ziskavania zloziek potravin az po balenie, skladovanie,
prepravu a uvadzanie do obehu vykonaval hygienicky vyhovujicim sposobom

Jedna cast’ tohto dokumentu sa venuje baliacim foliam, kartonom, nalepkdm
a ostatnému pomocnému materialu. Pri preberani spomenutych materialov je nutné
kontrolovat mnozstvo, rozmery a kvalitu ndvinu, spravnost potlace na obalovej folii,
rozmery a Cistotu kartonov a vriec, nalepiek a ostatného pomocného materialu a dodané
mnozstvo podla dodacieho listu.

Dalsia ast’ sa zaobera problematikou balenia vyrobkov. Cielom je zabranit’ aby sa
nespravne zabalené vyrobky dostali do obehu, prostrednictvom kontroly baliaceho stroja
a balenych vyrobkov. Tie vyrobky, ktoré nezodpovedajii predpisu, je potrebné vyradit
z vyrobného procesu. Pred spustenim technolégie balenia je nevyhnutné skontrolovat
baliaci stroj. Balenie vykonava balicka, ktora pripravi baliaci stroj a zahdji balenie a taktiez
pocas pracovnej zmeny pravidelne kontroluje kvalitu zabalenia vyrobkov, vzduchotesnost’

obalov a parametre baliaceho stroja.



Daliim dokumentom, ktory vznikol s cielom zabezpeéenia vyroby kvalitnych
a zdravotne bezchybnych vyrobkov je Hygienicky rezim. Tento predpis obsahuje
ustanovenia o hygiene a zdravotnom stave pracovnikov, a o hygienickom rezime pre

jednotlivé pracoviska

Vyznam hygieny spo¢iva vtom, ze zachovava ziaduce vlastnosti vyrobku, po
pripade ich zdokonaluje tym, Ze vyluuje mnohé Cinitele znizujuce jeho biologicku
hodnotu, zhorSujuce jeho kvalitu, alebo ohrozujice zdravotni nezdvadnost. Zmensuje
popripade vylucuje straty, ku ktorym by doSlo vyradenim vyrobku zo spotrebitel’ského trhu

pre jeho zdravotnl zdvadnost’ alebo zniZenu trvanlivost’.

Vyrobky spolo¢nosti Celpo s pravidelne podrobované rozborom v akreditovanych
laboratoriach, ktorych vysledky st predmetom skiimania timu pre zavedenie systému.
V prilohe €.1 sa nachadza tabul'ka, kde st uvedené vyrobky, ktoré boli v roku 2008 zaslané
do akreditovanych laboratorii na mikrobiologické vySetrenia a stanovenie obsahu
cudzorodych latok. Komisia konStatovala, Zze v ziadnom zo skimanych vyrobkov nebol
prekroCeny  pripustny pocet mikroorganizmov ani hranica obsahu kontaminantov a
uplatnovanim planu systému zabezpecCenia kontroly hygieny potravin sa zarucuje

dosahovanie hygienickej bezchybnosti a zdravotnej neskodnosti vyrabanych potravin.

Spoloc¢nost’ Celpo s.r.o. vlastni Prehldasenie o zhode za ucelom pouZitia vyrobku
prichadzajiiceho do styku s potravinami — Tatrafan KXE, vktorom sa hovori, ze
spoloénostou pouzivana polypropylénova folia Tatrafan KXE spliia poziadavky piate;
hlavy Potravinového kodexu Slovenskej republiky a zakona ¢islo 529/2002 Z.z. o obaloch
aje vhodna na pouzitie pre styk s potravinami vo vSeobecnosti. Celé prehlasenie sa

nachadza v prilohe ¢.2.
3.6 Vyrobny postup vyroby celozrnnych vyrobkov

Prijem a uskladnenie surovin



Zakladnou surovinou pre vyrobu st obilniny, ktoré kvalitou musia zodpovedat’
pouzitiu pre potravinarske ucely. Suroviny od dodavatela sa po vstupnej kontrole skladuju

Vv zasobniku obilia, resp. vo vreciach ulozenych na paletach v ¢istom a suchom sklade.

Uprava surovin
Vlhkost’ suroviny sa pred spracovanim podl'a potreby upravi v nakrépacich silach
pridanim pitnej vody. V pripade pouZitia viacerych surovin sa zmes pripravi v stanovenom

pomere v mieSacke. Navlh¢ena surovina sa dopravi do zasobnika expandéra.

Formovanie suroviny

V expandéri sa surovina davkuje na spodné vyhrievani matricu. Hydraulickym
valcom a pakami je surovina pritla¢and k vrchnej vyhrievanej matrici. Obidve telesa sa
uzavru a pri teplote okolo 300°C, tlaku 4 - 7 atm, v priebehu 6 - 8 sekiund surovina

expanduje. Hotovy vyrobok ma kruhovy tvar s nerovnomernym povrchom.

Triedenie vyrobkov
Hotové vyrobky sa rucne triedia za ucelom odstranenia nestandardnych vyrobkov.
Vytriedené vyrobky sa dopravia pomocou dopravnika k baliacemu alebo pot'ahovaciemu

stroju.

Ochucovanie vyrobkov

Pri macanych vyrobkoch s polevou st vyrobky dopravované pasovym dopravnikom
do potahovacieho stroja, kde sa na vyrobky nandsa vrstva tekutej polevy ohriata na 38° —
45°C. Za potahovacim strojom st poliate vyrobky posypané (kokos, sezam, ..) a
prechaddzaju chladiacim tunelom, v ktorom poleva stuhne. Potom st dopravnikom

dopravené do baliaceho stroja.

Balenie vyrobkov
Vyrobky sa na baliacom stroji balia do polypropylénovej folie. Sacky st
vzduchotesne uzavreté. Hmotnost vyrobku v jednom balicku je 35 az 100 g podl'a druhu.

Na obale st vyznaené udaje v zmysle Potravinového koédexu. Vyrobky zabalené



V polypropylénovych vreckéch sa vkladaja do lepenkovych krabic alebo plastovych vriec
na ktorych su vyznacené udaje v zmysle Potravinového kdédexu. Lepenkové krabice a

plastové vrecia sa pouzivaji ako prepravny obal.

Skladovanie vyrobkov
Zabalené vyrobky sa skladuju vsuchom sklade na paletaich ulozené podla

jednotlivych druhov.
3.7 Prehl’ad sortimentu

Produktové portfolio spolo¢nosti je tvorené tromi hlavnymi kategériami vyrobkov:

natural, slané a ochutené chlebicky.

Natural- skupina neochutenych vyrobkov obsahuje chleby pSeni¢né, pSeni¢no-razné,
psSeni¢no-ryzove, ryZové a ryZove so sojou.

Celozrnné chleby slané- skupina slanych vyrobkov obsahuje chleby pSenicné, ryzoveé
a kukuri¢né s ryzou, jemne prichutenych jedlou sol'ou.

Celozrnné chleby ochutené- skupina sladkych vyrobkov obsahuje chleby pSenicné a
ryzové s kakaovou, jogurtovou, karamelovou a jahodovou polevou.

Vsetky vyrobky sa nachadzaju v prilohe ¢.3.

3.8 Celozrnné chlebicky ryzové s polevou kakaovou tmavou
a kokosom
3.8.1 Charakteristika vyrobku

Celozrnné chlebicky st vyrobené zryze, kakaovej polevy, maji kruhovy tvar
S nerovnomernym povrchom, s priemerom 2 — 15 cm a hrubky 0,5 —2 cm, s polomacané,

krémovobielej farby, kakaova poleva hnedd az tmavohneda, krehkej az polotuhej



konzistencie s vonou a chutou charakteristickou pre prazené obilniny s prichutou ¢okolady

a kokosu. Su zabalené vo vrecku z polypropylénovej folie s etiketou alebo potlacou.

3.8.2 Hlavné zasady technologického postupu

Normované suroviny su tepelne spracované a tvarované na strojnotechnologickom
zariadeni pri teplote 280° - 320° C a pri tlaku 6 — 10 kPa. Hotové vyrobky su triedené
a postupne pasovym dopravnikom premiestnené do pot'ahovacicho tunela s polevou,
posypané struhanym kokosom nésledne do chladiaceho tunela a postupne do baliarne
a priestorov expedicie. Technologicky postup je sucastou technicko-hospodarskej normy

vyrobku a tvori prilohu normy kvality vyrobku.

3.8.3 Materialova norma

- ryZa natural
- poleva kakaova tmava
- kokos

- polypropylénova folia

Obrazok ¢.1: Etiketa vyrobku: Celozrnné chlebi¢ky ryzové s polevou kakaovou

tmavou a kokosom
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Zdroj: Interné materialy spolo¢nosti Celpo

Spolocnost’ Celpo vo svojej ¢innosti dodrzuje vsetky zakony a nariadenia tykajtce
sa oblasti oznacovania vyrobkov. V nasledujucej tabul’ke je vyhodnotena vybrana etiketa

vyrobku Celozrnné chlebicky ryzové s polevou kakaovou tmavou akokosom, ktory



mozZeme povazovat za reprezentativnu vzorku sortimentu. Vsetky ostatné etikety taktiez

spliaji poziadavky suvisiace s oznacovanim.

Povinné udaje vzt’ahujuce sa na
Vybrana etiketa vyrobku spolo¢nosti
oznacovanie potravin podla § 9 zakona ¢.
Celpo, kritérium je:
152/1995 o potravinach v zneni neskorSich

predpisov

nazov, pod ktorym sa potravina predava splnené

obchodné meno a adresa prevadzkovatela
' _ splnené

potravinarskeho podniku

mnozstvo splnené
datum minimalnej trvanlivosti splnené
osobitny spdsob skladovania splnené
zoznam jednotlivych zloziek splnené

mnozstvo urCitych zloziek alebo kategorii
‘ splnené

zloziek
vyzivova hodnota pri potravinach, na

obaloch ktorych je uvedené vyzivové splnené

tvrdenie

Zdroj: Vlastné spracovanie

Zaver

V zavere mojej bakalarskej prace by som chcela poukazat na to, Ze oznacovanie

potravinarskych vyrobkov je dolezity proces a venuje sa mu viacero zdkonov slovenske;j




legislativy. Sprdvnym oznaCovanim vyrobca poskytuje potrebné¢ informacie pre
spotrebitela.

Z toho vyplyva, ze Stadium a uplné dodrzovanie legislativy by malo byt pre
kazdého vyrobcu potravinarskych vyrobkov prvoradé¢, ak si chce vytvorit' a udrzat dobré
meno medzi spotrebitelmi.

Spolocnost’ Celpo vo svojej ¢innosti dodrzuje vSetky zdkony a nariadenia tykajuce
sa oblasti oznaCovania vyrobkov. V predchadzajicej kapitole som konkrétne dokézala
dodrziavanie Potravinového kodexu ako aj Zakona o potravinach, Zakona o obaloch
a Zakona o metrologii. Pri Stadiu réznych internych materialov spolo¢nosti som nenasla
ziadne pochybenia a aj rozoberana etiketa vyrobku obsahovala vSetky potrebné tdaje podla
paragrafu 9 Zakona ¢. 152 o potravinach v zneni neskorsich predpisov. Celpo spol. s.r.0.
moze byt pozitivnym prikladom aj pre iné spolo¢nosti vyrabajuce potraviny, pretoze len
uplné dodrziavanie legislativy, ponuka plne uspokojujuca dopyt spotrebitel'ov, ochrana
zdravia a neustale napredovanie a inovacie davaji Sancu prezitt malym a strednym

podnikom v stc¢asnej ekonomickej situacii

Tato praca mi pomohla nahliadnut do legislativy tykajucej sa problematiky
oznaCovania potravinarskych vyrobkov a pomohla mi pochopit’ ako sa zékony premietaju

do praxe, a ako sa spravne oznac¢uje konkrétny potravinarsky produkt.
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4. Priloha ¢.4 — Celozrnné chlebicky Celpo — Vitaz testu Casopisu Baje¢na zena

Priloha ¢.1 — Vysledky laboratérnej analyzy vyrobkov spolo¢nosti Celpo

_ Cislo Vysledky Obsah cudzorodych
Laboratorium Nazov vyrobku ‘ o
protokolu mikrobiologie latok
MIKROLAB 3401/08 | PSeniCno-razné | negativny negativny




RS

E/ISIKROLAB 9538/08 | P3eni¢no-razné | negativny negativny

EASIKROLAB 735/08 E?ggtérrtlgm negativny negativny

';{"S'JKRO'-AB 1062/08 fi‘;‘ﬁacgfn negativny negativny

VAKROLAS | 2678108 s kakaom negativny negativny
a kokosom

I';A;KROLAB 734/08 ?ﬁ;’ﬁom negativny negativny

|'\Q/ISI KROLAB 2524/08 ?jyozg(]) Jrio m  a | negativny negativny
kokosom

VAROLAS | 1061108 | Y20V negativny negativny

VAROLAS | 2679108 shakaom negativny negativny
kokosom

II\?/ISIKROLAB 2525/08 ?J:}’()Z;J’riom negativny negativny
s jahodou

'F\QASI,KROLAB 336/08 fﬁiﬁzﬁm DIA | Megativny negativiy

Zdroj: Interné materialy spolo¢nosti Celpo

Priloha ¢.2 — Prehlasenie o zhode - za ti¢elom pouzitia vyrobku prichadzajiceho do

styku s potravinami




TERICHEM a.s.

Starova 101
059 21 SVIT

TERICHEN Slovenska republika

tel.: +421/52/715 3373 fax: +421/52/715 3520

PREHLASENIE O ZHODE
za Géelom pouzitia vyrobku prichadzajiceho do styku s potravinami

TATRAFAN KXE

Tymto prehlasujeme, Zze polypropylénova félia TATRAFAN KXE spifia poziadavky piatej hlavy
Potravinového kédexu Slovenskej republiky a zakona Eislo 529/2002 Z.z. o obaloch.

Pri vyrobe TATRAFAN KXE sa pouzivaju vyluéne monoméry a ostatné vychodzie latky uvedené v prilohe Il
Smernice Eurdépskej unie Cislo 200/72/EC.

Na pouzité monoméry a ostatné vychodzie latky sa nevztahuji obmedzenia na celkovy migracny limit, resp.
na $pecificky migracny limit.

Pri vyrobe TATRAFAN KXE sa pouzivaju vyluéne aditiva uvedené v zozname aditiv prilohy Ill Smernice EU
¢islo 2002/72/EC.

Prehlasujeme tymto, e félia TATRAFAN KXE spifia poziadavky na migragné limity a ostatné poziadavky
Smernice EU 1935/2004

Celkova migracia a Specificka migréacia latok

Podmienky modelovych testov a vyber potravinovych simulétorov bol urobeny v sulade
s poziadavkami nasledovnych smernic EU:

- 82/711/EEC (a jej dopinky 93/08/EEC a 97/48/EEC)

- 85/572/EEC

Podmienky: 10 dni, 40°C
Potravinové simulatory: H,O

3% kyselina octova

95% etanol ako nahradny tukovy simuléator
Celkova migracia:

Migrécia z félie do kazdého z potravinovych simulétorov bola mensia ako $pecificky limit a neprekrocila
hodnotu 1,0 mg/dm?.

Specificka migracia:

Nie st pouzité aditiva na ktoré sa vztahuju Specifické migraéné limity v zmysle Eurépskej smernice
2002/72/EC.
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TERICHEM a.s.

Starova 101

I'EA’/C/IEII Slovensll)(s:r:;u:m

tel.: +421/52/715 3373 fax: +421/52/715 3520

Obsah tazkych kovov:

Tazké kovy, kadmium (Cd), olovo (Pb), ortut' (Hg) a 6-mocny chrém (€Y, nie s priamo a téelovo
pouzivané pri vyrobe félie TATRAFAN KXE.

Prehlasujeme, Ze celkovy obsah tazkych kovov, kadmium (Cd), olovo (Pb), ortut (Hg) a 6-mocny chrém
(C[‘") néhodne sa vyskytujucich vo folii TATRAFAN KXE, je mensi ako 100 ppm. Félia TATRAFAN KXE
spina tymto limity uréené v Smernici EU &islo 94/62/EC.

Aditiva s dvojitym pouzitim:

Pri vyrobe félie TATRAFAN KXE sa pouzivaju nasledovné aditiva schvélené a pouzivané ako priame
potravinové aditiva a ako aditiva pre plasty:

- SiO;

- Stearat vapenaty

Migracia z félie do potravin sa nepredpoklada vychadzajlc z chemickej podstaty obidvoch aditiv.

US FDA legislativa

Tymto prehlasujeme, Ze félia TATRAFAN KXE (v nepotlaenej a nekonvertovanej forme) spifia poziadavky
,US Food, Drug and Cosmetic Act of 1958" a ,Code of Federal Regulations* FDA v zmysle ¢lénku 21 CFR
177.1520 (Olefin polymers).

Vezmite na vedomie, Ze félia nesmie byt pouzité pre balenie potravin pocas varenia a pecenia.
Vhodnost pre styk s potravinami:

Félia TATRAFAN KXE je vhodna na pouzitie pre styk s potravinami vo vSeobecnosti.
Predsa véak, je na zodpovednosti pouzivatela overit vhodnost folie TATRAFAN KXE pre balenie nim
zamys$lanych potravin.

Vyrobca félie TATRAFAN KXE neprebera zodpovednost za straty vzniknuté z neadekvatneho pouzitia félie
pre balenie jednotlivych potravin.

Vypracoval: dna: 02.04.2007
Vladimir Bilek
$pecialista - vyvoj produktov a aplikacii

Schvalil:
Ladislav Nemeth
Manazér technického rozvoja a ISR
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Priloha €.3 — PrehPad sortimentu vyrobkov spolo¢nosti Celpo

Celozrnné chleby Natural

PSeni¢né

PSeni¢no razné

Ryzové

RyZové so sojou

Celozrnné chleby slané

PSeniéné slané

RyZové slané

Kukuriéné s ryZou




Celozrnné chleby ochutené

polevou

PSeni¢né s kakaovou

PSenicné s jogurtovou

polevou

RyZové s kakaovou

polevou

polevou

RyZové s jogurtovou

PSeni¢né s kakaovou

polevou a kokosom

RyZové s kakaovou

polevou a kokosom

RyZové s karamelovou polevou

RyzZové s jahodovou polevou

Zdroj: Interné materialy spolo¢nosti Celpo




Priloha ¢.4 - Celozrnné chlebicky Celpo — Vit’az testu ¢asopisu Baje

Ideal 365 Day
Celpo, 100 g, 14,90 Sk

Vyzivové hodnoty:
neuvedené
Zlozenie: 70 percent pienica,
30 percent ryza

Redakcia hodnoti: Chrum-
kavé, hutnejSie a faZsie, ako by
ste &akali. Nemrvia sa, nelepia
na dasnd, zvysky neostévajl
zabodnuté medzi zubmi. Cisty,
chutny o kvalitny obilninovy vy-
robok, ktory neobsahuije Ziadne
pridavné latky. Pomohol by mu
v3ak krajsi obal, kiory by sa dal
navy3e otvorit bez rozirhania.

‘. o
AC Vel'ky Krtis,
80 g, 10,90 Sk

Energia v 100 g: 1 282 k)
Bielkoviny: 12,61 g
Sacharidy: 71,18 g
Tuky: 1,54 ¢g
Vlaknina: neuvedend
Zlozenie: 100 percent psenica
Redakcia hodnoti: Makké
a nadychané chlebiky sa po
rozzuti sice trocha lepili na das-
ng, ale po chufovej sirénke im
nie je &o vy&itaf. Pristal by im
népaditejsi obal.

Zdroj: Interné materialy spolo¢nosti Celpo

Chlebicky ryzové
so sojou
Racio, 130 g, 20,90 Sk

Energia v 100 g: 1 615 k)
Bielkoviny: 9,3 g
Sacharidy: 80,3 g
Tuky:2,4g
Viaknina: 3,2 g
ZlozZenie: 90 percent ryza,
9 percent sdja, sol s j6dom
Redakcia hodneti: lahké,
nadychané, slané, ale prili§ dro-
bivé. Treba ich jesf nad tanieri-
kom alebo aspoi nad ofvore-
nou dlafiou. Z testovanych chle-
bigkov mali najvy3siu energetic-
ko hodnotu, najnizi obsah biel-
kovin a najviac sacharidov. Pek-
ny obal s podrobnymi informé-
ciami viak zaujme.

Pufované chlebitky zaZend migrénu,
hlad a s6 zdravé.

¥ _r v

?

Chlebicky
pseni¢no-ryzoveé

BonaVita,
100 + 20 g, 19,90 Sk

Energia v 100 g: 1 556 kJ
Bielkoviny: 11,7 g
Sacharidy: 74,4 g
Tuky:2,4g
Viaknina: 6,73 g
Zlozenie: pienica, ryza,
emulgdtor sdjovy lecitin
Redakcia hodnoti: Husté
a tvrdé, ale mélo chrumkavé. Pri
hryzeni sa z nich ,prési* a lepia
sa na dasnd. Aj ked maiji do
?' gomar Zivin a vela vidkniny,
lobré body si ziskali hlavne
knym obalom s detailnymi in-
rmaciami.

S

JANA BROZIKOVA, foko LAURA WITTEKOVA

* Ceny v predajniach Coop Jednoto v 8. tykdni.

chna zena



