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1.7 Tradi¢né a regionalne vyrobky v ramci Politiky kvality EU
1.7.1 Vysvetlenie zakladnych pojmov
Pojmy spojené/suvisiace s tradiciou

Tradicia je definovana ako sthrn spoloCenskych, kultirnych zvykov, ndzorov
odovzdanych z pokolenia na pokolenie (Mikulas, 2013).

Pojem ,,tradi¢ny“ je odvodeny od slova tradicia, ktoré pochédza z latinského
slova ,,traditio a znamena zalozeny na tradicii (Mikulas, 2013).

Podla nariadenia Eurépskeho parlamentu a Rady (EU) ¢&. 1151/2012
o systémoch kvality pre pol'nohospodarske vyrobky a potraviny, ak chceme oznacit’
vyrobok ako ,,tradi¢ni potravinu®“, musi byt preukézatelné jeho pouzivanie na
domécom trhu pocas obdobia, ktoré umoziiuje prenos medzi generdciami, to je
najmenej 30 rokov. Této definicia bola revidovana, pretoze v minulom eurdpskom
nariadeni (¢. 509 z 20. marca 2006) vyrobok mohol byt’ nazvany ako ,,tradi¢ny* ak
bol pouzivany na domacom trhu najmenej 25 rokov.

Podl'a Pol'skej komory regionalnych a miestnych produktov (Polska Izba
Produktu Regionalnego 1 Lokalnego), ktora zdruzuje vyrobcov kvalitnych
regionalnych produktov a tradi¢nych vyrobkov, za tradi¢né produkty sa povazuji
tie, ktoré maju aspon 50-ro¢ny rodokmen (dve generacie). Tradicné produkty musia
byt charakterizované tradicnym zloZenim, tradi¢nym sposobom vyroby a osobitnou
kvalitou vyplyvajucou z ich tradi¢ného charakteru, ktory ich odliSuje od produktov
rovnakej kategorie.

Tradi¢na strava je definovand ako cast’ kulinarskych tradicii, ktoré si urcCité
spolocenstvo osvojilo pocas historického vyvinu a povazuje ho za pre seba typické
(Stoli¢na, 2000).

Tradi¢né potravinarske vyrobky (TFP) su dolezitou sucastou eurdpskej
kultary, identity a dediCstva. Prispievaji k rozvoju a udrzatelnosti vidieckych
oblasti a chrania ich pred ubytkom obyvatel'stva (Guerrero a kol., 2009). Pre
spotrebitel'ov prinasaju dodatocnii hodnotu, z hladiska kvality a chuti vyrobku
a pre producentov a spracovatelov diferenciatny potencial (Avermaete a kol.,
2004) umoznujuci im uviest na sucasny trh potraviny, ktoré boli dedené
a prenasané z pokolenia na pokolenie, a tak sa stali zauzivanym spdsobom
stravovania, Specifickym pre dant krajinu. TFP sa vo vSeobecnosti predavaja pod
roznymi kolektivnymi, ochrannymi znamkami ako napriklad oznacenia kvality
a vSeobecne spotrebitelia prejavujl priaznivy postoj k tymto produktom.

Podla EU, tradiéné potravinarske vyrobky su &asto  vysledkom
pol'nohospodarskej vyroby a maju za ciel’ zachovat’ a podporit’ vidiecke oblasti. Ich
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vyroba je do znagnej miery v stilade so si¢asnym postojom EU v oblasti rozvoja
vidieka, zachovania biodiverzity a udrzatel'nosti prostredia.

V poslednom case definicia tradi¢nych potravin bola stanovend v praci
EuroFIR 6. RP Network of Excellence (d’alej EuroFIR). Podla EuroFIR
a (Trichopoulou a kol., 2007) pojem ,tradi¢ny* znamena sulad so $pecifikaciou,
ktora bola urcena pred druhou svetovou vojnou a ,tradi€né potraviny* su potraviny
s vlastnost’ami, ktoré ich zretel'ne odliSuji od inych podobnych vyrobkov patriacich
do rovnakej kategorie, pokial’ ide o vyuZivanie:

e tradi¢nych surovin,
e alebo tradi¢ného zlozenia,
e alebo tradicného spdsobu vyroby a/alebo spracovania.

Tradi¢né suroviny su chapané ako suroviny (druhy a/alebo odrody) alebo
primarny vyrobok, a to bud’ samostatne alebo ako prisada, ktord bola pouzitd
v identifikovatelnych zemepisnych oblastiach a pouZziva sa dodnes (bertc do uvahy
pripady, ked sa ur€ity Cas nevyuzivali a potom znova bolo ich pouzivanie
obnovené) a jeho vlastnosti su v sulade s platnymi narodnymi Specifikédciami
a pravnymi predpismi EU.

Tradi¢né zloZenie znamena jedinecne identifikovatelné zlozenie (pokial’ ide
o prisady), ktoré bolo prvykrat zavedené pred druhou svetovou vojnou, a preslo
z generacie na generaciu ustnym podanim alebo inym spdsobom (bertic do uvahy
pripady, kde zloZenie nebolo dodrzané urcity ¢as a potom bolo znova obnoven¢)
a lisi sa od zlozenia vSeobecne definovanych vlastnosti SirSej skupiny potravin, do
ktorej vyrobok patri.

Tradiény druh vyroby a/alebo spracovania znamend, Zze bol prenaSany
z generacie na generaciu ustnym podanim alebo inym sposobom; bol uplatiiovany
pred druhou svetovou vojnou a pouziva sa nad’alej (beruc do uvahy pripady, kde
zloZenie nebolo urcity ¢as dodrzané a potom bolo znova obnovené) napriek jeho
zlepSeniu za cielom splnenia zavaznych ndrodnych alebo eurdpskych hygienickych
predpisov alebo technologického pokroku, pod podmienkou, Ze proces spracovania
zostava v sulade s metodami pouzitymi povodne a ze uzitkové vlastnosti danej
potraviny ako napriklad fyzikélne, chemickeé, mikrobiologické
a senzorické vlastnosti st zachované.

Tato definicia EuroFIR bola uznand organizaciou spojenych ndrodov pre
vyzivu a pol'nohospodarstvo (ang. Food and Agriculture Organization of the United
Nations — d’alej FAO) na 26. regionalnej konferencii FAO pre Eurépu v raktiskom
Innsbrucku v diioch 26. - 27. jina 2008.

Inym eurdépskym projektom, vramci ktorého bola navrhnutd definicia
tradi¢nych potravinarskych vyrobkov, bol projekt TRUEFOOD. Cielom projektu
bolo zavéadzat’ inovacie do systému vyroby tradicnych potravin a priemyslu.
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Vzhladom na zameranie na vyrobu a priemysel ¢lenovia projektu definovali
vlastnosti tradi¢nych potravinarskych vyrobkov:

e produkcia — kI"icové etapy vyroby tradiénych potravinarskych vyrobkov
musia byt na lokalnej irovni (narodnej/regionalnej/miestnej). Ked’ zacnu
vyrabat’ tieto vyrobky podniky v inych krajindch, nemozno ich d’alej
povazovat’ za tradi¢né;

e autentické — produkt musi spiiat’ aspon jedno z tychto kritérii — mat
autenticky recept (kombinacia ingrediencii) a/alebo autenticky povod
suroviny a/alebo autenticky proces vyroby;

e komercne dostupné — vyrobok musi byt dostupny verejnosti
v obchodoch alebo restauraciach minimalne pocas 50 rokov (Co v praxi
znamena od roku 1950 alebo skor), pricom sa mdze stat’, ze pocas tohto
obdobia potravinarsky vyrobok z trhu zmizol, ale bol preddvany najmene;j
pred 50 rokmi;

e gastronomické dedi¢stvo — vyrobok musi mat’ pribeh, ktory je — alebo
moze byt — napisany na 2-3 stranach.

Spomenuté definicie tykajuce sa tradi¢nych potravin obsahuju zakladné kritéria
pre rozhodovanie o uznani potravinarskeho vyrobku za tradi¢ny, ale neprihl'adaju
na poziadavky spotrebitel’'ov.

Dalgia definicia tradiénych potravinarskych vyrobkov v ramci spomenutého
projektu bola ziskana prostrednictvom kvalitativneho vyskumu spotrebitel’ského
spravania v Siestich europskych krajinach (Belgicku, Taliansku, vo Franctzsku,
v Spanielsku, Pol'sku a Norsku). Podla tejto definicie ,tradiény potravinarsky
vyrobok je vyrobok Casto spotrebovany alebo spojeny s konkrétnymi oslavami
a/alebo obdobiami, bezne prenaSany z jednej generacie na druhd, vyrobeny
Specifickym spdsobom podla gastronomického dediCstva, s malym alebo so
Ziadnym spracovanim, ktory sa vyznacCuje a je znamy svojimi senzorickymi
vlastnost’ami a prepojeny s urcitou lokdlnou oblastou, regionom ¢i krajinou®.

V ramci Politiky kvality EU, ktora je filozofiou v oblasti kvality potravin
a polnohospodarskych produktov (origindlnych, tradi¢nych a regionalnych
vyrobkov) a podpory regidonov, kde sa tieto vyrobky vyrabaja, eurdépske predpisy
o systémoch kvality Europskej tnie urcuju pre spomenuté vyrobky Specialne
oznacenia. Vyrobcovia, ktori ziskali tieto oznacenia, musia presne dodrziavat
Specifikaciu tychto vyrobkov. Jednym zo spomenutych oznaceni je ,,Zarucend
tradicnd Specialita® (Traditional speciality guaranteed), ktora moéze ziskat
pol'nohospodarsky vyrobok alebo potravina, ktoré:

e su vysledkom spOosobu vyroby, spracovania alebo zloZenia
zodpovedajuceho tradicnému postupu pre tento vyrobok alebo potravinu
alebo,

e sa vyrabaju zo surovin alebo zloziek, ktoré sa tradi¢ne pouzivaju.
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Aby bol nazov zapisany do registra EU ako Zaru¢ena tradi¢na Specialita
(obr. 36), musi:
e sa tradi¢ne pouzivat’ na oznacovanie Specifického vyrobku alebo
¢ identifikovat tradicny alebo Specificky charakter vyrobku.

Obrazok 36 Znak ,Zaru¢enej tradicnej $peciality* v ramci Politiky kvality EU

Zdroj: http://www.mpsr.sk/politikakvality/index.php?go=2

Pojmy suvisiace s regionom

Miestne (lokélne) produkty st sticastou dedi¢stva regionu a krajiny. Pre region
a krajinu predstavuju dodato¢nt hodnotu, st ich bohatstvom. Mo6zu sa stat’ zdrojom
podnikatel'skej ¢innosti, aktivity miestneho obyvatel'stva, atrakcii a povzbudenim
pre turistov.

V Pol'sku je Galek autorom definicie lokalneho vyrobku, podla ktorej ide
o vyrobok alebo sluzbu, s ktorymi sa stotoziiuji obyvatelia regionu. Ide o produkt,
ktory je vyrobeny v malom mnozstve a Setrny k Zivotnému prostrediu z dostupnych
miestnych surovin. Miestnym (lokdlnym) produktom st: jedla, remesla, vyrobky,
ktoré st prejavom umeleckych zru¢nosti remeselnikov z danych regionov (napr.
kroje), sluzby spojené s prezentaciou regidénu a suvisiacich vyrobkov (napr. tvorivé
dielne, sprievodcovské sluzby, vzdelavacie seminare tykajuce sa kultury a prirody),
ako aj miestne podujatia (festivaly).

Pojem ,regién“ pochadza z latinského slova ,regio® (krdlovstvo). Vyznam
slova ,region“ sa 1i§i od kontextu, v ktorom sa tento pojem nachadza.
Vo vseobecnej rovine ,,region® predstavuje zakladnu jednotku ¢lenenia priestoru,
v ktorom prebieha ekonomickd a socidlna Cinnost' zamerand na uspokojovanie
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potrieb a v ktorej existuje funkénd jednotnost’, spétost’ a stvisiaca infrastruktura
(Svedova, 2013).

Podl'a zakona ¢. 539/2008 Z. z. NR SR o podpore regiondlneho rozvoja je
region uzemnym celkom vymedzenym podla klasifikécie Statistickych tizemnych
jednotiek.

Tento pojem nie je v literatire definovany jednoznacne. Stretavame sa
s roznymi definiciami regionu, pretoze na tento pojem maju rdézny pohlad
geografovia, ekondmovia, politici, novinari a podobne. No ani v jednotlivych
oblastiach sa nestretneme s jeho jednoznacnou definiciou, dovodom je, Ze pojem
region nema jednoznacny vyznam aj napriek tomu, Ze sa s nim v praxi stretdvame
Casto. Definicia regiénu teda vychadza z toho, na aky ucel sa definuje. Inak sa
k pojmu pristupuje na rozne vyskumné ucely a analyzy, inak na ucely verejnej
spravy, odliSne na ucely stimuldcie rozvoja regionov a podobne (Krej¢i, 2010, s.
116).

Ministerstvo pol'nohospodarstva a rozvoja vidieka Slovenskej republiky vo
vyhlaske ¢. 163 z roku 2014 o podmienkach pouZzivania dobrovol'ného oznacovania
pol'nohospodarskych produktov a potravin na tucely informovania spotrebitela
definovalo tieto pojmy stvisiace s regidonom:

e ,region“ —  historicky vymedzend zemepisna oblast’ alebo uzemie, ktoré sa
vyznacuje relativne homogénnymi, najmd geograficko-prirodnymi
podmienkami®,

e regionalny pol’'nohospodarsky produkt“ — produkt vypestovany alebo
zberany v danom regiéne uvedenom na oznacCeni alebo cielene ziskany
v danom regidéne od zvierat znaSkou, zo zabitych chovanych zvierat alebo
z volne Zzijucich zvierat lovom alebo z farmového chovu zveri pochadzajuci
z daného regionu,

e regionalna potravina“ — obsahuje zakladnu zlozku pochadzajiucu z daného
regionu a pri jej vyrobe sa vyuzivaju postupy a metoddy charakteristické
a typické pre dany region.

Vymedzuje aj nazvy 24 regionov spolu s prislusnymi okresmi (tab. 13).

Pomenovanie potravin ako regionalne ¢i lokédlne vychédza z priestoru, kde sa
potravina vyraba — region alebo lokalita. VSeobecne sa ,regionom‘ rozumie
priestor oddeleny hranicami, ktory je z priestoru vyc€leneny na zaklade mnohych
kritérii, ktoré si zvolené podl'a konkrétnej situacie. Region moze byt vymedzeny
formdlne (administrativne) alebo neformalne na zaklade konkrétneho tucelu.
Velkost' regionu moze byt rozna. Terminoldgia regiénov rozliSuje priestor
dvojstuptiovo na region a lokalitu. Region je tizemny celok nad lokalnu alebo
miestnu uroven, ¢ize region sa skladé z viacerych lokalit. Do skupiny regiondlnych
produktov preto mézu patrit’ aj prislusné lokalne produkty. NajmenSie tizemie je
,lokalita®. Preto o lokdlnom produkte hovorime ako o produkte, ktory pochadza
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z ur¢ené¢ho najmensieho priestoru — lokality, kde je vyrdbany a hned’ aj predavany
(Galova a kol., 2011).

Regionalne produkty sa vyznacuji réznymi znakmi. Hlavnym a vSeobecnym
znakom je regionalita produktov — regionalny produkt sa vztahuje na urcity region.
Medzi d’al$ie atribaty zarad'ujeme prirodné podmienky, historiu regionu, kultiru ¢i
hospodarsku Strukturu (Gélova a kol., 2011).

Vzrastajice falSovanie vyrobkov, ktoré viedlo k zavadzaniu spotrebitelov
a odradzaniu vyrobcov od dodrziavania pdvodnych receptir boli hlavnymi
dovodmi  vzniku  Politiky kvality EU voblasti polnohospodarskych
a potravinarskych vyrobkov urcenia dvoch stupfiov ochrany pomocou oznaceni.
Prvy stupent ochrany sa tyka Chranené¢ho oznacenia povodu (,,CHOP®, obr. 37)
a ,,Chranené¢ho zemepisného oznacenia“ (,,CHZO*“ — obr. 38) adruhy stupen
ochrany je spojeny so skor spomenutym oznaCenim ,Zarucena tradi¢na
Specialita®.

Tabul’ka 13 Nazvy regionov podl'a vyhlasky ¢. 163/2014 Z. z.

4

C. | Nazov regionu Prislusné okresy

1. | Bratislava -

2. | Zahorie Malacky, Senica Skalica

3. | Trnavsko Pezinok, Trnava, Hlohovec

4. | Podunajsko Dunajska Streda, Senec, Galanta, Sala, Nové Zamky
(severozéapadna Cast’), Komarno

5. | Ponitrie Topol'¢any, Nitra, Zlat¢é Moravce, Banovce nad
Bebravou, Partizanske, Prievidza

6. | Stredné Povazie | Piestany, Myjava, Nové Mesto nad Vahom, Trencin,
Ilava

7. | Horné Povazie Povazska Bystrica, Puchov, Bytca, Zilina

8. | Dolné Pohronie | Levice (juzna Cast), Nové Zamky (juznd Cast)

a Poiplie

9. | Tekov Levice (severna Cast)

10. | Pohronie Zarnovica, Ziar nad Hronom, Zvolen (severozapadna
cast), Banska Bystrica (okrem juhovychodnej Casti)

11. | Hont Banska Stiavnica, Krupina, Velky Krti§ (zdpadna Zast)

12. | Novohrad Velky Krti§ (vychodna Cast), LuCenec, Poltar

13. | Podpolanie Detva, Banskd Bystrica (juhovychodna cast’), Zvolen
(vychodna a juhovychodna Cast))

14. | Horehronie Brezno

15. | Kysuce Cadca, Kysucké Nové Mesto

16. | Turiec Martin, Turianske Teplice
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17. | Orava Trstend, Namestovo, Dolny Kubin

18. | Liptov Ruzomberok, Liptovsky Mikulas

19. | Gemer Rimavska Sobota, Roznava, Reviuca

20. | Sari Stara Cuboviia (juhovychodna cast’), Sabinov, Presov,
Bardejov

21. | Spis SpiSskd Nova Ves, Poprad, Kezmarok, Gelnica, Levoca,
Stara Cubovia (severozapadna Cast))

22. | Abov Kosice, KoSice vidiek

23. | Horny Zemplin Vranov nad Toplou, Humenné, Medzilaborce, Svidnik,
Stropkov, Snina

24. | Dolny Zemplin TrebiSov, Michalovce, Sobrance

Zdroj: Vyhlaska MPRV SR ¢. 163/2014 Z. z. o podmienkach pouZivania dobrovolného
oznaCovania polnohospodarskych produktov a potravin na 1cely informovania
spotrebitel’a

Nazvom ,,Chranené oznacenie povodu® (,,CHOP*) sa identifikuje vyrobok
(Nariadenie Eurdpskeho parlamentu a Rady, 2012):

e pochadzajuci z konkrétneho miesta, regionu alebo vo vynimocnych
pripadoch z krajiny;

e ktorého kvalita alebo vlastnosti v podstatnej miere alebo vylu¢ne zavisia
od osobitného zemepisného prostredia s jemu vlastnymi prirodnymi
a I'udskymi faktormi,

e ktorého vSetky etapy vyroby sa uskutocnuju vo vymedzenej zemepisnej
oblasti.

Obrazok 37 Znak ,,Chranené oznacenie povodu

Zdroj: http://www.mpsr.sk/politikakvality/index.php?go=2

Chranené zemepisné oznacenie (,,CHZO*) je néazov, ktorym sa identifikuje
vyrobok (Nariadenie Eurdpskeho parlamentu a Rady, 2012):
e pochadzajuci z konkrétneho miesta, regionu alebo krajiny;
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ktorého danu kvalitu, dobri povest” alebo iné¢ vlastnosti moZzno podstatne
pripisat’ jeho zemepisnému povodu;

ktoré¢ho aspont jedna etapa vyroby prebiecha vo vymedzenej zemepisne]
oblasti.

Obrazok 38 Znak ,,Chranené zemepisné oznaCenie*

Zdroj: http://www.mpsr.sk/politikakvality/index.php?go=2

Inym pojmom suvisiacim s regidonom je ,,regionalna znacka* alebo ,,znacka
regionilneho produktu“ pouzivand na oznacenie produktov, ktoré si spojené
s urcitym regidonom (napr. regiondlny produkt PODPOLANIE — obr. 39). Zarucuje
povod vyrobku v regione a jeho ojedinelost’. Spojenim lokdlnych surovin, kvality
a ruénej prace vznikne jedine¢ny produkt (Stensova, 2014). Regionalna znacka
musi spifiat’ tieto kritéria:

podporovat’ uchovanie tradicii,
pochadzat’ od miestneho vyrobcu a byt’ vyrobena z miestnych surovin,
obsahovat’ podiel ru¢nej prace,
byt’ jedine¢nd pre dany region.

Obrazok 39 Znak regionalneho produktu PODPOLANIE

.gﬁﬂﬂ Y Prq 2,
¢® L

AR

O N
Opop ™

Zdroj: http://www.produkt.podpolanou.sk/sk/frontpage/4

99



Regiondlna znacka v zavislosti od certifikaénych kritérii danej miestnej akénej
skupiny (MAS) sa udel'uje vo vacsine pripadov:
e remeselnym vyrobkom napr. (drevo a kamen, keramika, sklo, kov, drevo,
slama, textil, vlna, ¢ipka, koza),
e potravinam a polnohospodarskym vyrobkom (napr. pekarenské,
mliekarenské, cukrarenské, vino, méisové, lichoviny a napoje),
e prirodnym produktom (napr. lesné ovocie, bylinky, kvetiny, ¢aje, med),
e stravovacim sluzbam,
e ubytovacim sluzbam (napr. hotel, penzion, kastiel, chata, kemping,
turisticka ubytovna),
e podujatiam (napr. zachovanie kultirneho dedi¢stva, gastrondmia, Sport).
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